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Nazev tematické oblasti (sady)

Slavnostni stolovani

Nazev vzdélavaciho materialu

Slozita obsluha pfi slavnostnich hostinach

Druh uc¢ebniho materialu

prezentace — pfiprava miSeného napoje

Anotace

Pri vykladu v hodiné ,, SloZita obsluha pfi slavnostnich hostinach®, Zaci vidi pomoci fotografii, legendu pfipravy
ImiSeného napoje — prace pred hostem. Po pravidlech nasleduji fotografie, které jsou stru¢né popsany. Pomoci
obrazkU, Zaci |épe pochopi praktickou ¢ast obsluhy. V navaznosti na tuto hodinu si Zaci vyzkousi pri praxi
pfipravu miseného napoje prakticky — zpétna vazba hodiny. Na zavér jsou poloZzeny 4 motivacni otazky pro

osvojeni tématu.
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PRIPRAVA MISENEHO NAPOJE

Autor Mgr. Dita Bratrsovska

Tento vyukovy material byl zpracovan v ramci akce EU penize stfednim skolam - OP VK 1.5.



PRAVIDLA PRIPRAVY MISENEHO NAPOJE

Pouzivame kvalitni a dobre vychlazené suroviny

Sladime mouckovym cukrem nebo sirupem
(zakladnim)

Led ma mit odpovidajici velikost — trist, Cerstvy, s
pouzitim lopatky

Mleko a smetana — Cerstva, nesvarena

Suroviny radne odmeérujeme (odmeérkou Ci vahami)
Mixér zapiname az po naplneni surovinami a
pridrzujeme levou rukou nadobu a pravou tyC v
horni Casti

Pri nalévani napoje do skla (SpiCka) pouzivame
prirucnik



SUROVINY PRO PRIPRAVU MISENEHO NAPOJE
— JAHODOVY KVET

Zakladni sirup
Ovoce — Cerstve jahody, maliny
Mleko, smetana

Led

Mata, cela malina — jahoda — na ozdobu



A SUrovi




oviny do tyéového
dame postupné.




Odméfime, navazime podle
dané receptury.









Mixer € pravou rukouims
smRRtovy koktejl vliijeme do =
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Jahodovy kvét - muzeme
servirovat




MOTIVACNI OTAZKY

1)Cim sladime miené napoje?
2) Jakeé jsou zasady pri pouzivani ledu?

3) Popiste pfipravu keridonu, pro pripavu
,Jahodového kvetu?”

4) Ve 4 bodech popiste pripravu ,Jahodoveho
kvetu.”



ODPOVEDI:

MoucCkovym cukrem, zakladnim sirupem.
Vzdy musi byt Cerstvy, a v primerene velikosti,
pouzivame lopatku.

TyCovy mixér, led v odpovidajici velikosti a
nadobe, jahody, maliny, mata, cukr, sirup, sklenky
na napoj+ozdoby, kleste, prekladaci pribory,
prirucnik. Vse umistime, tak aby se nam dobre
pracovalo.

a) priprava keridonu

b) odméreni surovin

c) vSe radné naslehame

d) nalijeme do sSpicek a ozdobime
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,,Materialy jsou urceny pro bezplatné pouzivani pro potreby
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zarizeni. Jakékoliv dalsi vyuziti podléha autorskému
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