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Nazev tematické oblasti (sady)

Slavnostni stolovani

Nazev vzdélavaciho materialu

PFiprava slavnostni tabule — Banket i jiné slavnostni tabule

Druh uc¢ebniho materialu

Pracovni list - praktické procvi€ovani sestavy menu dle ndkresu s popisem zaloZeni inventare

Anotace

Pro osvojeni uciva v hodiné ,Pfiprava slavnostni tabule podle menu®, zaci vidi schématické zalozeni
pro jednu osobu (couvért) i s popisem, maji za ukol sestavit menu, které bude odpovidat tomuto zaloZeni.
Jde o procviCeni sestavy menu a zaroven o zaloZeni spravného inventare, ktery tomuto menu musi
odpovidat. V feSeni Ukolu si Zaci frontalné zkontroluji sva sestavena menu a zdlvodni vybrany pokrm a
napoj dle gastronomickych pravidel.
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menu, druh inventafe na servis menu, gastronomicka pravidla, cuovért, zaloZeni,
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PRAKTICKE PROCVICENI SESTAVY
@ MENU PRO SLAVNOSTNI HOSTINY

Autor Mgr. Dita Bratrsovska

Tento vyukovy material byl zpracovan v ramci akce EU penize strednim skolam - OP VK 1.5.



Z ADANI

Dle nasledujiciho zalozeni pro jednu osobu pfi
slavnostnich hostinach. Sestavte dle gastronomickych
pravidel slavnostni menu (pocitame i s dolozenim

inventare)

Pri sestavovani dodrzujte tato pravidla:
Pokrm, napoj = odpovidajici inventar
Kolik bude mit chodu Vase menu

Sled pokrmuU i ndpoju musi odpovidat danému zalozeni
inventare

Spravny vybér napoju k uréitym pokrmim
Zavérecné zhodnoceni z odborného hlediska






POPIS ZALOZENI INVENTARE

Sklenka na Cervené vino

Sklenka na Ssumivé vino

Sklenka na bilé vino (k hlavnimu chodu)
Dezertni pribor

Polévkova lzice

Masovy pribor

Moucnikovy pribor

Klubovy talir

Platény ubrousek

Pecivovy talifrek s maslovym (dezertnim) nozem



PRIKLADY NAPOJU V BEZNEM MENU

Aperitivy: korenéna
vina, lihoviny, kratke
misené napoje, nealko
napoje,

Pivo: pouze malé, vice
procentni, muzeme
podavat | nealko
napoje

Vina: bilé, ruzové,
cervene, dezertni a
Sumivé (odruda, oblast,
rocnik)

Kava: vhodna je Cerna
cezena, prekapavana,
moka)

Digestiv: konak,
brandy, likery, palenky



RESEN:
NAVRH SLEDU POKRMU A NAPOJU DLE ZALOZENI

Aperitiv

Studeny predkrm
Pivo

Polévka
Bilé vino

Hlavni chod
Cervené vino

Syry

Moucnik
Sumivé vino Ovoce

Kava

Digestiv




MENU DLE ZALOZENI INVENTARE

Kord bitter aperitiv

Pilsner Urguell

Rynsky ryzlink, Mikulov

Frankovka, Mikulov

Bohemia sekt, polosuchy

Stara myslivecka

Plnéna paprika Sunkovou
pénou, pecivo

Silny hovézi vyvar se
Spekovymi knedliCky se
sezonni zeleninou

Kureci steak s rybizovou
omackou, bramborove pyré

Hermelin s maslem
Jahodovy rez

Prekapavana kava
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Autorem nakresu a vSech jeho casti, neni-li uvedeno jinak, je
Mgr. Dita Bratrsovska

,,Materialy jsou urc¢eny pro bezplatné pouzivani pro potreby
vyuky a vzdelavani na vsech typech skol a Skolskych
zarizeni. Jakékoliv dalsi vyuziti podléha autorskému
zakonu.“

Mgr. Dita Bratrsovska, bratrsovskad@skola-lomnice.cz



