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PŘÍPRAVNÉ PRÁCE PŘI RAUTU – 

STUDENÝ STŮL 



PŘÍPRAVNÉ PRÁCE PŘI RAUTU 

 Kontrola místnosti, příprava inventáře 

 Příprava nabídkových stolů 

 Příprava pomocných stolků a míst k sezení 

 Úprava místností a konečná kontrola místnosti včetně 
WC 

 Založení pokrmů a nápojů na nabídkové stoly, příprava 
na provoz 

 Osobní příprava 

 

 

 

 



 Dominantní postavení 

 Prostírá se asi na 5 cm od země, šířka 160-240 cm 

 Založený inventář = 1,5násobku  hostů 

 Ke středu zakládáme mísy s pečeněmi, rybami 

 Saláty zakládáme ve skleněných mísách s naběračkami 

 Doplňky sortimentu nabízíme samostatně nebo jako doplněk 
pokrmů na mísách 

 Zmrzlinu a zmrzlinové výrobky – těsně před konzumací 

 K veškerému založenému sortimentu dáváme odpovídající 
překládací příbor 

STUDENÝ STŮL 





MOTIVAČNÍ OTÁZKY 

1) V čem spočívají přípravné práce při rautu? 

2) Jakou sehrává roli studený stůl při rautu? 

3) Jaký počet inventáře zakládáme pro začátek rautu? 

4) V čem servírujeme saláty? 

5) K jakému sortimentu dáváme překládací příbor?  



ODPOVĚDI: 

1) Kontrola místnosti, příprava inventáře, příprava 
nabídkových stolů, pomocných stolků a míst k sezení, 
úprava místností a konečná kontrola místností včetně 
WC, založení pokrmů a nápojů na nabídkové stoly, 
osobní příprava. 

2) Má dominantní postavení, většinou je umístěn 
uprostřed místnosti. 

3) Musí odpovídat 1,5násobku počtu hostů. 

4) Ve skleněných mísách s naběračkami. 

5) K veškerému založenému sortimentu dáváme 
odpovídající překládací příbor.  
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„Materiály jsou určeny pro bezplatné používání pro potřeby 

výuky a vzdělávání na všech typech škol a školských 

zařízení. Jakékoliv další využití podléhá autorskému 

zákonu.“ 
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