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Slavnostni stolovani

Nazev vzdélavaciho materialu

Postup podavani chodl podle menu

Druh uc¢ebniho materialu

Prezentace- doplnéni vykladu pomoci obrazkd,

Anotace

PFi vykladu v hodiné ,Postup podavani chodli podle menu®, Zzaci vidi znazornény servis predkrmu,
polévky a hlavniho chodu pomoci obrazku. Lépe pochopi systém a zplisob banketni obsluhy, obrazky
sou doplnény popisem a jsou soucasti vykladu hodiny. Na zavér jsou umistény motivacni otazky, které
slouZi k procvi¢eni nového udiva.
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PODAVANI JEDNOTLIVYCH CHODU PODLE MENU,
BANKETNI OBSLUHOU

Autor Mgr. Dita Bratrsovska

Tento vyukovy material byl zpracovan v ramci akce EU penize strednim skolam - OP VK 1.5.



SERVIS STUDENEHO PREDKRMU

Studeny predkrm ma byt jednoduchy, aby sel co nejlépe
prelozit najednou

Maslo, neni-li soucasti predkrmu, podavame zaledované
v mise a prekladame vidlickou na maslovy talirek

Pecivo (toasty, banketky) prekladame tésné pred
servisem na pecivovy talirek



$chémq sepvigl Studeneho
Predkpru

*

S‘VW obsJuh = :
kq,k‘bly w0, evem useky as 4o hosty



SERVIS POLEVEK

Polévku servirujeme z teriny (polévkova misa)
Terinu podkladame dezertnim talifem s papirovym ubrouskem
Prekladame 0,2 | na porci, pripadné dokladame

Polévkové salky, bujon Salky servirujeme podlozené podsalkem s
ubrouskem z praveé strany

Zakladame pecivo - béhem servisu, pripadné doplnujeme
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SERVIS HLAVNIHO CHODU

Pokrmy s teplymi prilohami podavame ve dvou nebo triclennych
brigadach

U omacky se hosté mohou obslouzit sami ze zalozenych omacniku
Uprava pokrmu na talifi je stejna jako u J.O.

Prekladame 2/, masa a priloh, zbytek pfihfivame a nabizime déle
Vybrané druhy ryb podavame vykosténé, naporcované

Zakladame talirek na kosti
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SERVIS OSTATNICH CHODU

Pri servisu ostatnich chodu mUzeme pouzivat ,servis z
ruky”

Pri konzumaci rukama zakladame oplachovac prstu

Syry servirujeme z mis, dolozime ml. papriku, cerny,
celozrnny chléb

Teplé moucniky (pouze pri malych hostinach), dolozime
praskovy cukr

Ovoce (servis ze stribra) nebo zalozime misu na tabuli

Pred servisem moucniku sklizime pecivové talirky a
dochucovaci prostredky

Pred podavanim kavy sklizime klubové talire, oCistime
ubrusy



MOTIVACNI OTAZKY

1) Popiste jak servirujeme studeny predkrm banketni
obsluhou?

2) Popiste jak servirujeme polévku banketni obsluhou?

3) V jakém poradi preklddame casti hlavniho chodu na
zalozeny masovy talir?

4) Jak servirujeme syry a ovoce banketni obsluhou?



ODPOVEDI:

1)

2)

3)

4)

Musi byt jednoduchy, aby Sel co nejlépe prelozit
najednou, zakladame tésné pred servisem pecivo na
pecivovy talifek. Maslo neni-li soucasti predkrmu,
prekladame vidlickou z misy s ledem na maslovy Ci
pecivovy talirek.

Zleva, z teriny (polévkové misy), pecivo, dochucovaci
prostredky, mnozstvi 0,21. Zprava — bujon salky

1. ¢isSnik maso, 2. Cisnik priloha, 3. ¢iSnik omacka,
obloha.

Servis z mis, dokladame dochucovaci prostredky nebo
zakladame primo na tabuli.
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