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Význam polévek – polévka  organizmus -…tajenka…?…………………………………… 
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1-bylinka pro nakládání okurek 

2-jaké kosti použijeme na vývar „B“ 

3-potravina s vitamíny a minerály 

4-tepelná úprava horkým vzduchem 

5-polévka z brambor, hub a zeleniny 

6-úprava hustoty polévek 

7.Základ hnědých polévek 

8-tepelná úprava v kapalině 

9-co jsou celestýnské nudle, vložka nebo zavářka 

10-polévka připravená z národního nápoje čechů 

11-malé knedlíčky vkládané do polévky 

12-těstoviny jsou vložka nebo zavářka 

13-vada vývaru při prudkém vaření 

14-košťálová zelenina 

15-široké, domácí, vlasové …. 

16-tepelná úprava potraviny vodou a párou 

17-legírování jinak 

ZADÁNÍ  
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ŘEŠENÍ 
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Literatura  

 

AUTOREM MATERIÁLU A VŠECH JEHO ČÁSTÍ, NENÍ-LI UVEDENO 

JINAK, JE VÁCLAV ZELMANOVIČ 
 

"Materiály jsou určeny pro bezplatné používání pro potřeby výuky a 

vzdělávání na všech typech škol a školských zařízení. Jakékoliv další 

využití podléhá autorskému zákonu". 

Kontakt: 

Václav Zelmanovič  zelmanovicv@skola-lomnice.cz 
 


