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ZADÁNÍ :    Studené polévky - ovocné 

 

 

Jablková polévka :  

 

Jablka …..............,  ..................a zbavíme jadřince, 
potom nakrájíme na plátky, zalijeme vodou a vaříme 
do ......... . 

V průběhu vaření ochutíme cukrem, solí a celou 
................. . 

Z polévky vyjmeme skořici a polévku zjemníme žloutky 
rozmíchanými ve .......... . 

Polévku zahříváme za stálého míchání do zhousnutí    
– nesmí projít varem. 

Jako vložku si připravíme na kostky nakrájenou a na 
másle .................... žemli.  

 Do porce polévky při expedici vložíme připravenou žemli          
a ozdobíme lístky máty/meduňky.  
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ŘEŠENÍ : 
 

 

 

Jablková polévka :  

 

Jablka oloupeme, očistíme a zbavíme jadřince, potom 
nakrájíme na plátky, zalijeme vodou a vaříme do 
měkka. 

V průběhu vaření ochutíme cukrem, solí a celou 
skořicí. 

Z polévky vyjmeme skořici a polévku zjemníme žloutky 
rozmíchanými ve víně. 

Polévku zahříváme za stálého míchání do zhousnutí    
– nesmí projít varem. 

Jako vložku si připravíme na kostky nakrájenou a na 
másle orestovanou žemli.  

 Do porce polévky při expedici vložíme připravenou žemli          
a ozdobíme lístky máty/meduňky.  
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 Literatura  

 

AUTOREM MATERIÁLU A VŠECH JEHO ČÁSTÍ, NENÍ-LI UVEDENO 

JINAK, JE VÁCLAV ZELMANOVIČ 
 

"Materiály jsou určeny pro bezplatné používání pro potřeby výuky a 

vzdělávání na všech typech škol a školských zařízení. Jakékoliv další 

využití podléhá autorskému zákonu". 

Kontakt: 

Václav Zelmanovič  zelmanovicv@skola-lomnice.cz 

 
 


