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Anotace
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ZADANI Bramborova polévka

Charakteristika: svétla polévka s vlozkou brambor a zeleniny
typické vuné a chuti po pouzitych surovinach
mirné zahusténa, zjemnéna

Postup: na drobno nakrajenou cibulk orestujeme do ...........
zasypeme........... a pripravime svétlou .....................
kterou zalijeme ................. vodou, rozslehame a pro-
varime 10 — 15 min.

Do castecné provarené polévky pridame ................
ochutime ........... ) eerneens ) e T , varime
do zméknuti.

Soucasné uvarime do polomeékka na kostky krajené
.................... , a pridame je do ¢astecné provarené
polévky spolecné s Casti .............. a trenym ...........
promichame a varime domekka.

Uvarenou polévku dochutime ..... - [T .
Pri vydeji doplnime drobné nakrajenou .................. :
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Postup: na drobno nakrdjenou cibulk orestujeme do ruzova
zasypeme hladkou moukou a pripravime svétlou za-
smazku, zalijeme studenou vodou, proslehame pro-
varime pomalym varem asi 10 — 15 min.

Do ¢astecné provarené polévky pridame nakrajenou
zeleninu, stl, ml.pepfr, kmin, majoranku a varime

do zméknuti.

Soucasné uvarime do polomékka na kostky krajené
oCiSténé brambory a prfidame je do ¢astecné prova —
rené polévky spolecné s ¢asti vyvaru z brambor a
tfenym cesnekem,promichame a varime domekka.
Uvarenou polévku dochutime soli a polévkovym kofr.
Pri vydeji doplnime drobné nakrajenou petrzelovou-
Pazitkovou nati.



Literatura

AUTOREM MATERIALU A VSECH JEHO CASTI, NENI-L1 UVEDENO
JINAK, JE VACLAV ZELMANOVIC

"Materialy jsou urceny pro bezplatné pouzivani pro potieby vyuky a
vzdelavani na vsech typech Skol a skolskych zarizeni. Jakékoliv dalsi
vyuziti podléha autorskemu zakonu".
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Vaclav Zelmanovic zelmanovicv@skola-lomnice.cz



