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ZADÁNÍ           Technologie  - polévky  
 
 

1.Polévky se podávají -    

                 a- pro nasycení organizmu 

                 b- jako příloha k pokrmům 

                 c- jako příprava a povzbuzení před příjmem pokrmů 

 

2.Obvyklá dávka polévky je – 

                  a- 0,5l 

                  b- 0,33l 

                  c- 0,22l 

 

3.V jednoduchém menu podáváme polévku jako – 

                  a- první 

                  b- druhou 

                  c- třetí 

 

4.Polévka patří do pokrmů – 

                  a- kašovitých 

                  b- tekutých 

                  c- tuhých 

 

5.Typickým znakem polévek je – 

                  a- barva,konzistence,teplota 

                  b- chuť,vůně,teplot,množství 

                  c- barva,teplota,množství 

 

6. Hnědé polévky jsou určené –  

                  a- použitím vývarů, vložek a zavářek 

                  b- způsobem zahuštění 

                  c- teplotou při podávání 

 

7.Bílé polévky jsou určené – 

                  a- podávaným množstvím 

                  b- způsobem zahuštění 

                  c- použitím vložek a zavářek 

 

8.Množství speciální polévky na dávku je –  

                  a- 0,33 l 

                  b- 0,22 l 

                  c- 0,10 l 

 

9.Při podávání složitého menu je polévka na – 

                  a- prvním místě 

                  b- druhém místě 

                  c- je to jedno 

 

10.Do studených polévek patří – 

                  a- zeleninové polévky 

                  b- luštěninové polévky 

                  c- ovocné polévky 



 3 

 

 

 

ŘEŠENÍ : 

 

 

Hodnocení  testu : 
 

 
Odpovědi :        1 – c                              6 – a 

                            2 – b                             7 - b 

                         3 – a                          8 – c 

                         4 – b                          9 – b 

                         5 -  b                         10 – c 

 

 

 

 

Počet chyb                                 známka 

                        

                           1                                         1 

                           2 – 3                                   2 

                           4 – 5                                   3 

                           6 – 7                                   4 
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Literatura  

 

AUTOREM MATERIÁLU A VŠECH JEHO ČÁSTÍ, NENÍ-LI UVEDENO 

JINAK, JE VÁCLAV ZELMANOVIČ 
 

"Materiály jsou určeny pro bezplatné používání pro potřeby výuky a 

vzdělávání na všech typech škol a školských zařízení. Jakékoliv další 

využití podléhá autorskému zákonu". 

Kontakt: 

Václav Zelmanovič  zelmanovicv@skola-lomnice.cz 

 
 


