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Anotace

Pouziti do ivodni ¢asti hodiny. Material slouzi k procviceni skladovani
ovoce a ovocnych vyrobkil. Pracovni list je zakonéen testem, ktery overi
znalosti o zptisobu a podminkach skladovani ovoce. Na test je vyhrazeno
10 — 15 minut. Z4ci pracuji samostatné. Nésleduje kontrola testu.

Kli¢ova slova

Skladovani ovoce a ovocnych vyrobki — teplota, vlhkost, zaru¢ni doba.
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Pracovni list

Skladovani ovoce a ovocnych vyrobkii

Ridi se podle druhu &erstvého ovoce nebo podle ovocného vyrobku. Cerstvé
ovoce se ihned zpracovava, kratce je Ize uchovavat v chladirnach pii teploté
kolem 4 °C. Ovocné vyrobky se skladuji v béznych provoznich skladech, které
musi byt ¢isté, suché, dobte vétratelné, bez velkych tepelnych vykyvi, chranéné
pted pfimym slune¢nim svétlem a mrazem. Podle druhu ovocného vyrobku jsou
piedepsany skladovaci podminkys, tj. teplota vzduchu, relativni vlhkost vzduchu,
zarucni doba.



: )
b)
c)

: )
b)
c)

Test

Cerstvé ovoce se zpracovava:
ihned

do 2 dnil

do 5 dnil

Cerstvé ovoce lze uchovévat jen kratce pii teploté:
kolem 10°C

kolem 4°C

kolem 15°C

Vyjmenujte podminky pfi skladovani ovocnych vyrobku:



ReSeni

1) a
2) b
3) Ovocné vyrobky se skladuji v béZnych provoznich skladech, které musi byt Cisté,

suché, dobie vétratelné, bez velkych tepelnych vykyvi, chranéné pied pfimym
slune¢nim svétlem a mrazem. Podle druhu ovocného vyrobku jsou predepsany
skladovaci podminky, tj. teplota vzduchu, relativni vlhkost vzduchu, zaru¢ni doba.



Pouzita literatura

Blaha, Ludvik. Srek, Frantisek. Suroviny pro ugebni obor Cukraf,
Cukratka. Vydani druhé¢, aktualizovan€. Praha: Informatorium, spol. s

r.o., 1996. ISBN 80- 8542- 86- 9
AUTOREM MATERIALU A VSECH JEHO CASTI, NEN/-LI UVEDENO JINAK,

JE CERMANOVA JANA

"Materidly jsou urceny pro bezplatné pouzivani pro potieby vyuky a
vzdéldavani na vsech typech skol a skolskych zarizeni. Jakékoliv dalsi
vyuziti podléha autorskéemu zakonu".
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Cermanova Jana Cermanoval@skola-lomnice.cz
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