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Pracovní list 

 

Skladování ovoce a ovocných výrobků 

Řídí se podle druhu čerstvého ovoce nebo podle ovocného výrobku. Čerstvé 

ovoce se ihned zpracovává, krátce je lze uchovávat v chladírnách při teplotě 

kolem 4 °C. Ovocné výrobky se skladují v běžných provozních skladech, které 

musí být čisté, suché, dobře větratelné, bez velkých tepelných výkyvů, chráněné 

před přímým slunečním světlem a mrazem. Podle druhu ovocného výrobku jsou 

předepsány skladovací podmínky, tj. teplota vzduchu, relativní vlhkost vzduchu, 

záruční doba.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Test 

 

1. Čerstvé ovoce se zpracovává: 

a) ihned 

b) do 2 dnů 

c) do 5 dnů 

 

2. Čerstvé ovoce lze uchovávat jen krátce při teplotě: 

a) kolem 10°C 

b) kolem 4°C 

c) kolem 15°C 

 

3. Vyjmenujte podmínky při skladování ovocných výrobků: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Řešení 

 

1) a 

2) b 

3) Ovocné výrobky se skladují v běžných provozních skladech, které musí být čisté, 

suché, dobře větratelné, bez velkých tepelných výkyvů, chráněné před přímým 

slunečním světlem a mrazem. Podle druhu ovocného výrobku jsou předepsány 

skladovací podmínky, tj. teplota vzduchu, relativní vlhkost vzduchu, záruční doba.  
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AUTOREM MATERIÁLU A VŠECH JEHO ČÁSTÍ, NENÍ-LI UVEDENO JINAK, 

JE CERMANOVÁ JANA 

 

"Materiály jsou určeny pro bezplatné používání pro potřeby výuky a 

vzdělávání na všech typech škol a školských zařízení. Jakékoliv další 

využití podléhá autorskému zákonu". 

Kontakt na autora:  

Cermanová Jana                              CermanovaJ@skola-lomnice.cz 
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