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Anotace

Material slouzi k procviceni zasad spravného skladovani. Pouziti do
ivodni ¢asti hodiny. Zaci ziskaji zdkladni védomosti o podminkach
skladovani. Materidl je zakoncen testem, ktery slouzi k ovéteni znalosti
podminek pro uskladnéni surovin. Zaci pracuji samostatng. Na test je
\vyhrazeno 10 - 15 minut. Nasleduje kontrola testu.
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Zasady spravného skladovani

Pro skladovani surovin a udrzeni jejich jakosti, kvality a nezavadnosti je rozhodujici teplota skladu,
relativni vlhkost ovzdusi, Cistota ovzdusi, Cistota skladovacich prostor a vybaveni, vétratelnost
skladu a zpGsob ulozeni jednotlivych surovin.

Dodrzujeme tyto zésady spravného skladovani:

J Do vyroby se pfedavaji nejdiive suroviny, jejichz zaru¢ni doba kon¢i.

Jakost skladovacich surovin se musi pravidelné kontrolovat.

S potravinami se nesméji volné€ skladovat aromatické latky, které by je mohly smyslové
ovlivnit (kofeni, kakao, cokoladu oddélujeme od cukru a mouky, Cistici a myci prosttedky
nesmi byt skladovany spole¢n¢ se surovinami.

o Narusené a vadné suroviny se musi ze skladu odstranit.

J Teplota a vlhkost skladu musi byt kontrolovana a upravovana vhodnym zptisobem
(vétranim).

J Ve skladu se musi pravideln¢ uklizet (v necistém prostredi se daii mikroorganismiim).

. Znalost jednotlivych surovin, jejich sloZeni a zpiisob skladovani je nezbytnou

podminkou pro odbornou péci o suroviny a pro zabranéni jejich znehodnoceni.
o Ochrana pfed Zivo¢isnymi Skidci.

Test



1. Vyjmenujte alesponl pét rozhodujicich zasad pro skladovén surovin.

2. Které latky mohou smysloveé ovlivnit potraviny?
3. V jakém prostredi se daii mikroorganismim?
Reseni



1. Teplota skladu, vlhkost ovzdusi, cCistota ovzdusi, cistota skladovacich prostor,
vétratelnost skladu, zptisob ulozeni jednotlivych surovin.

2. Jsou to aromatické latky, napt. kakao, cokolada, koteni a uklidové prostredky.

3. Je to v prostiedi necistém, a proto je nutny pravidelny uklid skladu.
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AUTOREM MATERIALU A VSECH JEHO CASTI, NENI-LI UVEDENO
JINAK, JE CERMANOVA JANA

"Materialy jsou urceny pro bezplatné pouzivani pro potieby vyuky a
vzdéldvani na vsech typech skol a skolskych zarizeni. Jakékoliv dalst
vyuziti podléha autorskéemu zakonu".

Kontakt na autora:

Cermanovd Jana CermanovaJ@skola-lomnice.cz
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