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Pracovni list

Skladovani mléka, smetany a tvarohu

Cerstvé konzumni, mlékarensky ogetfené mléko, které je uréeno pro vyrobu zmrzlin,
mlécnych napoji a restauranich moucnikli, musi byt vzdy naprosto Cerstvé. Musi byt
ulozeno pii teploté 8 °C, oddélend od ostatniho materidlu. Cerstvé tekuté mléko
piedstavuje idedlni prostiedi pro zZivot riiznych mikroorganismu. Znecisténi pii skladovani
a manipulaci mtze zkratit trvanlivost a zhorsit kvalitu vyrobki. Pfi kontaminaci mléka
choroboplodnymi zarodky mize dojit i k ohrozeni zdravi spottebitelti. K vyrobé se musi
pouzivat dokonale ¢isté nddoby, naradi, pomucky a ptisady, které s mlékem ptichazeji do
styku. Dokonald hygiena surovin a prostiedi je zarukou kvalitni vyroby. Zaru¢ni doba je
12 hod. od dodani.

Susené mléko, které se pouziva pro cukratskou vyrobu, musi byt uskladnéno pii teploté do
20 °C a pii relativni vlhkosti 65 % v Cistych, suchych, dobfe vétratelnych skladech. Nesmi
byt vystaveno pifimému slunecnimu svétlu. Obaly se suSenym mlékem maji byt
uskladnény na dfevénych rohozich a mezi nimi musi byt volny prostor pro proudéni
vzduchu. Zaruéni doba je 4 az 6 mésicl od vyroby (podle druhu suseného mléka a obalu).

Skladovani smetany

Smetana ma byt skladovana do teploty 10 °C v chladirnach, kde nema byt uskladnéné zbozi
jiného charakteru. Zaru¢ni doba u smetany:

e sladkych — 24 hod. od expedice,
e kyselych — 6 dnti od plnéni.

Skladovani tvarohu

Tvaroh pouzivany k vyrobé musi byt vzdy Cerstvy. Musi byt uloZen jen na kratkou dobu do 2
dnti v chladirnéch pfi teploté 2 az 10 °C. Zaruc¢ni doba je 48 hodin. po dodani. Pokud by doslo
k mikrobialnimu znehodnoceni tvarohu, které zptuisobuje jeho nahotklost a vysokou kyselost,
popt. 1 jeho plisen, pak by takto napadeny tvaroh musel byt vyfazen z vyroby.
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7.

Test

Cerstvé mléko musi byt uloZeno pii teploté:
8°C

15°C

20°C

Zarucni doba Cerstvého tekutého mléka je:
24 hod. od dodani
12 hod. od dodani
48 hod. od dodani

Susené mléko musi byt uskladnéno pfi teplote:
do 10°C
do 25°C
do 20°C

Susené mléko se skladuje pfi relativni vlhkosti:
85%
75%
65%

Zarucni doba suSeného mléka je:
2 az 4 mésice od vyroby

4 az 6 mésict od vyroby

6 az 12 mésict od vyroby

Smetana mé byt skladovana do teploty:
10°C

5°C

15°C

Zaru¢ni doba u smetany sladké je:

a) 24 hod. od expedice
b) 12 hod. od expedice
c) 48 hod. od expedice

Tvaroh se skladuje v chladirnach pfi teploté:

a) 10° az 15°C
b) 2 az 10°C
¢) 5 az 15°C
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Pouzita literatura

Blaha, Ludvik. Srek, Frantisek. Suroviny pro ugebni obor Cukraf,
Cukratka. Vydani druhé¢, aktualizovan€. Praha: Informatorium, spol. s

r.o., 1996. ISBN 80- 85427-86- 9
AUTOREM MATERIALU A VSECH JEHO CASTI, NEN/-LI UVEDENO JINAK,

JE CERMANOVA JANA

"Materidly jsou urceny pro bezplatné pouzivani pro potieby vyuky a
vzdéldavani na vsech typech skol a skolskych zarizeni. Jakékoliv dalsi
vyuziti podléha autorskéemu zakonu".

Kontakt na autora:

Cermanova Jana Cermanoval@skola-lomnice.cz



mailto:CermanovaJ@skola-lomnice.cz

