BARISTA KURL

Obsah kurzu:

Kava jako pojem
zaklady baristiky
prace s kavou,
praZeni, baleni
uloha a povinnosti
baristy
zboziznalectvi -
historie, vyroba,
pouziti kavy
receptury a spravné
vyrobni postupy
prace s kaivomlynkem
a kavovarem
metody pfipravy
espressa a ostatnich
druhi kavy
samostatna prace
baristy

nabidka, servis,
pravidla

latte art

baristické pomticky,
inventar

BAROVY INSTITUT, PRAHA
pod vedenim Bc. Radima Janouska

BAROVY

_INSTITUT

Pro kazdého ucastnika:

studijni materidly a podklady, CER TIFH{A’ T v A] s mezindrodni platnosti

na pozici BARISTA!



http://www.barinstitut.cz/

