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1. IDENTIFIKACNIi UDAJE

Nazev: Stiedni $kola, Lomnice nad Popelkou, Antala Staska 213, piispévkova organizace
Adresa skoly: Stredni $kola, Antala Staska 213, 512 51 Lomnice nad Popelkou
Zrizovatel: Liberecky kraj - U Jezu 642/2a, 461 80 Liberec 2

Nazev skolniho vzdélavaciho programu: Cukraiska vyroba

Kéd a nazev oboru vzdélani: 29-51-E/01 Potravinaiska vyroba

Stupen poskytovaného vzdélani: stiedni vzdélani s vyucnim listem

Délka a forma studia: 3 roky, denni studium

Jméno feditele: Mgr. Vaclav Simiinek

Koordinator skolniho vzdélavaciho programu: Mgr. Jakub Rajm
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2. PROFIL ABSOLVENTA

Nazev: Stredni Skola, Lomnice nad Popelkou, Antala Staska 213, prisp. org.
Adresa sSkoly: Stredni Skola, Antala Staska 213, 512 51 Lomnice nad Popelkou
Zrizovatel: Liberecky kraj - U Jezu 642/2a, 461 80 Liberec 2

Kéd a nazev oboru vzdélani: 29-51-E/01 Potravinarska vyroba

Nazev SVP: Cukraiska vyroba

Dosazeny stupen vzdélani: stredni vzdélani s vyuénim listem

Délka a forma studia: 3 roky, denni studium

Skolni vzdélavaci program je uréen pro divky a chlapce

2.1. Pracovni uplatnéni absolventa

Ucebni obor cukrafska vyroba pfipravuje Zaky na vykon jednoduchych pracovnich Einnosti
Vv povolani cukraf. Jednd se hlavné o manipulaci se surovinami, o Upravu surovin
k technologickému zpracovani, piipravu ruznych druhG tést a hmot, naplni a polev,
dohotovovani vyrobkt, piipravu K expedici a expedici hotovych cukrafskych vyrobku. Je
ptipraven obsluhovat jednoduché vyrobni zatizeni.

Absolventi se uplatni v potravinaiské vyrobé zaméiené zejména na cukraiskou vyrobu v mensich
a stiedné velkych provozovnach a v obchodnich zatizenich zabyvajicich se vyrobou a prodejem
cukraiskych vyrobka.

2.2. Ocekavané kompetence absolventa

Absolvent v oblasti vykonu profese:

- rozeznd slozeni a vlastnosti zdkladnich druhli surovin, podminky jejich skladovani a jejich
vyuziti v cukratské vyrobé

- ovlada zakladni technologie pfipravy tést, hmot, naplni a polev, tvarovani vyrobkd, principy
peceni a dohotovovani cukrafskych vyrobkili véetné zdobeni a zplisoby uchovavani hotovych
vyrobku v zavislosti na jejich trvanlivosti

- ma piehled o strojich a zafizenich pouzivanych v cukrarské vyrobé

- vyuziva hospodarn¢ suroviny a energii

- ma osvojeny zakladni hygienické predpisy a zakladni hygienické ndvyky souvisejici zejména
S osobni hygienou a sanitaci pracovniho prostiedi

- zorganizuje si praci na svém piidéleném pracovisti

- dovede své pracovni ¢innosti v ramci plnéni pracovnich tkold vykonavat tak, aby zivotni
prostfedi nenaruSoval

- dodrzuje pfi praci zasady a ptfedpisy ochrany, bezpecnosti a hygieny prace, dodrzuje
ptedpisy pozarni ochrany a je seznamen s protipozarnim zatizenim

74k je veden tak, aby:

- na zaklad¢ obecnych pokyni a znalosti technologii, v souladu s ptedpisy ochrany zdravi,
bezpecnosti a hygieny prace a pozarni ochrany, v souladu se zadsadami ochrany Zivotniho
prostiedi a pii dodrzovani zasad hospodafeni s materidlem, energii a zafizenim vykonaval
uvedené ¢innosti:

- jednoduché prace dle navodd a pod vedenim mistra v cukraiské diln€ - pfiprava surovin,
vazeni a méfeni, uprava cukru pro cukraiskou vyrobu, pfiprava béznych druht tést a hmot
dle receptur, tvarovani cukrafskych vyrobkd, pfiprava naplni a polev, dohotovovani
a zdobeni cukratskych vyrobkil, smetanovych vyrobkii a DIA vyrobku

- ovladal stfikani jednoduchych ozdob

- ovladal zdobeni a modelovani jednoduchych vyrobkt
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- dovedl obsluhovat stroje a zafizeni cukrarského provozu

- pouzival vhodné pracovni obleceni

- volil vhodné pracovni nastroje a pomucky

- udrZoval své pracovisté v Cistoté v souladu s hygienickymi piedpisy

Vzdélavani sméruje k tomu, aby absolvent

- ziskal védomosti a dovednosti v oblasti socialn¢ komunikativni, tj. v jazykovem projevu,
spolecenském chovani a jednani s lidmi, v oblasti obcanské vychovy a pfipravy na zivot ve
spole¢nosti, v oblasti vychovy K péci o zdravi a ke zdravému zivotnimu stylu a v oblasti
matematickych dovednosti

- ziskal védomosti, dovednosti a navyky potfebné pro to, aby umél vhodnym zplisobem jednat
s jinymi lidmi i uplatnit svou osobnost, snazil se chovat v souladu s moralnimi zasadami a
pozadavky na kulturni spole¢enské chovani

- byl sezndmen s podstatou fungovani demokratické a obcanské spole¢nosti, se zakladnimi
pravy a povinnostmi kazdého obcana, byl si védom dusledkii nedodrzovani zékonnosti
a porusovani lidskych prav a svobod kazdého ¢lovéka

- byl schopen se vyjadfovat s ohledem na své zdravotni postizeni, vysvétlit a zdiivodnit sviyj
nazor, jednani, potifeby, vhodnym zpusobem komunikovat s druhym ¢lovékem, ve svém
projevu se snazil vyjadfovat v souladu sjazykovou normou vSude tam, kde to situace
vyzaduje

- mél védomosti dilezité pro péci o zdravi a Zivotni prostfedi i poskytnuti nezbytné prvni
pomoci, znal disledky drogovych a jinych zavislosti a nezodpovédného sexualniho chovani

- dokdzal uplatiiovat zakladni matematické znalosti pii feSeni problému a ukoll v béznych
zivotnich i pracovnich situacich

- byl motivovan rozsifovat a prohlubovat svoje védomosti, dovednosti a navyky a ziskavat
nové

- znal moZnosti dalSiho vzdélavani zejména ve svém oboru a podnikéani a aby byl pfipraven se
celoZivotné vzdélavat

2.3. Zpusob ukoncéeni vzdélavani, potvrzeni dosaZeného vzdélani
a kvalifikace

Vzdélavani je ukonceno zavérecnou zkouskou. Obsah a organizace zavérecné zkousky se tidi
platnymi ptedpisy. Dokladem o dosaZeni stupné vzdélani je vysvédceni o zavére€né zkousce a
vyucni list.

Soucasné s vyucnim listem ziska absolvent Europass, ktery je evropskym soubornym dokladem
o vzdélani a pracovnich zkuSenostech. Europass usnadiiuje komunikaci mezi zaméstnavateli
auchaze¢i o praci, zdky a vzd€lavacimi institucemi v celé Evropské wunii, souhrnné
a transparentné popisuje kvalifikaci a zlepSuje mobilitu pracovniki na evropském pracovnim
trhu.

Absolvent je pfipraven prohlubovat si specifické znalosti v oboru rtiznymi skolenimi a kurzy.


http://www.europass.cz/index.php?page=eu&subpage=subpage_mob
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3. CHARAKTERISTIKA SKOLNIHO VZDELAVACI
PROGRAMU

Kod a nazev oboru vzdélani: 29-51-E/01 Potravinarska vyroba
Nazev SVP: Cukrarska vyroba
Dosazeny stupen vzdélani: stfredni vzdélani s vyuénim listem

3.1. Délka a forma vzdélavani
- 3 roky, denni studium

3.2. Podminky pro prijeti ke vzdélavani

- ukonceni povinné skolni dochazky
- zdravotni zpusobilost uchazeée (stanovena vladnim natizenim)
- splnéni Kritérii pfijimaciho fizeni stanovenych pro dany $kolni rok

3.3.  Zdravotni zpisobilost

Predpokladem piijeti uchazece ke vzdélavani ve stfedni skole je rovnéz splnéni podminek
zdravotni zpusobilosti pro dany obor vzdélani. K posouzeni zdravotniho stavu uchazece je
zpusobily ptislusny registrovany prakticky lékat. Zdravotni omezeni vzdy zavisi na specifickych
pozadavcich zvoleného oboru nebo predpokladaného uplatnéni.

3.4. Ukoncovani vzdélavani

Vzdélani se ukoncuje zavérecnou zkouskou, ktera se sklada z pisemné, praktické a tstni zkousky
Z odbornych pfedmétii a obecného piehledu ze svéta prace. Praktické ¢ast zkousky trva zpravidla

A4

2 pracovni dny. Bliz§i podminky, obsah a organizaci zdvére¢né zkousky stanovi feditel v souladu

S platnymi ptfedpisy.
Dokladem o dosazeni stupné vzdélani je vysvédceni o zavére¢né zkousSce a vyucni list.

3.5.  Organizace vyuky

Ptiprava 74kl je organizovana jako tfilet¢ denni studium. V prvnim a druhém roc¢niku se stiida
vzdy jeden tyden teoretické vyuky a druhy tyden odborného vycviku v rozsahu stanoveném
ucebnim planem. Ve tfetim ro¢niku probiha v jednom tydnu teoreticka vyuka jeden den a ostatni
Ctyfi dny probiha vyuka odborného vycviku.

Praktické vyucovani se kona na pracovisti $koly v cukraiskych dilndch. Nécvik jednotlivych
pracovnich &innosti je provadén formou produktivni prace. Zaci pfipravuji nejenom klasické
cukraiské vyrobky, ale 1 slavnostni vyrobky a dorty. Ve spolupraci s Hospodatskou komorou a
dal$imi profesnimi organizacemi se Zaci Skoly ucastni rlznych odbornych vystav, soutézi
a dalsich prezenta¢nich akci.

Zastupci Hospodatské komory CR jsou pravidelné zvéani k zavéreénym zkouskam.

3.6. Celkové pojeti vzdélavani

Cilem vzd¢€lavaciho programu je, aby obsah ptfipravy zaka tvofil organicky celek védomosti,
znalosti a praktickych dovednosti s ohledem na jejich soukromy a ob¢ansky zivot a na specialni
pozadavky odborné ptipravy pro budouci povolani.

Ucebni obor je zaméfen na manudlni dovednosti Zzaka pii uplatnéni tvofivého a logického
mysleni a estetického vnimani. Vyucujici vedou zaky k trpélivé a soustavné praci a usiluji o to,
aby si zaci vytvofili kladny vztah ke zvolenému oboru a ziskali spravné pracovni navyky.

Pii sestavovani a napliovani §kolniho vzdélavaciho programu je respektovana snaha o vybaveni
absolventa takovymi znalostmi, dovednostmi a postoji, které mu umozni dobré uplatnéni na trhu
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prace. Pii sestavovani obsahu vzdélavani jsou respektovany pozadavky socialnich partnera
ptislusné odbornosti. U¢ivo odbornych pfedmétii je vybrano s ohledem na moznosti pracovniho
uplatnéni absolventa v raznych typech provoznich jednotek v regionu.

3.7. Cile vzdélavani

Cilem vzdélavaciho programu je poskytnout zakiim urcité mnozstvi vS§eobecnych a odbornych
poznatku a dovednosti pro praci cukraie. VSeobecné vzdélavaci predméty rozsituji a prohlubuji
znalosti a dovednosti zaka, vytvaieji predpoklady pro odborné vzdélavani.

Oblast odborného vzdélavani je tvofena zakladnim odbornym ucivem, které umoznuje zakim
osvojit si a rozvijet potiebné znalosti, védomosti a dovednosti dané odbornosti, a tim zvySovat
pravdépodobnost lepsi orientace zaka v priubéhu studia a vétsi schopnost adaptability
V pracovnim procesu. Nosnym piedmétem charakteristickym a specifickym pro tento Skolni
vzdé€lavaci program je Technologie, zabyvajici se vyrobou cukraiskych vyrobki.

Obsah odbornych ptedméti je predmétové koordinovadn s odbornym vycvikem. Cilem
odborné¢ho vycviku je praktické osvojeni dovednosti a aplikace vSeobecnych a odbornych
znalosti.

V teorii i praxi jsou Zaci vedeni k hospodarnému zachazeni s potravinami a k ekologickému
jednani, ke slusnému chovéani, profesnimu vystupovani a k dodrzovani hygienickych ptredpist a
piedpisit bezpecnosti prace.

Obecnym cilem vzdélavaciho programu je pfipravit pracovnika, ktery se dobfe umisti na trhu
prace, ptipadné bude schopen reagovat na ménici se podminky trhu préce.

3.8. Metody a formy vyuky

Jsou voleny s ohledem na obsah konkrétniho uciva a vysledkd vzd€lavani, kterého se ma
dosahnout. Ucitelé voli metody podle svych potieb a zkuSenosti a s ohledem na charakter
vyucovaného predmétu. Uplatiiuji vhodnou motivaci, ktera stimuluje praci zaka a nejcastéji se
opird o zajem o zvoleny ucebni obor. Také aplikaéni ptiklady jsou vybirdny tak, aby se tykaly
problematiky odbornych piedmétii. Diraz je kladen na podporovani samostatné prace zakd,
pfedevs§im na osobni zodpovédnost a samostatnost, schopnost kooperace a tymové spoluprace se
zédmerem odpovidajiciho sebehodnoceni a poznani svych moznosti a ovliviiovani zakovskych
postoju. DilezZitou sloZzkou teoretické vyuky je pouzivani ndzornych pomicek v riizné formé,
které¢ Zakovi usnadiiuji pochopeni uciva, jako vzorky, nasténné obrazy, zvukové nahravky,
instruktdzni a vyukové video, exkurze. K procvi¢ovani a upeviiovani uciva se vyuzivaji riizné
formy Gstnich, pisemnych a praktickych cvi¢eni, soutéze, simula¢ni metody, projekty apod.

zaka. Soucasti vyuky jsou besedy s odborniky, navstévy vystav a koncertd, soutéze a rizné
formy zapojeni zaka do prezentaénich akci Skoly.

Praktické vyucovani umoziuje zaklim vyuziti teoretickych poznatkii v praxi, ovéieni a rozsireni
odbornych znalosti a péstovani dovednosti potfebnych pro dany obor tak, aby zak ziskal jistotu
pii provadéni praktickych ¢innosti, byl samostatny, dokazal prakticky pouzit nabyté znalosti pfi
feseni a plnéni praktického tikolu. Zaci jsou vedeni k odpovédnosti za plnéni tikold a kvalitu
vykonané prace jednotlivce 1 kolektivu. Pouzivané metody rozviji komunikacni dovednosti,
estetické citéni, upeviiovani pracovnich navykt. Metody odborného vycviku jsou doplnény
navstévami odbornych pracovist, exkurzemi, kurzy. Zaci se podileji na ptipravé cukrafskych
odborné znalosti a dovednosti zaki.

V hodinach odborného vycviku se tfida déli do skupin podle platnych piedpisit a podminek
Skoly, z divodli zabezpeceni pozadavkl kladenych na odbornou ptipravu a bezpecnost prace.

3.9. Hodnoceni zaku

Hodnoceni probiha v souladu se $kolnim fadem.
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3.10. Realizace klicovych kompetenci a prirezovych témat

Kli¢ové kompetence

Zak je veden k rozvijeni komunikativnich dovednosti, tj. schopnosti ustniho i pisemného
vyjadfovani v osobnim i pracovnim styku, k porozuméni ¢tenému textu a to i odbornému, ke
zpracovani pisemnych materialt.

U zaka se rozviji schopnost spravné se rozhodovat a nést odpovédnost za vlastni praci i za praci
ostatnich spolupracovnik.

74k je veden k vyuZivani prostiedk informaé¢nich a komunikaénich technologii se zaméfenim
nejen na osvojeni dovednosti prace s témito technologiemi, ale také na vhodné vyuziti téchto
znalosti pro sviij osobni i pracovni zivot.

Proces je veden tak, aby zak byl schopen adaptovat se na podminky a pozadavky trhu prace.
Digitalni kompetence

- ovlada pottebnou sadu digitalnich zafizeni, aplikaci a sluzeb, vCetné nastroju z oblasti
umélé inteligence, vyuziva je ve Skolnim a pracovnim prostiedi 1 pfi zapojeni do vefejného
zivota; samostatn¢ rozhoduje, které technologie, pro jakou ¢innost ¢i feSeny problém pouzit

- ziskava, posuzuje, spravuje, sdili a sd¢luje data, informace a digitalni obsah v riznych
formatech v osobni €i profesni komunité; k tomu voli postupy, zplisoby a prostfedky, které
odpovidaji konkrétni situaci a ucelu;

- vytvari, vylepSuje a propojuje digitalni obsah v riznych formatech; vyjadiuje se za
pomoci digitalnich prostiedki;

- vyuziva digitalni technologie, aby si usnadnil praci, zautomatizoval rutinni ¢innosti,
zefektivnil ¢i zjednodusil své pracovni postupy a zkvalitnil vysledky své prace;

- vyrovnava se s promeénlivosti digitalnich technologii a posuzuje, jak vyvoj technologii
ovliviiuje spole€nost, osobni a pracovni zivot jedince a Zivotni prostfedi, zvazuje rizika
a prinosy;

- pfedchézi situacim ohroZujicim bezpecnost zafizeni i dat, situacim ohrozujicim jeho
télesné a dusSevni zdravi i zdravi ostatnich; pii spolupraci, komunikaci a sdileni informaci
v digitadlnim prostredi jedna eticky, s ohleduplnosti a respektem k druhym.

Prirezova témata

Jednotliva prifezova témata jsou zafazovana do tematickych celkl tak, aby svym pojetim vedla
zaky k odpov€dnému jednani ve vztahu k pfirodé, k ekologii, k demokratické spolecnosti,
vychovavala zdka k zodpovédnosti, vztahu k praci a naucila je pracovat s informacnimi
technologiemi pfi vyhledavani potfebnych informaci.

Realizace jednotlivych prifezovych témat spoc¢iva:

Obcan v demokratické spolecnosti - ve vytvoreni demokratického prostredi, které je zalozeno
na vzajemném respektovani a spolupréci, orientace v masovych médiich, vyuziti a kritickém
hodnoceni situace a problematiky.

Clovék a svét prace - ve vytvaieni podminek pro lepsi uplatnéni zakd na trhu prace, v motivaci
zakl k tomu, aby si uvédomovali odpoveédnost za vlastni Zivot, vyznam vzdélavani pro zivot, aby
byli pfipraveni k aktivnimu pracovnimu Zivotu.

Clovék a Zivotni prostiedi — v pochopeni vyznamu piirody, Zivotniho prostiedi pro ¢lovéka.
Clovék a digitalni svét — se zapojovali do ob&anského Zivota prostiednictvim digitalnich
technologii a sluzeb;

- vyuzivali vhodné technologie a jejich kombinace pro Skolni praci a k naplnéni svych
potteb;

- pfi Skolni praci vyuzivali vhodné digitalni technologie; ukladali si zajimavé odkazy pro
dal$i pouziti;

- chépali rozdil mezi fyzickym a digitalnim online svétem, budovali svou digitalni identitu
a zajimali se o to, jak k ni pfispivaji ostatni;
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- udrzovali sva digitdlni zafizeni zabezpeCend, chranili data pfed zneuzitim, rozpoznali
a nahlésili nevhodny obsah, situace ¢i chovani v digitdlnim prostfedi; pii vyuzivani digitalnich
sluzeb nejen v online prostiedi posuzovali jejich spolehlivost a postupovali vzdy s védomim
existence zdsad ochrany osobnich tidajli a soukromi dané sluzby;

- pii pouzivani digitalnich technologii pfedchazeli situacim ohrozujicim télesné i dusevni
zdravi;

- odliSovali vlastni a cizi digitdlni obsah, pifi praci v digitalnim prostiedi a pii praci
s osobnimi udaji dodrzovali pravni normy;

- pii spolupraci, komunikaci a sdileni informaci v digitdlnim prostfedi jednali eticky,
s ohleduplnosti a s respektem k ostatnim;

- fesili problémy s vyuzitim vhodnych digitalnich technologii;

- rozeznali provozni stav pocitace / digitalniho zafizeni a podle toho postupovali, v ptipadé
nesnazi si vyzadali pomoc;

- vytvareli jednoduchy digitalni obsah v zdkladnich digitalnich formatech, kombinovali je,
vyuzivali je ke splnéni stanovenych cili;

- provadéli zakladni zmény obsahu, ktery vytvofil nékdo jiny, s cilem ptizplsobit ho
novym uceltim;

- ziskavali potfebné informace z riznych digitalnich zdroji na zakladé vlastnich kritérii pro
vyhledéavani; ovéfili jejich spolehlivost v jinych zdrojich;

- ukladali informace tak, aby je mohli opétovné najit, pouzit, ptipadné upravit;

- komunikovali pomoci digitalnich technologii a s vice uzivateli najednou; pro konkrétni
komunikacni situaci vybirali vhodnou technologii;

- vyuzivali digitalni technologie ke sdileni dat, informaci a obsahu se svymi blizkymi,
spoluzaky a uciteli.

Prehled zaclenéni prurezovych témat
Konkrétni vyuziti priufezovych témat je uvedeno v popise osnov jednotlivych predméti

Obcan v demokratické spolecnosti vyucovaci predmét

— osobnost a jeji rozvoj; Cesky jazyk a literatura,
Obcanska vychova,
Informatika,
Odborny vycvik

— komunikace, vyjednavani, feSeni konflikti; Cesky jazyk a literatura,

Obcanska vychova,
Té¢lesna vychova

— spolec¢nost — jednotlivec a spoleCenské skupiny, kultura, | Ob¢anska vychova
nabozenstvi;

— stat, politicky systém, politika, soudoby svét; Obcanska vychova,

— masova média; Obcanska vychova,
Informatika

— moralka, svoboda, odpovédnost, tolerance, solidarita; Obcanska vychova,

Té¢lesna vychova

— potiebné pravni minimum pro soukromy a ob¢ansky Zivot. | Obcanska vychova

Clovék a Zivotni prostredi

— biosféra v ekosystémovém pojeti (znalosti o abiotickych a | Cesky jazyk a literatura
biotickych podminkéch Zivota, o ekologické ptizptsobivosti,
0 vzijemnych vztazich organismil a prostfedi, o struktufe a
funkci ekosystémili, o vyznamu biodiverzity a ochrany
pfirody a krajiny);

— soucasné globalni, regionalni a lokalni problémy rozvoje a | Technologie,
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vztahy Clovéka k prostiedi (klimatické zmény, ohrozovani
ovzdu$i, vody, pudy, ekosystémti i biosféry z rtznych
hledisek rozvoje lidské populace, vliv prostfedi na lidské
zdravi);

Odborny vycvik

— moznosti a zpusoby feSeni environmentalnich problémt a
udrzitelnosti rozvoje v daném oboru vzdélani a v obanském
zivot¢ (napf. nastroje pravni, ekonomické, informacni,
technické, technologické, organizacni, prevence negativnich
jevu, principy udrzitelnosti rozvoje).

Technologie,
Odborny vycvik

Clovék a svét prace

— hlavni oblasti svéta prace, charakteristické znaky préce
(pracovni ¢innosti, pracovni prostiedky, pracovisté, mzda,
pracovni doba, moznosti kariéry, spolecenska prestiz apod.),
jejich aplikace na jednotlivé alternativy uplatnéni po
absolvovani pfisluSného oboru vzdélani a navazujicich sméra
vyssitho a vysokoskolského studia, vztah k zdjmam,
studijnim  vysledkim, schopnostem, vlastnostem a
zdravotnim predpokladim zaki;

Obcanska vychova

— trh préce, jeho ukazatele, vSeobecné vyvojové trendy,
pozadavky zaméstnavateli;

Obcanska vychova,

- soustava $kolniho vzdélavani v CR, navaznosti
jednotlivych druht vzdélavani po absolvovani stfedni Skoly,
vyznam a moznosti dalSitho profesniho vzdélavani vcetné
rekvalifikaci, nutnost celozivotniho uceni, mozZnosti studia
Vv zahranici;

Cesky jazyk a literatura,
Technologie,
Odborny vycvik

— informace jako kritéria rozhodovani o dalSi profesni a
vzdélavaci dréze, vyhleddvani a posuzovani informaci
0 povolanich, o vzdélavaci nabidce, o nabidce zaméstnani,
0 trhu prace;

Obcanska vychova,
Informatika

— pisemna 1 verbalni sebeprezentace pii vstupu na trh prace,
sestavovani Zadosti o zaméstnani a odpovédi na inzeraty,
psani profesnich Zivotopisii, privodnich (motivacnich)
dopist, jednani s potencidlnim zaméstnavatelem, pfijimaci
pohovory, vybérova fizeni, nacvik konkrétnich situaci;

Cesky jazyk a literatura

— zékonik prace, pracovni pomér, pracovni smlouva, prava a
povinnosti zaméstnance a zaméstnavatele, mzda, jeji slozky a
vypocet, moznosti zaméstnani v zahranici;

Obcanska vychova

— soukromé podnikani, podstata a formy podnikani, rozdily
mezi podnikanim a zaméstnaneckym pomérem, vyhody a
rizika podnikani, nejcastéj§i formy podnikéani, cinnosti,
Snimiz je tfeba pfi  podnikdni pocitat, orientace
Vv zivnostenském zakoné a obchodnim zakoniku;

Obcanska vychova

— podpora statu sféfe zaméstnanosti, informacni, poradenskeé
a zprostiedkovatelské sluzby v oblasti volby povolani a
hleddni zamé&stnani a rekvalifikaci, podpora nezaméstnanym;

Obcanska vychova,

— prace s informaénimi médii pfi vyhledavani pracovnich
ptilezitosti.

Obcanska vychova,

Clovék a digitalni svét

se zapojovali do obcanského
digitalnich technologii a sluzeb;

Zivota prostfednictvim

Cesky jazyk a literatura
Informatika,

vyuzivali vhodné technologie a jejich kombinace pro Skolni

Matematika,
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praci a k naplnéni svych potieb;

Informatika,
Technologie,

pii Skolni praci vyuzivali vhodné digitalni technologie;
ukladali si zajimavé odkazy pro dal§i pouziti;

chapali rozdil mezi fyzickym a digitalnim online svétem,
budovali svou digitalni identitu a zajimali se o to, jak k ni
prispivaji ostatni;

udrzovali sva digitalni zafizeni zabezpecCena, chranili data
pfed zneuzitim, rozpoznali a nahlasili nevhodny obsah,
situace ¢i chovani v digitalnim prostfedi; pfi vyuzivani
digitalnich sluzeb nejen v online prostiedi posuzovali jejich
spolehlivost a postupovali vzdy s védomim existence zasad
ochrany osobnich udaji a soukromi dané sluzby;

pii pouzivani digitalnich technologii ptedchazeli situacim
ohrozujicim télesné i dusevni zdravi;

odliSovali vlastni a cizi digitalni obsah, pfi praci v digitalnim
prostfedi a pfi praci s osobnimi udaji dodrzovali pravni
normy;

pfi spolupraci, komunikaci a sdileni informaci v digitalnim
prostiedi jednali eticky, sohleduplnosti a s respektem
K ostatnim;

fesili problémy s vyuzitim vhodnych digitalnich technologii;

rozeznali provozni stav pocitace / digitalniho zafizeni a podle
toho postupovali, v ptipad¢ nesnazi si vyzadali pomoc;

vytvareli jednoduchy digitalni obsah v zakladnich digitalnich
forméatech, kombinovali je, vyuzivali je ke splnéni
stanovenych cilu;

provadéli zakladni zmény obsahu, ktery vytvofil né€kdo jiny,
s cilem pfizplisobit ho novym ucellim;

ziskavali potiebné informace z riznych digitalnich zdroji na
zaklad¢ vlastnich kritérii pro vyhledavani; ovéfili jejich
spolehlivost v jinych zdrojich;

ukladali informace tak, aby je mohli op&tovné najit, pouZit,
pfipadné upravit;

komunikovali pomoci digitalnich technologii a s vice
uzivateli najednou; pro konkrétni komunikacni situaci
vybirali vhodnou technologii;

vyuzivali digitalni technologie ke sdileni dat, informaci a
obsahu se svymi blizkymi, spoluzéky a uciteli.

3.11. Pozadavky na bezpecnost a ochranu zdravi p¥i praci a hygienu prace

Zaci musi byt pouCeni o bezpec€nosti, hygiené a ochrané zdravi pii praci, pouzivani osobnich

ochrannych pracovnich prostiedkil, pozarni ochrang, prvni pomoci. Maximalni pocet zaka ve

skupiné€ dozorované ucitelem odborného vycviku je urcen ptislusnou vyhlaskou.

Problematika bezpecnosti prace, hygieny prace a pozarni ochrany je nedilnou soucasti
teoretického a praktického vyucovani. Vychazi z platnych pravnich pfedpisti — zakoni, vyhlasek
a ptredpistt EU pro danou oblast. Problematika bezpecnosti a hygieny préace je podrobné popsana
vV Dennim tadu teoretického a Provoznim fadu praktického vyucovéni, se kterym jsou zaci

sezndmeni v Gvodnich hodinach jednotlivych predméta.
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3.12. Vzdélavani zaki se specialnimi vzdélavacimi potiebami, Zzaki
mimoradné nadanych a Zaki se socialnim znevyhodnénim

Vzdélavani zakt podle $kolniho vzdélavaciho programu probihd v souladu se Skolskym
zakonem €.561/2004 Sb. a vyhlaskou o vzdélavani zakl se specidlnimi vzdélavacimi potiebami,
zék mimotadné nadanych. Ve Skole se vzdé€lavaji Zaci se specifickymi vyvojovymi poruchami
uceni, chovani, zdravotnim znevyhodnénim, socidlnim znevyhodnénim a zaci ohroZeni socialné
patologickymi jevy.
Zakam se zdravotnim postizenim nebo zdravotnim znevyhodnénim $kola umoziuje studium
podle individualnich vzdélavacich plant a individualni pfistup pedagogti v jednotlivych
pfedmétech.
Ve skole pracuje metodik prevence socialné patologickych jevii a vychovny poradce. Skola ma
zkuSenosti se vzdélavanim zaki se specifickymi vyvojovymi poruchami uceni, zaki se socidlnim
znevyhodnénim 1 zakidi ohrozenych socialné patologickymi jevy. V piipad¢ potieby Skola
spolupracuje s pedagogicko-psychologickymi poradnami v regionu. Vychovny poradce se v Uzké
soucinnosti s jednotlivymi pedagogy vénuje zaklim s hor§im prospéchem a pomaha jim prekonat
obtize pii jejich vzd€lavani. Vede a pravidelné aktualizuje evidenci prospéchu v prubéhu
jednotlivych Ctvrtleti, spolupracuje s pedagogy a rodici na feSeni vzniklych problémd.
Metodikem prevence socialné patologickych jevi je kazdoroéné€ zpracovavan, realizovan a
vyhodnocovan Minimalni preventivni program.
Skola se vénuje i praci s nadanymi zaky. Tato oblast spada téZ pod vedeni vychovné poradkyng.
Nadani zZici jsou vytipovani uciteli jednotlivych pfedméti a zacastiiuji se rlznych soutézi,
olympiad a projekti, které umoziuji srovnani v narodnim i mezinarodnim meétitku.
Zvlastni pozornost je vénovana i zakim se socialnim znevyhodnénim, jedna se napiiklad o zaky:
- zrodin s nizkym socialné kulturnim postavenim,
- ohroZené socialné patologickymi jevy...
Vzdy se vychazi z konkrétni situace a vzdélavacich schopnosti a potieb. Metody a formy vyuky
a zpusoby hodnoceni se ptizpisobuji konkrétnim pozadavkim téchto zaka. V piipadé potieby
Skola uzce spolupracuje se Skolskym poradenskym zatizenim,
socialnimi pracovniky, pfipadn¢ jinymi odborniky.

3.13. Spolupréce se socialnimi partnery

Skola je ¢lenem Asociace kuchatii a cukraiti Ceské republiky, zcastiuje se akci potfadanych
Spolecenstvem cukraftii a dale spolupracuje se Skolami stejného zaméteni na republikové Grovni.
V oblasti zavéreénych zkousek aktivné spolupracuje s odborniky z praxe jmenovanymi
Hospodaiskou komorou Ceské republiky. Uspé&sni absolventi jsou pravideln& t&mito odborniky
navrhovani na ocenéni, které je po vyhodnoceni zdvéreénych zkousek pfedavano v Praze.

S dal§imi profesnimi organizacemi $kola spolupracuje hlavné v oblasti odborné, pii zajistovani
soutézi, semindit a vzdélavacich akci. Pfi odborné vyuce je vyuZzivana nabidka spoluprace s
profesnimi firmami pii zajiStovani exkurzi 74kl v jejich provozech, nabidka surovin a ucast
uciteld na odbornych seminafich firem.

Zaci skoly se zulastiuji celé fady prezentadnich akci, vyznamna je spoluprace Skoly
s obchodnimi partnery, firmami a dal§imi neziskovymi organizacemi pfi zaji§tovani obcerstveni
pti akcich.
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3.14. Zaclenéni finan¢ni gramotnosti

vysvétli, jak se cena lisi podle
zakaznikt, mista, obdobi
rozpozna bézné cenové triky (cena
bez DPH...) a klamavé nabidky

Obsah | Vysledky | Piedmét
Penize
- placeni (v tuzemskeé pouziva nejbéznéjsi platebni nastroje, Matematika
I zahrani¢ni mén¢) sméni penize za pouziti kursovni listku
- tvorba ceny stanovi cenu jako soucet nakladu, zisku | Matematika
a DPH Technologie

- inflace

vysvétli podstatu inflace a jeji disledky
na piijmy obyvatelstva, vklady a uvéry,
dlouhodobé finan¢ni planovani a uvede
priklady, jak se disledkiim inflace branit

Obcanska vychova

Hospodaieni domacnosti

- rozpocet domacnosti

rozlisi pravidelné a nepravidelné piijmy
a vydaje a na zakladé¢ toho sestavi
rozpocet domacnosti

navrhne, jak fesit schodkovy rozpocet

a jak nalozit s ptfebytkovym rozpoctem
domacnosti

Obcanska vychova

Finanéni produkty

- ptebytek finan¢nich
prostiedki

navrhne zptisoby, jak vyuzit volné
finan¢ni prostfedky (spofeni, produkty
se statnim pfispévkem, cenné papiry,
nemovitosti...)

vybere nejvyhodnéjsi produkt pro
investovani volnych finan¢nich
prostiedkill a vysvétli pro¢

Obcanska vychova

- nedostatek
finan¢nich
prostiedki

v

vybere nejvyhodnéjsi uvérovy produkt
S ohledem na své potieby a zdiivodni
svou volbu

posoudi zplsoby zajisténi tvéru

a vysvétli, jak se vyvarovat predluZzeni
vysvétli zplsoby stanoveni urokovych
sazeb a rozdil mezi urokovou sazbou
a RPSN

Obcanska vychova

- pojisténi

vybere nejvyhodnéjsi pojistny produkt
s ohledem na sv¢é potieby

Obcanska vychova

Prava spotrebitele

- predpisy na ochranu

na piikladu vysvétli, jak uplatiovat

Obcanska vychova

neznalosti smlouvy véetné jejich
vSeobecnych podminek

spotiebitele préava spotiebitele (pfi nakupu zbozi a
sluZeb vcéetné produktl finan¢niho trhu)
- obsah smluv na piikladu ukéze mozné dusledky Obcanska vychova




Skolni vzdélavaci program Cukrarska V)’/I‘Obﬁ Stredni $kola, Lomnice nad Popelkou
pro stfedni vzdélani Antala Staska 213, pfispévkova organizace
Platnost od 1. 9. 2025, pocinaje 1. roénikem

4. POPIS PERSONALNIHO A MATERIALNIHO
ZABEZPECENI

4.1. Materialni zabezpeceni vyuky

Skola disponuje pro teoretickou i praktickou vyuku oboru Cukraiska vyroba odpovidajicim

materialnim vybavenim provozu.

Teoretickd vyuka je materidln€ vybavena pro vyuku studijnich oborli se zaméfenim na cestovni

ruch, ekonomiku a podnikani kategoriec M a L a také na vyuku u¢ebnich obori kategorie H a E

V oblasti gastronomie a potravinarstvi.

Teoretické vyucovani probiha v kmenovych ucebnach, které jsou vybaveny dataprojektory,

kapacita u¢eben je 20-30 zakt. Pro vyuku jazykt maji uditelé jazykovou ucebnu s kruhovym

usporadanim, pro vyuku v kmenovych ucebnach maji k dispozici magnetofony. Pro télesn¢

postizené zaky ma Skola bezbariérovy pfistup i1 socidlni zatizeni. Vyuka télesné vychovy probiha

ve sportovni hale ana atletickém stadionu pii zakladni $kole. Vybaveni haly umoziuje vyuku

gymnastiky, salovych her a kondi¢ni pfipravu. Vybaveni stadionu umoziuje provadét vSechny

atletické discipliny, lesopark ,,v obote* je vyuzivan ke kondi¢nim b&éhim.

Vyuka informacnich, komunika¢nich technologii probiha ve tfech odbornych ucebnach

se 70 zakovskymi pracovisti, kazdé pracovist¢ mad k dispozici osobni pocita¢ s potiebnym

softwarovym vybavenim a pfipojenim na internet.

Praktickd vyuka disponuje tfemi Skolnimi pracovisti vybavenymi pro vyuku praktickych

potravinaiskych predméti: v odlou¢eném pracovisti Lomnice nad Popelkou, Pivovarska 80

(dilny OV).

Popis a zaméteni:

- 3 moderné vybavené Skolni dilny uzpisobené pro podminky vyuky zdka, které spliuji
bezpecnostni i hygienické pozadavky pro vyuku

— $kolni prodejna pro vyuku prace s eviden¢ni pokladnou a nacvik prodeje, aj.

Skola jiz del3i dobu spolupracuje s celou fadou partnerd, pro které pedagogové s zaky v ramci

vyuky pfipravuji vyrobky na rtizné typy gastronomickych akci. Jedna se o akce v rozsahu 50—

300 osob, pro které ma Skola odpovidajici materialni vybaveni.

Stravovani zaki je zajisténo ve Skolni jidelné. Organizace teoretického i praktického vyucovani

je teSena tak, aby zaci méli potiebné prestavky na oddech a na obéd.

Ve Skole se vzdélavaji i Zaci ze vzdalengjSich mist Libereckého, Krélovehradeckého

a Stfedoceského kraje. Pro zaky, kteti nemohou denné dojizdét na vyucovani, je k dispozici

Domov mladeze, K Babylonu 1205, ktery poskytuje celodenni pééi o zaky. Zaci maji zajiiténé

celodenni stravovani, jsou ubytovani ve dvou a tfilizkovych pokojich, obytnou buiku tvoii dva

pokoje a ptisluSenstvi (WC, sprcha). Ve volném Case mohou vyuZivat vybavené kuchyiky,

studovny, spoleCenské mistnosti (televizor, video), knihovnu, 2 posilovny, mistnosti na stolni

tenis, stolni fotbal, mistnosti pro aerobic, jizdu na rotopedu, kule¢nik, vybaveni pro hru na

hudebni nastroje (kytara, klavir, varhany), préci s pocitaci, elektronické Sipky aj. V podzimnich a

jarnich mésicich si Zaci mohou pujcit pro své sportovni aktivity mice, ruské kuzelky, petanque,

badminton, liny tenis atd., v zimnim obdobi brusle, béZecké lyze a sané.

Vybaveni pro obor Cukrafska vyroba je odpovidajici, nevyzaduje bezprostiedni naklady

na materialni zabezpeceni provozu a je neustale modernizovano.

Hlavni areal skoly v ulici Antala Staska je pfizptisoben bezproblémovému pohybu imobilnich

obcanil. Vstupy jsou opatieny najezdy a schodi$t¢ mobilnim vytahem.

4.2. Personalni zabezpeceni vyuky

Skola je po strance personalni zabezpedena pro vyuku teoretickych i praktickych predméti
se zamé&fenim v oblasti potravinaistvi, kterou vyucuje v oborech kategorie H a E. Vzhledem
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k vyuce obori kategorie M ma také odpovidajici zajisténi pro obory zakoncené maturitni
zkouskou.

Vychovné poradenstvi zajistuje vychovny poradce s odpovidajici kvalifikaci. Zodpovida také
zapéi o zdky se specifickymi vzdelavacimi potfebami. V oblasti prevence socidlné
patologickych jevl plisobi kvalifikovany skolni metodik primarni prevence.

Skola disponuje 3 pracoviiti pro vyuku praktickych potravinafskych piedméti. Na téchto
pracovistich pracuji zaci pod odbornym vedenim uciteld odborného vycviku v rdmci odborného
vycviku formou produktivni prace a komplexné zajiStuji zasobovani Skolni prodejny
a vyrizovani objednavek zakazniki.

Cely chod potravinarské vyuky zabezpeCuje vedouci ucitelka odborného vycviku piipadné
zastupce feditele pro praktické vyucovani, zdsobovac a pracovnice skolni prodejny.

Vsichni ucitelé teoretického vyucovéani i ucitelé odborného vycviku jsou plné kvalifikovani,
s odpovidajici aprobaci pro vyuku pfidélenych piedméti nebo si odpovidajici vzdélani dopliuji.
U 1 pedagoga nad 55 let je doplnéni vzdélani prominuto z divodu dlouhodobé pedagogické
praxe a vybornych pedagogickych vysledkd. Doplnéni potfebné kvalifikace je v zajmu Skoly
I pedagogti. K dalSimu odbornému rozvoji vyuzivaji ucitelé seminaie zaméfené na rozvoj
pedagogickych a odbornych dovednosti napt. pofadané pedagogickymi centry. Odborné znalosti
si prevazné dopliuji samostudiem.

Nektefi pedagogicti pracovnici maji splnénu potiebnou kvalifikaci specidlni pedagogiky, nebo
maji absolvované studium psychopedického minima v rozsahu 80-ti hodin. Ostatni postupné
zah4ji studium specidlni pedagogiky az po nabyti ucinnosti tohoto Skolniho vzdéldvaciho
programu. Vsichni pedagogicti pracovnici postupné v ramcei dal§iho vzdélavani navstévuji kurzy
pro praci ve specialnim skolstvi.

Personalni zabezpeCeni oboru Cukraiskd vyroba je v souladu se zdkonem o pedagogickych
pracovnicich v platném znéni, nevyZzaduje zmény v personalnim zabezpeceni vyuky
za podminky neustalého vzdélavani pedagogickych pracovnikiit v ramci DVPP a dopliovani
vzdélani.
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5. UCEBNI PLAN SKOLNIHO VZDELAVACIHO PROGRAMU

U&ebni plan/tydenni dotace 29-51-E/01CUKRARSKA VYROBA
1. ro¢nik| 2. ro¢nik |3. ro¢nik|Celkem
A. Povinné vyucovaci predméty
Cesky jazyk a literatura 1,5 15 - 3
Obcanska vychova 1 1 1 3
Matematika 15 15 - 3
T¢lesnd vychova 1 2 2 5
Informatika 2 1 - 3
Technologie 4 4 2 10
Stroje a zatizeni 1 0,5 - 15
Suroviny 2 2 1 5
Odborné kresleni 1 1 2
Odborny vycvik 15(15) ]17,5(17,5)] 28(28) | 60,5
Celkem 30 32 34 96
B.Nepovinné vyucovaci predméty
Némecky jazyk
Anglicky jazyk
Piehled vyuziti tydnii ve Skolnim roce
Cinnost 1. ro¢nik 2. ro¢nik 3. ro¢nik
Vyucovani dle rozpisu uciva 33 33 33
Zavérecna zkouska - - 2
Casova rezerva, opakovani 7 7 5
uciva, exkurze, vychovné
vzdélavaci akce apod.
Celkem tydnt 40 40 40
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Poznamky:

1.

2.

o

Ucebni plan je zpracovan na zakladé Rémcového vzdélavaciho programu pro obor
vzdélavani 29-51-E/01 Potravinaiska vyroba ze dne 29.5.2008 ¢&j.6 907/2008-23

V ramci ¢asové rezervy je mozné v prvnim ro¢niku organizovat lyzaisky vycvikovy kurz
a sportovné-turisticky kurz, ptipadné dals$i sportovni a relaxacni aktivity podporujici
zdravy vyvoj zaki.

V ramci Casové rezervy je mozné organizovat odborné exkurze, odborna cviceni, odborné
soutéze a specidlni odborné kurzy.

V prvnim a druhém roc¢niku se stiida pravidelné vzdy jeden tyden teoretické vyuky a
druhy tyden odborného vycviku v rozsahu stanoveném ucebnim planem. Ve tfetim
roc¢niku jsou do ¢trnactidenniho cyklu zarazeny vzdy dva dny teoretické vyuky a ostatni
dny odborny vycvik.

D¢leni zaku do skupin v ramci pfedmétu odborny vycvik bude uskuteéiiovano s ohledem
na pozadavky bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a na hygienické pozadavky podle
platnych pravnich pfedpisi. Pocet zakli na jednoho ucitele odborného vycviku je
stanoven vladnim nafizenim.

V ptipad€ odpovidajiciho poctu chlapcti a divek ve tfidé se pfedmét Télesna vychova déli
dle pohlavi. V opa¢ném piipadé se u¢i koedukovang.

V souvislosti s konkrétnim obsahem kazdého vyucovaciho pfedmétu vcetné odborného
vycviku se musi kazdy vyucujici pribézné zabyvat otdzkou bezpecnosti a ochrany zdravi
pfi praci a hygieny prace, soustavné se zamétovat na dislednou vychovu zakt k ochrané
zivotniho prostiedi a aktualizovat u¢ivo o nové poznatky védy a techniky.

Zavérecna zkouska se piipravuje a organizuje podle platnych predpisi.

Stanoveni struktury, obsahu i rozsahu nepovinnych vyucovacich predméti je
v kompetenci feditele Skoly. Jako nepovinné vyucovaci pfedméty mohou byt zatazeny
napfiiklad cizi jazyky — anglicky a némecky.
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Piehled rozpracovini obsahu vzdélavini v RVP do SVP

Stredni $kola, Lomnice nad Popelkou
Antala Staska 213, pfispévkova organizace

Stiedni Skola, Antala Staska 213, Lomnice nad Popelkou

Kod a nézev,

RVP: 29-51-E/01 Potravinaiska vyroba
Nazev SVP: [CUKRARSKA VYROBA
RVP SVP
Min. pocet Pocet Vvt
Vzdélavaci oblasti a tydennich y v tydennich Just
. » . |[Vyucovaci piedmét » . |[disponibilnich
obsahové okruhy vyuc. hodin vyuc¢. hodin .
hodin
celkem celkem

Jazykové vzdélavani 2 Cesky jazyk a literatura 2 0
- Cesky jazyk
Obcansky vzdélavaci 3 Obcanska vychova 3 0
zaklad
Matematické vzdélavani 3 Matematika 3 0
Estetické vzdélavani 1 Cesky jazyk a literatura 1 0
Vzdélavani pro zdravi 3 Té¢lesna vychova 5 2
Informatické vzdélavani 3 Informatika 3 0
Spole¢ny obsahovy okruh
Technicka a technologicka 24 Technologie 10 0
priprava Stroje a zatizeni 15

Suroviny 5

Odborné kresleni 2

Odborny vycvik 55
Profilové obsahove
okruhy
Cukratska vyroba 38 Odborny vycvik 55 17
Disponibilni hodiny 19
Celkem dle RVP 96
Navyseni hodin dle 0 0
legislativy
Celkem 96 96
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6. UCEBNi OSNOVY
6.1. Cesky jazyk a literatura

Nazev vyuéovaciho predmétu: Cesky jazyk a literatura

Koéd a nazev oboru vzdélani: 29-51-E/01 Potravinarska vyroba
Nazev SVP: Cukraiska vyroba

Forma vzdélani: denni

Celkovy pocet hodin za studium: 99

Datum platnosti od: 1. 9. 2025

Pojeti vyucovaciho predmétu:
Obecné cile:

Jazykové vzdélavani v ¢eském jazyce vychovava zaky ke kultivovanému jazykovému projevu a
podili se na rozvoji jejich dusevniho zivota. Obecnym cilem jazykového vzdélavani je rozvijet
komunikaéni dovednosti zaki, zaclenit jazykové navyky do mimoskolnich souvislosti a rozvijet
Ctenafskou gramotnost.

K dosazeni tohoto cile pfispiva i estetické vzdélavani a naopak estetické vzdélavani prohlubuje
znalosti jazykové a kultivuje jazykovy projev zak.

Vyuka by méla dopliiovat dosavadni znalosti a méla by byt zaméfena na vyuZzivani védomosti a
dovednosti v praktickém zivotg.

Vzdé€lavani sméfuje k tomu, aby Zaci:

- pochopili, Ze dorozumivat se s lidmi je zakladni pottebou lidského zZivota

- rozvijeli vystizné a jazykove spravné své vyjadiovani

- tyto védomosti a dovednosti dovedli prakticky vyuzivat v pisemném a ustnim projevu

- dovedli slusné vystupovat

- rozvijeli ¢tenafskou gramotnost

Charakteristika uciva:

Obsah predmétu vychazi z RVP - Vzdélavani a komunikace v Ceském jazyce, estetické
vzdélavani
Ucivo je rozvrzeno do tii oblasti

1. Mluvnice- navazuje na znalosti ze ZS, prohlubuje a upeviiuje je, rozviji slovni zasobu

(Sspisovna norma x nespisovna)

2. ZAci pracuji s jazykovymi piiru¢kami, Pravidly éeského pravopisu

3. Sloh- rozsifuje jejich védomosti ve slohovych postupech a Utvarech

4. Literatura — na zaklad¢ ukazek seznamuje zaky s literaturou ¢eskou i svétovou

Pojeti vyuky:

Prednaska, vyklad, beseda, fizeny rozhovor, dialog, monolog, kiizovky, hra se slovy, samostatna
i skupinova prace, dopliiovaci testy, soutéze, frontalni opakovani, projekty, referaty
-vyhledavani informaci- u¢ebnice, odborné publikace, na internetu

-Cetba a interpretace ukazek

-samostatné vystupovani pied Zaky

-navstéva mistni knihovny, muzea, filmovych a divadelnich pfedstaveni

Hodnoceni zZaki:

Hodnoceni probiha v souladu se $kolnim fadem.
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Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci:

Kompetence K uceni:

- mit pozitivni vztah k u¢eni a vzdélavani

- ovladat préci s textem, umét vyhledavat a zpracovavat informace

- Sporozuménim poslouchat mluvené projevy ( napt. vyklad, prednasku, proslov aj.),
pofizovat si poznamky

Komunikativni kompetence:

- vyjadfovat se pfiméfené ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné se prezentovat pii oficidlnim jednani (napf. pii jednani se
zaméstnavatelem, na uradech apod.)

- formulovat své myslenky srozumitelné

- zpracovavat vécné, spravné a srozumitelné pfimefené ndrocné texty na bézna i odborna
témata, pracovni a jiné pisemnosti (zadosti a podani na instituce, zaméstnavatelim apod.,)
strukturovany zivotopis, vypliovat formulaie

- vyjadrovat se v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

Personalni a socialni kompetence:

- reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zptisobu jednani ze strany jinych lidi,
pfijimat radu i kritiku

Obcanské kompetence a kulturni povédomi:

- jednat odpovédné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném
zajmu

Kompetence K pracovnimu uplatnéni:

- vhodné komunikovat s potencionalnimi zaméstnavateli

Digitalni kompetence

- ovlada potiebnou sadu digitalnich zafizeni, aplikaci a sluzeb, v¢etné nastroji z oblasti

umélé inteligence, vyuziva je ve Skolnim a pracovnim prostiedi 1 pfi zapojeni do veiejného

zivota; samostatné rozhoduje, které technologie, pro jakou ¢innost ¢i feSeny problém pouzit

- ziskava, posuzuje, spravuje, sdili a sdéluje data, informace a digitalni obsah v riznych

formatech v osobni ¢i profesni komunité; k tomu voli postupy, zplisoby a prostiedky, které

odpovidaji konkrétni situaci a ucelu;

- vytvari, vylepSuje a propojuje digitdlni obsah v rtiznych formatech; vyjadiuje se za

pomoci digitalnich prostredkd;

- vyuziva digitalni technologie, aby si usnadnil praci, zautomatizoval rutinni ¢innosti,

zefektivnil ¢i zjednodusil své pracovni postupy a zkvalitnil vysledky své prace;

- vyrovnava se s proménlivosti digitalnich technologii a posuzuje, jak vyvoj technologii

ovlivituje spolecnost, osobni a pracovni zivot jedince a Zivotni prostiedi, zvazuje rizika

a piinosy;

- pfedchéazi situacim ohrozujicim bezpecnost zatfizeni i1 dat, situacim ohroZujicim jeho

télesné a duSevni zdravi i1 zdravi ostatnich; pfi spolupraci, komunikaci a sdileni informaci

v digitalnim prostiedi jedna eticky, s ohleduplnosti a respektem k druhym.

Priifezova témata:

Obcan v demokratické spole€nosti:

zaci jsou vedeni k tomu, aby:

- méli vhodnou miru sebevédomi, sebeodpovédnosti a schopnost moralniho usudku

- dovedli jednat s lidmi, diskutovat o citlivych otazkach, hledat a navrhovat kompromisni
feSeni

Clovék a zivotni prostiedi:

zaci jsou vedeni k tomu, aby:

- dokazali esteticky a citové vnimat své okoli a ptirodni prostiedi

Clovék a svét préce:
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- zaci jsou vedeni k tomu, aby:

- si uvédomovali zodpovédnost za vlastni zivot, vyznam vzdélani a celozivotniho uceni
pro zivot, aby byli motivovani k aktivnimu pracovnimu Zivotu a k Gspé$né kariéte

- pisemné i verbalné se prezentovat pii jednani s potencialnimi zaméstnavateli, formulovat své
ocekavani a své priority

Clovék a digitélni svét:

zaci jsou vedeni k tomu, aby:

- V jazykovém vzdélavani a komunikaci jsou zaci vedeni zejména k tomu, aby byli

schopni komunikovat i prostfednictvim digitalnich technologii.

- vytvareli jednoduchy digitalni obsah v zdkladnich digitalnich formatech, kombinovali je,

vyuzivali je ke splnéni stanovenych cilt;

- provadéli zakladni zmény obsahu, ktery vytvofil nékdo jiny, s cilem pfizptusobit ho

novym uceltim;

- ziskavali potfebné informace z riznych digitalnich zdroji na zakladé vlastnich kritérii pro

vyhledéavani; ovéfili jejich spolehlivost v jinych zdrojich;

- ukladali informace tak, aby je mohli opétovné najit, pouzit, ptipadné upravit;

- komunikovali pomoci digitalnich technologii a s vice uzivateli najednou; pro konkrétni

komunikacni situaci vybirali vhodnou technologii;

- vyuzivali digitalni technologie ke sdileni dat, informaci a obsahu se svymi blizkymi,

spoluzaky a uciteli.
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Nazev vyuéovaciho predmétu: Cesky jazyk a literatura
Kéd a nazev oboru vzdélani: 29-51-E/01 Potravinarska vyroba

Nazev SVP: Cukraiska vyroba

Roc¢nik: 1.

Pocet hodin v ro¢niku/tydné: 49,5/1,5

Vysledky vzdélavani

U¢ivo

Meziptedmétové vztahy

- rozliSuje spisovny jazyk a
obecnou ¢estinu

- Tidi se zasadami spravné
vyslovnosti

- v pisemném projevu uplatiuje

znalosti

- Ceského pravopisu

- v pisemném i mluveném
projevu vyuziva

- poznatku z tvaroslovi a
skladby

- pouziva adekvatni slovni
zasoby vcetn¢ piislusné
odborné terminologie

1 Zdokonalovani jazykovych

védomosti a dovednost

- narodni jazyk a jeho atvary

- evropské a svétové jazyky

- jazykova kultura

- obohacovani slovni zasoby
a tvoreni slov

- slovni zasoba a jeji
rozvrstveni zv1asté

- vzhledem k pfislusnému
oboru vzdélavani,
terminologie

- pravopis —prohlubovani,
upevilovani

- tvaroslovi a skladba

- slova ohebnd, neohebna,
podstatna jména, ptidavna
jména, zdjmena a Cislovky

Suroviny a technologie

- vhodné se prezentuje

- vyjadfuje postoje neutralni,
pozitivni (pochvalit) i
negativni (kritizovat,
polemizovat)

- vyjadfuje se vecné spravne,

jasné a srozumitelné

- je schopen sestavit a prednést
kratky prosté sdélovaci,
administrativni a prakticky
odborny projev

2 Komunikaéni a slohova
vychova

- komunika¢ni situace,
komunikacni strategie

- projevy prosté sdélovaci,
administrativni, prakticky
odborné, jejich zakladni
znaky ( vypliovani —
postovni poukazky, podaci
listek, pravodka a dalsi)

- slohové postupy a
prostiedky (dopisy osobni,
ufedni), kratké informacni
tvary ( zprava, oznadmeni,
hlaseni ), osnova,
vypravéni

- graficka a formalni Uprava
jednotlivych pisemnych
projevi

- zjiStyje jednoduché potiebné
informace z dostupnych
informacnich zdroji

- rozumi obsahu textu

- Vi, kde je mistni knihovna a co

3 Prace s textem a ziskavani

informaci

- informaticka vychova,
knihovny a jejich sluzby,
noviny, ¢asopisy a jina
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v ni muze najit

periodika, internet

- techniky ¢teni, orientace v
textu, jeho rozbor
(ptednes, reprodukce
textu)

- zisk&vani informaci z textu
(téZ odborného a
administrativniho)

- vytah, vypisky

- kfizovky a vtipy
Roé¢nik: 2.
Pocet hodin v ro¢niku/tydné: 49,5/1,5
Vysledky vzdélavani Ucivo Mezipiedmétové vztahy

Zak:

- rozlisuje spisovny jazyk a
obecnou Cestinu

- Tidi se zasadami spravné
vyslovnosti

- v pisemném projevu uplatiuje

znalosti ¢eského pravopisu
- v pisemném i mluveném
projevu vyuziva poznatkl z
tvaroslovi a skladby
- pouziva adekvatni slovni
zasoby vcetné piislusné
odborné terminologie

1 Zdokonalovani jazykovych

védomosti

a dovednost

- slovesa, neohebné slovni
druhy, véta, souvéti,
interpunkce

- jazykova kultura

- vhodné se prezentuje

- vyjadiuje postoje neutralni,
pozitivni (pochvalit) i
negativni (kritizovat,
polemizovat)

- vyjadiuje se vécné spravne,
jasné a srozumitelné

- je schopen sestavit a pfednést
kratky prosté sdélovaci,
administrativni a prakticky

2 Komunikaéni a slohova

vychova

- popis( odborny, popis
pracovniho postupu)

- charakteristika

- zivotopis ( Zivotni
hodnoty, mezigeneracni
vztahy)

- kritika

- graficka a formalni Uprava
jednotlivych projevii

Suroviny a technologie

- zjistuje jednoduché potiebné
informace dostupnych
informacnich zdroji

- rozumi obsahu textu;

- vi, kde je mistni knihovna a co

v ni mize najit

3 Préce s textem a ziskavani

informaci

- zakladni literarni pojmy

- informaticka vychova,
knihovny a jejich sluzby,
noviny, ¢asopisy a jina
periodika, internet

- techniky ¢éteni, orientace
v textu, jeho rozbor

- ziskavani informaci z textu
(té€Z odborného a
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administrativniho)
- Ctenafské dilny
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6.2. Obcdanska vychova

Nazev vyucovaciho predmétu: Ob€anska vychova

Kéd a nazev oboru vzdélani: 29-51-E/01 Potravinarska vyroba
Nazev SVP: Cukraiska vyroba

Forma vzdélani: denni

Celkovy pocet hodin za studium: 99

Datum platnosti od: 1. 9. 2025

Pojeti vyucovaciho predmétu:
Obecné cile:

Ve spolecensko-védni oblasti vzdélani je kladen duraz nikoliv na teoretické poznatky, ale
na ptipravu pro prakticky zivot a celozivotni vzd€lavani. Vyuka sméfuje predevSim
K pozitivnimu ovliviiovani hodnotové orientace zakl, smétfuje zéky, aby byli predev§im
slusnymi, zdvofilymi a taktnimi lidmi, ktefi se dokdzi v lidské spole¢nosti aktivné zapojit do
Zivota. Pfedmét Obcanska vychova uéi rozumét problematice soucasného svéta, varuje zaky pied
negativnimi jevy spoleCnosti a u¢i se jim branit. Vyznamnou ulohu ma rozvijeni finanéni a
medidlni gramotnosti zaki. Obcanska vychova ma také kultivovat historické védomi zakd a
naudit je srovnavat historii se soudasnosti. Zaci se uéi porozumét spole¢nosti a svétu, kde Ziji,
uvédomovat si vlastni identitu.

Charakteristika uciva:

Vyuka pfedmétu Obcanska vychova navazuje na znalosti a dovednosti zaka zakladni $koly, které
prohlubuje. U¢ivo pfedmétu zahrnuje tematické okruhy:

Clovek v lidském spoledenstvi

Clovek jako ob&an

Clovek a pravo

Clovek a hospodaistvi

Ceska republika, Evropa a svét

Cile vzdélani v oblasti citii, postojii, hodnot a preferenci:

Vzdélani sméfuje k tomu, aby Zaci jednali v souladu s mordlnimi principy. Rozviji zékladni
spolecenské principy — takt, tolerance, ohleduplnost, empatie, smyslové vnimani, pocit
odpovédnosti.

Pojeti vyuky:

Metody vyuky:

Metody motivaéni — pocateéni zjistovani znalosti, dovednosti, postoji (propojeni s praxi),
demonstrace, pochvaly, hry, soutéze, simulace, feSeni konfliktd a jinych situaci bézného zivota.
Metody fixacni — opakovani uciva Gstni 1 pisemné, domaci prace, dialogické slovni metody
(rozhovor, diskuze), brainstorming.

Metody expozi¢ni — vypraveéni, ¢teni kratkych ilustraénich ptibéhu, vysvétlovani, referaty, prace
s ucebnici nebo ucebnim textem, prace s dennim tiskem, zapisy na tabuli, pocitace, prezentace
v Power Pointu, prace s verbalnimi texty, ikonickymi (obrazky, fotografie) a kombinovanymi
texty (napf. film).

Formy vyuky:

Hromadné vyufovani — vyufovani frontalni (vyklad, ptfednaska, opakovani), skupinové
(zpracovani a prezentace tématu), individualni (referaty).

Hodnoceni vysledka Zaku:

Hodnoceni probiha v souladu se $kolnim fadem.
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Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci:

Kompetence K uéeni:

znat moznosti svého dal$iho vzd¢lavani, zejména v oboru a povolani

Kompetence feSeni problému:

spolupracovat pfi feSeni problému S jinymi lidmi( tymové feseni)

Komunikativni kompetence:

naslouchat pozorn¢ druhym, tzn. vyjadiovat se piiméfené tématu diskuse
vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani

Persondlni a socialni kompetence:

reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zptisobu jednani ze strany jinych lidi,
piijimat radu i kritiku

adaptovat se na ménici se Zivotni a pracovni podminky a byt pfipraveni fesit své socidlni a
ekonomické zaleZzitosti

prispivat k vytvareni vsticnych mezilidskych vztahii a k pfedchdzeni osobnim konfliktim a
diskriminaci

nepodléhat piedsudktim a stereotyptim v piistupu k druhym,

byt financné gramotny

Obcdanské kompetence a kulturni povédomi:

jednat odpovédng, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném
zajmu

dodrzovat zékony, respektovat prava a osobnost druhych lidi (popf. jejich kulturni specifika)
a oprostit se od nesnasenlivosti, xenofobie a diskriminace

jednat vsouladu s moralnimi principy a zasadami spoleéenského chovani, piispivat
Kk uplatiovani hodnot demokracie

uvédomovat si - v rdmci plurality a multikulturniho souziti - vlastni kulturni, narodni a
osobnostni identitu, ptistupovat s aktivni toleranci k identité druhych

zajimat se o politické a spolecenské déni u nas a ve svété

chapat vyznam zivotniho prostiedi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje
uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost a soucasnost v evropském a
svétovém kontextu

podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury

Kompetence K pracovnimu uplatnéni:

mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru

mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy 1 vzdélavani, uvédomovat si
vyznam celoZivotniho uceni a byt pfipraveni pfizplisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam

mit realnou pfedstavu o pracovnich, platovych a jinych podminkach voboru a o
pozadavcich zaméstnavatelli na pracovniky a umét je srovnavat se svymi piedstavami a
predpoklady

umét ziskdvat a vyhodnocovat informace o pracovnich 1 vzdé€lavacich pftilezitostech,
vyuzivat poradenskych a zprostfedkovatelskych sluzeb jak z oblasti svéta prace, tak
vzdélavani

znét obecnd prava a povinnosti zaméstnavatelli a pracovnikt

Digitalni kompetence:

ovlada potfebnou sadu digitalnich zafizeni, aplikaci a sluzeb, vcetné nastrojii z oblasti

umélé inteligence, vyuziva je ve Skolnim a pracovnim prostiedi i pii zapojeni do vefejného
zivota; samostatn€ rozhoduje, které technologie, pro jakou ¢innost ¢i feSeny problém pouzit

ziskava, posuzuje, spravuje, sdili a sdéluje data, informace a digitalni obsah v rtiznych

formatech v osobni ¢i profesni komunité; k tomu voli postupy, zplsoby a prosttedky, které
odpovidaji konkrétni situaci a ucelu;
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- vytvaii, vylepSuje a propojuje digitalni obsah v riznych formatech; vyjadiuje se za
pomoci digitalnich prostredki;

- vyuziva digitalni technologie, aby si usnadnil praci, zautomatizoval rutinni ¢innosti,
zefektivnil ¢i zjednodusil své pracovni postupy a zkvalitnil vysledky své prace;

- vyrovnava se s proménlivosti digitalnich technologii a posuzuje, jak vyvoj technologii
ovlivitluje spolecnost, osobni a pracovni Zzivot jedince a zivotni prostfedi, zvazuje rizika
a ptinosy;

- pfedchazi situacim ohrozujicim bezpecnost zafizeni i dat, situacim ohrozujicim jeho
télesné¢ a duSevni zdravi 1 zdravi ostatnich; pii spolupraci, komunikaci a sdileni informaci
v digitalnim prostiedi jedna eticky, s ohleduplnosti a respektem k druhym.

Prufrezova témata:

Obcan v demokratické spolecnosti:

Z4ci jsou vedeni k tomu, aby:

- m¢li vhodnou miru sebevédomi, sebeodpovédnosti a schopnost moralniho usudku, dovedli
jednat s lidmi, diskutovat o citlivych otadzkach, hledat a navrhovat kompromisni feSeni

- byli pfipraveni si klast zadkladni existencni otazky a hledat na né odpovédi a feSeni

- hledali kompromisy mezi osobni svobodou a socialni odpovédnosti a byli kriticky tolerantni

- byly schopni odolavat myslenkové manipulaci

- byli ochotni se angazovat nejen pro vlastni prospéch, ale i pro vefejné zajmy a ve prospéch
jinych lidi v jinych zemich a na jinych kontinentech

Clovék a Zivotni prostiedi:

Z4ci jsou vedeni k tomu, aby:

- poznavali svét, efektivné pracovali s informacemi, uméli je ziskat a vyhodnocovat

- aby peCovali o své zdravi, vyhybali se rizikovym faktorim, které vedou K socialné
patologickym jeviim

- osvojili si zasady zdravého zivotniho stylu a védomi odpovédnosti za své zdravi

Clovék a svét prace:

Z4ci jsou vedeni k tomu, aby:

- si uvédomovali zodpovédnost za sviij zivot, vyznam vzdélani pro zivot, byli motivovani
Kk aktivnimu pracovnimu zivotu

- zorientovat zaky ve svéteé prace jako celku i1 v hospodéiské struktufe regionu, naucit je
hodnotit jednotlivé faktory charakterizujici obsah prace a srovnavat tyto faktory se svymi
predpoklady, seznamit je s alternativami profesniho uplatnéni po absolvovani studovaného
oboru vzdélani

- naucit zaky vyhledavat a posuzovat informace o profesnich pftilezitostech, orientovat se
V nich a vytvaret si o nich zédkladni pfedstavu

- vyhledavat a posuzovat informace o vzdélavaci nabidce, orientovat se v ni a posuzovat ji
z hlediska svych piedpokladii a profesnich cilt

- vysvétlit zakiim zakladni aspekty pracovniho poméru, prav a povinnosti zaméstnancl a
zaméstnavatell 1 zékladni aspekty soukromého podnikéani, naucdit je pracovat s piislusnymi
pravnimi ptedpisy

- zorientovat zaky ve sluzbach zaméstnanosti, piivést je k tcelnému vyuzivani jejich
informacniho zazemi

Clovek a digitélni svét:

Z4ci jsou vedeni k tomu, aby:

- V obcanském vzdélavacim zdkladu jsou Zéaci vedeni zejména k tomu, aby byli schopni

vyuzivat digitdlni technologie v praktickém zivoté: ve styku s jinymi lidmi

a s ruznymi institucemi, pii feSeni praktickych otdzek svého politického a obcanského

rozhodovani, hodnoceni a jednani, pfi feSeni svych problémi osobniho, pravniho a socialniho

charakteru, pii ziskdvani a hodnoceni informaci z riznych zdroji.
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- vytvareli jednoduchy digitalni obsah v zdkladnich digitadlnich formatech, kombinovali je,
vyuzivali je ke splnéni stanovenych cilt;

- provadeéli zakladni zmény obsahu, ktery vytvoiil nékdo jiny, s cilem pfizpisobit ho
novym uceltim;

- ziskavali potfebné informace z riznych digitalnich zdroji na zaklad¢ vlastnich kritérii pro
vyhledavani; ovéfili jejich spolehlivost v jinych zdrojich;

- ukladali informace tak, aby je mohli opétovné najit, pouzit, piipadn€ upravit;

- komunikovali pomoci digitalnich technologii a s vice uzivateli najednou; pro konkrétni
komunikacni situaci vybirali vhodnou technologii;

- vyuzivali digitalni technologie ke sdileni dat, informaci a obsahu se svymi blizkymi,
spoluzaky a uciteli.
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Nazev vyucovaciho predmétu: Ob¢anska vychova
Kod a nazev oboru vzdélani: 29-51-E/01 Potravinarska vyroba
Nazev SVP: Cukrarska vyroba

Ro¢nik: 1.
Pocet hodin v ro¢niku/tydné: 33/1

Vysledky vzdélavani Ucivo Meziptedmétové vztahy

Z4k: 1. Clovék v lidském spolecenstvi: |Cesky jazyk
- uvede zakladni rozd¢leni |- lidska spolecnost a spolecenské

socialnich skupin skupiny, spole¢enské vrstvy,
- dovede objasnit, do kterych elity, jejich dloha

spolecenskych skupin sam |-  sociélni role, konflikt roli

patii - Sikana a vandalismus
- objasni, co se rozumi - socialni zajisténi ob¢anti

Sikanou a vandalismem - teSeni krizovych finan¢nich
- vyjadti vlastnimi slovy, jak situaci

vznikd napéti a konflikty |- multikulturni souziti klady a

mezi majoritnimi zapory, problémy

a minoritnimi skupinami multikulturniho souziti

obyvatel - migrace Vv soutasném svété
- popise pficiny socialni - majority a minority

nerovnosti a chudoby - socialni nerovnost a chudoba
- vi, kam se obrétit v ptipad¢ |- rasy, narody a narodnosti

tizivych Zivotnich situaci
- uvede postupy, jimiz Ize
do jisté miry chudobu fesit
- sestavi rozpocet jednotlivce
a domacnosti
- uvede jaka prava a
povinnosti pro n¢ho

vyplyvaji z jeho role

- vroding, ve Skole, na
pracovisti

- vysvétli, co se rozumi - postaveni muzl a Zen v rodin¢ a
rovnopravnosti muzi a zen ve spolecnosti

- uvede ptiklady, kdy je tato
rovnopravnost porusovana

- vyjmenuje svétova - vira a ateismus
nabozenstvi, strucné je - svétova naboZenstvi
charakterizuje a zatadi - ndbozenskd hnuti a sekty
do odpovidajici civilizatni |- nabozensky fundamentalismus
sféry

- vysvétli, pro€ jsou sekty
nebezpecné
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Stredni $kola, Lomnice nad Popelkou
Antala Staska 213, pfispévkova organizace

Roc¢nik: 2.
Pocet hodin v ro¢niku/tydné: 33/1

Vysledky vzdélavani a
kompetence

Obsah vzdélavani

Mezipiedmétové vztahy

- charakterizuje demokracii

- objasni, jak demokracie -

dnesni doby funguje a jaké

ma problémy -
- vysvétli pojem lidska prava |-

a prava déti a jejich obsah
- uvede, jaké vlastnosti by
m¢él mit idealni obCan

demokratického statu -

- vi, kam se obratit, kdyZ jsou

lidska prava ohrozena -
- vysvétli, pro¢ je tieba -

zobrazeni svéta v mediich
ptijimat kriticky
politické strany

- vysvétli, pro¢ se uskutecnuji
volby a pro¢ se jich lidé
maji zucCastnit

2. Clovék jako ob&an:
zékladni hodnoty a principy
demokracie

lidska prava, prava déti
svobodny pfistup k informacim
(média — tisk, rozhlas, televize)
a jejich funkce komercni,
politicka a socialni

stat a jeho funkce, Ustava a
politicky systém CR

politika, politické strany, volby
politicky radikalismus a
extremismus

Cesky jazyk

- popise, ¢im se zabyva

notarstvi
- uvede, kdy je ¢lovek

zpusobily k prdvnim -

ukoniim a ma trestni
odpovédnost

- dovede reklamovat koupené
zbozi

- na prikladu vysvétli, jak

uplatiovat prava -

spotiebitele
- vysvétli prava a povinnosti
mezi détmi a rodi¢i, mezi

manzeli, dovede vyhledat |-

informace a pomoc pfii
feSeni problémi

- popise postupy jednéni,
stane-li se svédkem nebo
obéti kriminalniho jednéani

3. Clovék a pravo
policie, soudy, advokacie, |-

pojem pravo, pravni stat, pravni
vztahy, pravni fad, pravni
ochrana obcanti

soustava soudt CR, pravnicka
povolani (notafi, advokati,
soudci, statni zastupitel€)
vlastnictvi, smlouvy,
odpovédnost za Skodu, prava
spotiebitele

manzelé a partnefi, domaci
nasili

trestni odpovédnost, tresty a
ochranna opatieni

kriminalita mladistvych
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Roc¢nik: 3.

Pocet hodin v ro¢niku/tydné: 33/1

Vysledky vzdélavani a
kompetence

Obsah vzdélavani

Mezipiedmétoveé vztahy
Prifezova témata

Zak:

- dovede stanovit cenu,
vysvétli zisk, néklady, DPH

- dovede vyhledat nabidky
zaméstnani, kontaktovat
zameéstnavatele a ufad prace

- popiSe obsah pracovni
smlouvy

- dovede zfidit penézni ucet,
pouziva bézné platebni
nastroje

- vysvétli podstatu inflace a
jeji dasledky

- dovede zjistit poskytovani
sluzeb penéznich ustavi

- vysvétli pro¢ obc¢ané plati
dang, a socialni a zdravotni
pojisténi

- dovede vyhledat pomoc
ocitne-li se v tizivé socialni
situaci

4. Clovék a hospodaristvi

- trh ajeho fungovani

- hledani zaméstnani, sluzby
uradu prace

- nezaméstnanost, podpora
V nezamé&stnanosti,
rekvalifikace

- vznik, zména a ukondeni
pracovniho poméru

- préava a povinnosti zaméstnance

a zamé&stnavatele

- odpovédnost za Skodu

- penize, hotovostni a
bezhotovostni platebni styk

- inflace

- pojisténi /socialni, zdravotni,
komercni/

- mzda

- sluzby penéznich Ustavil

- pomoc statu, charitativnich
organizaci

Cesky jazyk
Matematika

- dovede najit CR na mapé
svéta, popiSe a vyjmenuje
sousedni staty

- popiSe statni symboly

- uvede ptiklady zemi
vyspélych a rozvojovych

- popiSe, ¢emu se tika
globalizace

- uvede hlavni problémy
dnesniho svéta

- popiSe pro¢ existuje EU,
povinnosti a vyhody
Clenstvi

- vysvétli metody terorismu

5. Ceska republika, Evropa a svét

- soucasny svét, bohaté a chudé
zemé, velmoci

- ohniska napéti v soudobem
svete

- CR ajeji sousedé

- Ceské statni a narodni symboly

- globalizace

- CR aevropska integrace

- nebezpeci nesndsenlivosti a
terorismu ve svéte
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6.3. Matematika

Nazev vyuc€ovaciho predmétu: Matematika

Kéd a nazev oboru vzdélani: 29-51-E/01 Potravinarska vyroba
Nazev SVP: Cukraiska vyroba

Forma vzdélani: denni

Celkovy pocet hodin za studium: 99

Datum platnosti od: 1. 9. 2025

Pojeti vyucovaciho predmétu:
Obecné cile vyucovaciho predmétu :

Matematické vzdélavani je vyznamnou soucésti obecné vzdélanosti a vytvaii pfedpoklady pro
dal$i vzdélavani. Cilem je vést zaky k pochopeni kvantitativnich vztaht,, rozviji numerické
dovednosti ( pouzivat a prevadét jednotky délky, hmotnosti, ¢asu, objemu, povrchu, apod.). U¢i
zaky pouzivat matematiku v rtiznych zivotnich situacich ( v odborné slozce vzdélavani, v dalsim
studiu, v osobnim Zivoté, budoucim zaméstnani, volném c¢ase, apod.)

Charakteristika udiva:

Uc¢ivo je rozdéleno do tematickych celki a rozSifuje poznatky ve vybranych okruzich uéiva.
Rozviji abstraktni mysleni, pfispiva k rozvoji rovinné a prostorové predstavivosti.
Témata ptispivaji k tomu, aby zaci dovedli:

- efektivné numericky pocitat

- matematizovat jednoduché realné situace, vyhodnotit vysledek feseni vzhledem k realité

zkoumat a fesit problémy

- orientovat se v matematickém textu

- vyhodnotit informace kvantitativniho charakteru
Zaci ziskaji védomosti a dovednosti pro dalsi odborné predméty, nauéi se je vyuzivat pro svou
praxi.

Cile vzdélavani v oblasti citii, postojii, hodnot a preferenci :

V afektivni oblasti smétuje matematické vzdélavani k tomu, aby Zaci ziskali:
— pozitivni postoj k matematickému vzdélavani
- motivaci K celozivotnimu vzdélavani
— davéru ve vlastni schopnosti, vytrvalost

Pojeti vyuky:

Metody vyuky — vyklad, vysvétlovani ( postupt u novych typi uloh), zobeciiovani ( obecnych
pravidel pro feSeni podobnych uloh), piiklady z praktického Zivota, ukazky vyuziti v jinych
tematickych celcich a v jinych oblastech vzdélavani, spole¢né feseni a rozbory uloh, opakovani
Formy vyuky - frontalni, skupinova prace, kooperativni uéeni, samostatna prace.

Hodnoceni vysledki zaku:
Hodnoceni probiha v souladu se Skolnim fadem.
Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a aplikaci prirezovych témat:

Kompetence K uceni

Zak prostednictvim studia tohoto predmétu:
— ziska pozitivni vztah k uceni a vzdélavani
- vytvoii si vhodny studijni rezim
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- sleduje a hodnoti pokrok pii dosahovani cili svého uceni, piijima hodnoceni vysledki
uceni od jinych lidi
Kompetence k feseni problémi
Z:ak prostiednictvim studia tohoto pFedmétu:
- porozumi zadani ukolu
- Fesi problém ( samostatné nebo s vedenim jinych)
- navrhne zptisob fesSeni
Kompetence komunikativni
74k prostfednictvim studia tohoto pfedmétu:
- formuluje své myslenky srozumitelné
- Ucastni se diskusi
- nasloucha ostatnim
- vystupuje v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
Personalni a socialni kompetence
74k prostfednictvim studia tohoto pfedmétu:
- stanovuje si cile podle své zajmové a pracovni orientace a zivotnich podminek
- posuzuje realné své fyzické a dusevni moznosti, odhaduje disledky svého jednani a
chovani v ruznych situacich
- vytvafi si odpovédny vztah ke svému zdravi
- pfijima radu i kritiku
- pfispiva k vytvareni vstiicnych mezilidskych vztaht
Obcanské kompetence a kulturni povédomi
74k prostfednictvim studia tohoto pfedmétu:
- jednd odpovédné, samostatné
- uzndva hodnotu Zivota, uvédomuje si odpovédnost za vlastni zivot a spoluodpovédnost
pfi zabezpecovani ochrany zivota a zdravi ostatnich
Kompetence k pracovnimu uplatnéni
74k prostiednictvim studia tohoto pfedmétu:
- siuvédomuje vyznam celoZivotniho uceni
- vytvaii si odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti
Matematicke kompetence
74k prostiednictvim studia tohoto predmétu:
- spravné pouziva a prevadi bézné jednotky
- pouziva pojmy kvantifikujiciho charakteru
- Cte rizné formy grafického zndzornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata,...)
- provadi redlny odhad vysledku feSeni dané ulohy
- rozpozna zakladni tvary pfedmétu a jejich vzajemnou polohu v roving i prostoru
- aplikuje matematické postupy pfi feSeni praktickych ukolt v béznych situacich
Digitalni kompetence
74k prostiednictvim studia tohoto predmétu:

- ovlada potfebnou sadu digitalnich zafizeni, aplikaci a sluzeb, v¢etné nastroji z oblasti
umélé inteligence, vyuziva je ve Skolnim a pracovnim prostiedi i pii zapojeni do vetejného

Zivota; samostatné rozhoduje, které technologie, pro jakou ¢innost ¢i feSeny problém pouzit;

- ziskava, posuzuje, spravuje, sdili a sdéluje data, informace a digitalni obsah v rtiznych
formatech v osobni ¢i profesni komunité; k tomu voli postupy, zptusoby a prostredky, které

odpovidaji konkrétni situaci a tcelu;

- vytvari, vylepSuje a propojuje digitdlni obsah v riiznych formatech; vyjadiuje se za

pomoci digitalnich prostfedk;

- vyuziva digitalni technologie, aby si usnadnil praci, zautomatizoval rutinni ¢innosti,

zefektivnil ¢i zjednodusil své pracovni postupy a zkvalitnil vysledky své prace.
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Priifezova témata:
Obcan v demokratické spolecnosti
Zaci jsou vedeni k tomu, aby:
- rozvijeli svoji osobnost
- méli vhodnou miru sebevédomi, sebeodpovédnosti
- dovedli jednat s lidmi
Clovék a zivotni prostiedi
Zaci jsou vedeni k tomu, aby:
- tesili tlohy s danou tématikou
— osvojili si zasady zdravého Zivotniho stylu
Clovék a svét prace
Zaci jsou vedeni k tomu, aby:
- m¢éli zodpovédnost za vlastni zivot
- byli motivovani k celozivotnimu u¢eni
- se orientovali ve svété prace jako celku
Clovek a digitalni svét
Zaci jsou vedeni, aby:
- vyuzivali vhodné technologie a jejich kombinace pro Skolni praci a k naplnéni svych
potieb;
- pti skolni praci vyuzivali vhodné digitalni technologie; ukladali si zajimavé odkazy pro
dalsi pouziti;
- fesili problémy s vyuzitim vhodnych digitalnich technologii;
- vytvateli jednoduchy digitalni obsah v zakladnich digitalnich formatech, kombinovali je,
vyuzivali je ke splnéni stanovenych cili;
- komunikovali pomoci digitalnich technologii a s vice uzivateli najednou; pro konkrétni
komunikacni situaci vybirali vhodnou technologii;
- vyuzivali digitalni technologie ke sdileni dat, informaci a obsahu se svymi blizkymi,
spoluzaky a uciteli.
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Nazev vyucovaciho predmétu: Matematika
Kod a nazev oboru vzdélani: 29-51-E/01 Potravinarska vyroba
Nazev SVP: Cukrarska vyroba

Ro¢nik: 1.
Pocet hodin v ro¢niku/tydné: 49

5/1,5

Vysledky vzdélavani

U¢ivo

Meziptedmétoveé vztahy

Zak:

provadi pocetni operace
S piirozenymi, celymi,
raciondlnimi Cisly
pouziva rizné zapisy
racionalnich Cisel
zaokrouhli desetinne
¢islo

znazorni realné ¢islo na
Ciselné ose

fesi tlohy s procenty
pomoci trojclenky

fesi praktické tlohy

S vyuzitim procentového
poctu —zameéieni uloh
dle ptislusného
ucebniho oboru

urci druhou mocninu

a odmocninu pomoci
kalkulacky

Operace s realnymi ¢isly

pfirozena ¢isla a pocetni
operace v N

cela ¢isla a operace s nimi
racionalni ¢isla a operace
s nimi

realna Cisla

procenta, procentova Cast,
jednoduché urokovani
mocniny a odmocniny

Technologie
Suroviny
Odborny vycvik

rozliSuje zékladni pojmy
—bod, ptimka, uhel,
rovina a vyuziva jejich
vlastnosti pii feSeni iloh
sestroji (jednodussi
konstrukce) trojahelnik,
rovnobéznik a
lichob&znik ze zadanych
udaji

ur¢i obvod a obsah
obrazct (Ctverec,
obdélnik, rovnob¢znik,
lichobéZnik, trojihelnik)
S vyuzitim tabulek

ur¢i obvod a obsah
kruhu a vzajemnou
polohu piimky a
kruZnice

Planimetrie

zékladni pojmy a
oznaceni
trojahelnik
mnohouhelniky
kruh, kruznice
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Préace s daty
- vyhledava a zpracovava Informatika
data, porovnava data

- pracuje s udaji
vyjadienymi
v diagramech, grafech
a tabulkach

- urdi aritmeticky pramér

Roc¢nik: 2.
Pocet hodin v ro¢niku/tydné: 49,5/1,5

Vysledky vzdélavani Ucivo Mezipiedmétové vztahy

N¢
p--0)
3

Vyrazy a jejich Upravy
ReSeni linearnich rovnic

- vypocitd hodnotu - vyrazy s proménnymi,
vyrazu hodnota vyrazu
- provadi jednoduché - pocetni operace s vyrazy
Upravy s vyrazy - lineéarni rovnice o jedné
- fesi jednoduché linearni neznameé
rovnice o jedné
nezname
Funkce
- rozlisi graf pfimé a - pfima a nepfima tmeérnost

nepfimé umeérnosti

Vypocet povrchu a objemu téles

— uréi vzajemnou polohu |- zakladni polohové a metrické
bodu, pfimek a rovin vlastnosti v prostoru

- pojmenuje zakladni - télesa
télesa - povrch a objem krychle,

- vypocita povrch a objem kvédru, valce
krychle, kvadru a valce

Préace s daty
- vyhledava a zpracovava Informatika
data, porovnava je

- pracuje s udaji
vyjadienymi
v diagramech, grafech
a tabulkach
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6.4. Télesna vychova

Nazev vyu€ovaciho predmétu: Télesna vychova

Kéd a nazev oboru vzdélani:29 51 E/ 01 Potravinarska vyroba
Nazev SVP: Cukraiska vyroba

Forma vzdélani: denni

Celkovy pocet hodin za studium: 165

Datum platnosti od: 1. 9. 2025

Pojeti vyucovaciho predmétu:
Obecné cile:

Navozeni kladného vztahu k pohybovym ¢innostem jako piedpokladu pro zdravy Zivotni styl.
Ptiméteny rozvoj pohybovych schopnosti a dovednosti pro budouci vyuzivani volného
¢asu.Pfedani informaci z oblasti té€lesné vychovy, sportu, bezpe¢nosti pfi sportovnich aktivitach,
orientace Vv terénu, hygieny, prvni pomoci a jednani pii mimofadnych situacich.

Charakteristika uciva:

Télesna vychova je specifickym predmétem v oblasti vzdélavani. Je zaméfend piedevSim
na fyzickou stranku zaka. Je realizovana v prvnim ro¢niku jednu hodinu tydné a ve druhém a
tietim ro¢niku ve dvou hodinach tydné. Realizace je podminéna sportovnim prostiedim. Obsah
uciva je rozdélen do tematickych celki.

Cile vzdélavani v oblasti citii, postoji, hodnot a preferenci:

Vzdélani sméfuje k tomu, aby zaci jednali v souladu s moralnimi principy. Rozviji z&kladni
spolecenské principy — takt, tolerance, ohleduplnost, empatie, smyslové vnimani, pocit
zodpoveédnosti.

Pojeti vyuky:

Télesna vychova patii do oblasti vzdélavani pro zdravi. Vyuka probihéd pievazné formou praxe.
Na podzim a na jate vétSinou v pfirodé a na htisti s n€kterymi atletickymi sektory. V zimnim
obdobi v t&locviénach v hale ZS a $kolni posilovnd. Témata Zaklady prvni pomoci a Zasady
jednani v situacich osobniho ohrozeni i za mimofadnych situaci jsou realizovana v ramci
cviénych evakuaci a sportovnich dnii. Soucasti vzdélani je ucast zaku s nejlepSimi vykony na
sttedoskolskych soutéZich okresu a regionu.

Hodnoceni vysledkii Zaki:
Hodnoceni probiha v souladu se $kolnim Fadem.
Prinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a aplikaci prifrezovych témat:

Komunikativni kompetence:

Zéaci jsou schopni se vyjadiovat a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani.
Personalni kompetence:

Zaci jsou pfipraveni posuzovat své fyzické a duSevni moznosti, odhadovat disledky svého
jednani a chovani v riznych situacich, mit odpovédny vztah ke svému zdravi, peCovat o sviij
fyzicky i dusevni rozvoj, byt si védom dusledkd nezdravého Zivotniho stylu a zavislosti.

Socialni kompetence:

Aby Zaci byli schopni pracovat v tymu a podilet se na realizaci spoleénych pracovnich a jinych
¢innosti, prfispivat k vytvafeni vstficnych mezilidskych vztaht a k pfedchazeni osobnich
konfliktdi, nepodléhat predsudkiim a stereotypim v piistupu k druhym, adekvatné reagovat
na hodnoceni svého vystupovani, zplisobu jednani ze strany jinych lidi, pfijimat radu 1 kritiku.
Kompetence feSeni problému:




Skolni vzdélavaci program Cukrarska V)’/I‘Obﬁ Stredni $kola, Lomnice nad Popelkou
pro stfedni vzdélani Antala Staska 213, pfispévkova organizace
Platnost od 1. 9. 2025, pocinaje 1. roénikem

Zaci se prostfednictvim tohoto pfedmétu uéi porozumét zadani iikolu nebo uréit jadro problému,
ziskat informace potfebné k feSeni problému, navrhnout zptisob feSeni a rizné varianty feseni a
zduvodnit je, vyhodnotit a ovéfit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky.

Obcanské kompetence a kulturni povédomi:

Zaci prostiednictvim studia predmétu jednaji odpovédnd, samostatné a iniciativnd nejen
ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném z4jmu.

Digitalni kompetence

- ovlada pottebnou sadu digitalnich zafizeni, aplikaci a sluzeb, véetné nastroji z oblasti
um¢lé inteligence, vyuziva je ve Skolnim a pracovnim prostfedi i pfi zapojeni do vetejného
zivota; samostatné¢ rozhoduje, které technologie, pro jakou ¢innost ¢i feSeny problém pouzit

- ziskava, posuzuje, spravuje, sdili a sdéluje data, informace a digitalni obsah v rtiznych
formatech v osobni ¢i profesni komunité; k tomu voli postupy, zpusoby a prostiedky, které
odpovidaji konkrétni situaci a ucelu;

- vytvari, vylepSuje a propojuje digitalni obsah v riznych formatech; vyjadiuje se za
pomoci digitalnich prostiedki;

- vyuziva digitalni technologie, aby si usnadnil praci, zautomatizoval rutinni ¢innosti,
zefektivnil ¢i zjednodusil své pracovni postupy a zkvalitnil vysledky své prace;

- vyrovnava se s proménlivosti digitalnich technologii a posuzuje, jak vyvoj technologii
ovliviiuje spole€nost, osobni a pracovni zivot jedince a zivotni prostfedi, zvazuje rizika
a prinosy;

- pfedchézi situacim ohroZujicim bezpecnost zafizeni i1 dat, situacim ohrozujicim jeho
télesné a dusSevni zdravi i zdravi ostatnich; pii spolupraci, komunikaci a sdileni informaci
v digitadlnim prosttedi jedna eticky, s ohleduplnosti a respektem k druhym.

Priifezova témata:

Obcan v demokratické spolecnosti:

- komunikace, feSeni konflikta

- odpovédnost, tolerance, moralka

- vazili si materialnich a duchovnich hodnot, dobrého Zivotniho prostiedi a snazili se je chranit
a zachovat pro budouci generace

Clovék a zivotni prostiedi:

- ochrana pfirody a prostiedi

- vytvafeni vztahil k Zivé a neZivé piirodé

- ucit se poznavat svét, lépe mu rozumét

Péce o zdravi:

- uveédomuji si, Ze kompetence ziskané timto vzdélanim jsou piedpokladem pro udrzeni zdravé
spole¢nosti

- pochopeni nezastupitelné role pohybovych schopnosti a dovednosti pro zdravy rozvoj
osobnosti

- stanoveni cild podle svych fyzickych moznosti a pochopenti jejich vlivu na sviij dusevni
a fyzicky vyvoj

Clovék a digitalni svét:

- Oblast vzdélavani pro zdravi vybavi Zdky znalostmi a dovednostmi potfebnymi

Kk preventivni a aktivni pé¢i o zdravi a bezpecnost pfi pouzivani digitalnich technologii.

- vyuzivali digitalni technologie ke sdileni dat, informaci a obsahu se svymi blizkymi,

spoluzaky a uciteli.




Skolni vzd&lavaci program
pro stfedni vzdélani

Cukrarska vyroba
Antal

Platnost od 1. 9. 2025, podinaje 1. ro¢nikem

Nazev vyu€ovaciho predmétu: Télesna vychova
Kod a nazev oboru vzdélani:29 51 E/01 Potravinafska vyroba
Nazev SVP: Cukrarska vyroba

Stfedni skola, Lomnice nad Popelkou
a Staska 213, pfispévkova organizace

Ro¢nik: 1.
Pocet hodin v ro¢niku/tydné: 33/1
Vysledky vzdélavani Ucivo Mezipfedmétové vztahy
Z4k: Télesna vychova — v§eobecné Matematika
- voli spravnou vystroj dle poznatky: Obcanska vychova
podminek - bezpecnost a hygiena Suroviny
- zna zasady sportovniho - vyznam pohybu pro zdravi Technologie
tréninku - pravidla her, soutézi
- zné zaklady prvni pomoci |- pohybové testy
- méfeni vykonil
- zaklady prvni pomoci
- zasady jednani v situacich
osobniho ohrozeni
i za mimofadnych situaci
Zak: Pohybové dovednosti: Matematika
- chéape vyznam pohybu - potadova, kondi¢ni, priupravna, |Obcanska vychova
pro udrzovani zdravi kompenzacni, posilovaci, Suroviny
a moznosti napravy relaxacni cviceni, cviceni Technologie
zdravotniho stavu s nacinim, stre¢ink
Z4k: Atletika: Matematika
- dovede rozvijet rychlost, - technika b&hu, rizné druhy Obcanska vychova
vytrvalost, pohyblivost, silu startll, béZecka abeceda, Suroviny
- umi uplatinovat zasady pripravna atleticka cviceni, Technologie
sportovniho tréninku atletické pohybové hry
- Vi, jak se chovat v ptirodé¢ |- b&h 100 m, 800 m
- vytrvalostni béh 15 — 20 minut
- skok daleky, skok daleky
Z mista
- hod granatem
Z4k: Gymnastika: Matematika
- je schopen sladit pohyb - rytmicka gymnastika — cviceni | Obcanska vychova
s hudbou a toho vyuzit s hudbou, aerobic (dance), Suroviny
V relaxa¢nim cviceni Svihadlo, obru¢ Technologie
a cviceni ve volném Case - sportovni gymnastika —
- ovlada kompenzaéni cvic¢eni akrobacie — jednotlivé cviky,
k regeneraci télesnych preskok, hrazda, kladina
i dusevnich sil
Z4k: Pohybové hry: Matematika
- - rozhoduje - odbijena Obcanska vychova
— umi rozli$it fair play jednani | - fotbal Suroviny
od nesportovniho - kosikova Technologie
- florbal
- softbal
- frisbee
- zakladni herni ¢innosti
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jednotlivce
- kombinace, systémy
- pravidla
Z4k: Upoly: Matematika
- pozna ukazatele své télesné | - zakladni sebeobrana Obcanska vychova
zdatnosti - technika padu Suroviny
- zna, co je pfiméfena obrana | - pietlaky, pfetahy, zvedani, Technologie
noseni
Roc¢nik: 2.
Pocet hodin v ro¢niku/tydné: 66/2
sl TR Ui Mezipfedmétove vztahy
Prifezova témata
Zak: Télesna vychova — v§eobecné Matematika
- voli spravnou vystroj dle poznatky: Obcanska vychova
podminek - bezpecénost a hygiena v TEV Suroviny
- zné zésady sportovniho - teoretické poznatky Technologie
tréninku - vyznam pohybu pro zdravi
- zné zéklady prvni pomoci |- nazvoslovi, pravidla
- pohybové testy, métfeni vykonu
- zaklady prvni pomoci
- z&sady jednani v situacich
osobniho ohrozeni
I za mimofadnych situaci
Zak: Pohybové dovednosti: Matematika
- chépe vyznam pohybu - potadova, kondiéni, prupravna, | Obcanska vychova
pro udrZovani zdravi kompenzacni, posilovaci, Suroviny
a moznosti napravy relaxacni cviceni, cviceni Technologie
zdravotniho stavu S nacinim, strecink
Zak: Atletika: Matematika
- dovede rozvijet rychlost, - nizky start, Stafety, Stafetova Obcanska vychova
vytrvalost, pohyblivost, silu predavka Suroviny
- umi uplatiovat zasady - beh 100 m a 1000 m Technologie
sportovniho tréninku - vytrvalostni béh 15 — 20 minut
- i, jak se chovat v pfirod¢ |- skok daleky, skok vysoky
- vrh kouli
- béZecka abeceda, pripravna
atleticka cviceni, atletické
pohybové hry
Z4k: Gymnastika: Matematika
- je schopen sladit pohyb - rytmicka gymnastika — cviceni | Obcanska vychova
s hudbou a toho vyuzit s hudbou, aerobic (dance, step), | Suroviny
Vv relaxac¢nim cviceni Svihadlo, obru¢ Technologie
a cviceni ve volném Case - sportovni gymnastika —
- ovlada kompenzacni cviceni akrobacie — jednotlivé cviky,
k regeneraci télesnych preskok, hrazda, kladina
I dusevnich sil
Z4k: Pohybové hry: Matematika
- umi pouzit tymové herni - odbijena Obcanska vychova
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— chova se ekologicky

¢innosti - fotbal Suroviny
- umi rozli$it fair play jednani | - koSikova Technologie
od nesportovniho - héazena
- florbal
- softbal
- frisbee
- stolni tenis
- tenis
- herni ¢innosti jednotlivce
- herni kombinace, systémy
- pravidla, rozhodovani
Z4k: Upoly: Matematika
- zna, co je piiméfena - Upolové odpory Obcanska vychova
sebeobrana - zakladni pfiméfena sebeobrana | Suroviny
- jednani fair play - péadové techniky Technologie
Z4k: Turistika, sporty v prirodé: Matematika
- orientuje se v neznamém - orientace v terénu, prace Obcanska vychova
terénu s mapou, buzolou, GPS Suroviny
- chovani v ptirodé - orienta¢ni béh Technologie

Roc¢nik: 3.

Pocet hodin v ro¢niku/tydné: 66/2

Vysledky vzdélavani

Ucéivo

Mezipiedmétové vztahy
Prifezova témata

sportovniho tréninku

Z mista

Zak: Télesna vychova — v§eobecné Matematika
- voli spravnou vystroj dle poznatky: Obcanska vychova
podminek - bezpeénost a hygiena v TEV Suroviny
- zné zésady sportovniho - teoretické poznatky Technologie
tréninku - vyznam pohybu pro zdravi
- zné zéklady prvni pomoci |- nazvoslovi, pravidla
- pohybové testy, métfeni vykonu
- zaklady prvni pomoci
- z&sady jednani v situacich
osobniho ohrozeni
I za mimofadnych situaci
- informace o pohybovych
schopnostech ¢loveéka v rizném
veku
Zak: Pohybové dovednosti: Matematika
- chépe vyznam pohybu - potadova, kondi¢ni, priupravna, |Obcanska vychova
pro udrzovani zdravi kompenzacni, posilovaci, Suroviny
a moZnosti napravy relaxacéni cviceni, cviceni Technologie
zdravotniho stavu S nacinim, stre¢ink
Zak: Atletika: Matematika
- dovede rozvijet rychlost, - béh—-100 m, 1500 m Obcanska vychova
vytrvalost, pohyblivost, silu | - vytrvalostni béh 15 — 20 minut | Suroviny
- umi uplatinovat zasady - skok daleky, skok vysoky, skok | Technologie
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- vi, jak se chovat v ptirodé

vrh kouli, hod ostépem
prapravna atleticka cviceni,
atletické pohybové hry

Z4k: Gymnastika: Matematika
- je schopen sladit pohyb - rytmicka gymnastika — cviceni | Ob¢anska vychova
s hudbou a toho vyuzit s hudbou, aerobic (dance, kick | Suroviny
V relaxa¢nim cviceni box), $vihadlo Technologie
a cviceni ve volném Case - sportovni gymnastika —
- ovlada kompenzaéni cviéeni akrobacie — sestavy, pieskok,
k regeneraci télesnych hrazda, kladina, kruhy
i duSevnich sil
Z4k: Pohybové hry: Matematika
- umi pouzit tymové herni - odbijena Obcanska vychova
¢innosti - fotbal Suroviny
— umi rozli$it fair play jednani | - koSikova Technologie
od nesportovniho - héazena
- ringo
- florbal
- softbal
- frisbee
- stolni tenis
- bedminton
- pravidla soutézi
- zdokonalovéani hernich ¢innosti
- herni kombinace, systémy
Z4k: Upoly: Matematika
- zna, co je piiméfena - péadova technika Obcanska vychova
sebeobrana - zaklady upolovych sporti Suroviny
— jednani fair play - piiméfena sebeobrana Technologie
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6.5. Informatika

Nazev vyucovaciho predmétu: Informatika

Kéd a nazev oboru vzdélani: 29-51-E/01 Potravinarska vyroba
Nazev SVP: Cukraiska vyroba

Forma vzdélani: denni

Celkovy pocet hodin za studium: 99

Datum platnosti od: 1. 9. 2025

Pojeti vyucovaciho predmétu:
Obecné cile

Cilem informatického vzdélavani je vést zaky ke schopnosti cilevédomé volit optimalni postupy
pfi feSeni nejrizngjSich zivotnich situaci, a to na zikladé jejich zkuSenosti s feSenim
jednoduchych informatickych problémt.

Charakteristika uciva

Vyuka informatiky pfispiva k porozuméni svétu pocitact a informacnich systému, tim usnadiiuje
aplikaci digitalnich technologii v ostatnich oborech a rozvoj uzivatelskych dovednosti zakt
vazanych na vzdélavaci obsah téchto oborti.

Pojeti vyuky

StéZejni formou vyuky je individudlni prace Zdka na pocitaci €i jiném digitadlnim zafizeni.
Téziste vyuky spociva v provadeéni praktickych tkoli. Ve vyuce je kladen diraz na samostatnou
¢i skupinovou préaci a feSeni komplexnich tloh.

Cile vzdélavani v oblasti citii, postoji, hodnot a preferenci:

Vzdélani sméfuje k tomu, aby Zéci jednali v souladu s moralnimi principy. Rozviji zakladni
spolecenské principy — takt, tolerance, ohleduplnost, empatie, smyslové vnimani, pocit
odpovédnosti.

Hodnoceni vysledki zZakua
Hodnoceni probiha v souladu se $kolnim fadem.
Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a aplikaci prifezovych témat

Klic¢ové kompetence:
Kompetence K uceni
Vzdé€lavani sméfuje k tomu, Ze zaci maji:
- mit pozitivni vztah k uéeni a vzdélavani
- ovladat adekvatni techniku uéeni, umét si vytvofit vhodny studijni rezim a podminky
- ovladat praci s textem, umét vyhledavat a zpracovavat informace
- vyuZivat ke svému uc€eni rizné informacni zdroje, véetné zkuSenosti svych i jinych lidi
- znat moznosti svého dalsiho vzdélavani, zejména v oboru a povolani
Kompetence k feSeni problémi
Vzdélavani sméfuje k tomu, Ze Zaci maji:
- porozumét zadani ukolu nebo rozpoznat jadro problému, ziskat informace potfebné k feSeni
problému bud’ samostatné, nebo s vedenim jinych lidi navrhnout zptisob feSeni
- volit prostfedky a zptsoby (pomucky, metody a techniky) vhodné pro splnéni jednotlivych
aktivit, vyuzivat zkuSenosti a védomosti nabytych diive
- spolupracovat pti feSeni problémi s jinymi lidmi (tymové feSeni)
Komunikativni kompetence
Vzdélavani sméfuje k tomu, Ze Zaci maji:
- formulovat své myslenky srozumitelné




Skolni vzdélavaci program Cukrarska V)’/I‘Obﬁ Stredni $kola, Lomnice nad Popelkou
pro stfedni vzdélani Antala Staska 213, pfispévkova organizace
Platnost od 1. 9. 2025, pocinaje 1. roénikem

- naslouchat pozorné druhym, tzn. vyjadfovat se pfimétené tématu diskuse
- zpracovavat vécné spravné a srozumitelné pfiméfené narocné texty na béznd i odborna
témata, pracovni a jiné pisemnosti (zZadosti a podani na instituce, zaméstnavatelim apod.,
strukturovany zivotopis, vypliiovat formulare aj.)
- vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani
Personalni a socialni kompetence
Vzdélavani smétuje k tomu, ze Zaci maji:
- posuzovat redln¢ své fyzické a duSevni moznosti, odhadovat dasledky svého jednani a
chovani v riznych situacich
- stanovovat si cile a priority podle své zajmove a pracovni orientace a Zivotnich podminek
- reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zpisobu jednani ze strany jinych
- oveétovat si ziskané poznatky, zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi
- pracovat v tymu a podilet se na realizaci spole¢nych pracovnich a jinych ¢innosti
- prijimat a odpovédné plnit svétené tikoly
Obcanské kompetence a kulturni povédomi
Vzdélavani sméfuje k tomu, Ze Zaci maji:
- dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi
Kompetence k pracovnimu uplatnéni
Vzdélavani sméiuje k tomu, ze zaci maji:
- mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdélavani
- uvédomovat si vyznam celozivotniho uceni a byt pfipraveni pfizpuisobovat se ménicim se
pracovnim podminkam
- umét ziskavat a vyhodnocovat informace o pracovnich i vzdélavacich piilezitostech
- vhodn¢ komunikovat s potencialnimi zaméstnavateli
Matematické kompetence
Vzd¢elavani smétuje k tomu, Ze zaci maji:
- spravné€ pouzivat a prevadét bézné jednotky
- Cist rizné formy grafického znazornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata apod.)
- aplikovat matematické postupy pii feSeni praktickych kol v béZnych situacich
Digitalni kompetence
Vzdélavani sméfuje k tomu, ze zak:

- ovlada pottebnou sadu digitalnich zatfizeni, aplikaci a sluzeb, vcetné nastrojii z oblasti
umg¢lé inteligence, vyuziva je ve Skolnim a pracovnim prostiedi 1 pfi zapojeni do vefejného
Zivota; samostatn€ rozhoduje, které technologie, pro jakou ¢innost ¢i feSeny problém pouzit

- ziské&va, posuzuje, spravuje, sdili a sd¢€luje data, informace a digitadlni obsah v rznych
formatech v osobni ¢i profesni komunité; k tomu voli postupy, zplisoby a prostiedky, které
odpovidaji konkrétni situaci a téelu;

- vytvaii, vylepSuje a propojuje digitdlni obsah v rlznych formatech; vyjadiuje se za
pomoci digitalnich prostredkd;

- vyuziva digitdlni technologie, aby si usnadnil praci, zautomatizoval rutinni ¢innosti,
zefektivnil ¢i zjednodusil své pracovni postupy a zkvalitnil vysledky své prace;

- vyrovnava se s promeénlivosti digitalnich technologii a posuzuje, jak vyvoj technologii
ovlivituje spolecnost, osobni a pracovni zivot jedince a Zivotni prostiedi, zvazuje rizika a
piinosy;

- predchazi situacim ohroZujicim bezpecnost zafizeni 1 dat, situacim ohroZujicim jeho
télesné a duSevni zdravi i zdravi ostatnich; pii spoluprédci, komunikaci a sdileni informaci v
digitalnim prostfedi jedna eticky, s ohleduplnosti a respektem k druhym.

Prifezova témata
Obcan v demokratické spolecnosti
Zaci jsou vedeni k tomu, aby:
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- m¢éli vhodnou miru sebevédomi, sebeodpovédnosti a schopnost moralniho Gsudku
- byli schopni odolavat myslenkové manipulaci
- dovedli se orientovat v medidlnich obsazich, kriticky je hodnotit a optimalné vyuzivat masova
média pro své rtizné potieby
Clovék a Zivotni prostiedi
Z4ci jsou vedeni k tomu, aby:
- samostatné a aktivné¢ poznavali okolni prostiedi, ziskavali informace z rtiznych informacnich
zdroji
- osvojili si zakladni principy Setrného a odpovédného pfistupu k Zivotnimu prostiedi v
osobnim a profesnim jednani
Clovék a svét prace
- vést zaky k tomu, aby si uvédomili zodpovédnost za vlastni Zivot, vyznam vzdélani a
celozivotniho uceni pro Zzivot, aby byli motivovani k aktivnimu pracovnimu zivotu a k
uspesné kariéte
- naucit zaky vyhledavat a posuzovat informace o profesnich piilezitostech, orientovat se v nich
a vytvaret si o nich zékladni ptedstavu
- naucCit zaky vyhleddvat a posuzovat informace o vzd¢lavaci nabidce, orientovat se v ni a
posuzovat ji z hlediska svych predpokladi a profesnich cila
Clovék a digitalni svét
Z4ci jsou vedeni k tomu, aby:
- se zapojovali do obCanského Zivota prostiednictvim digitalnich technologii a sluzeb;
- vyuzivali vhodné technologie a jejich kombinace pro $kolni praci a k naplnéni svych
potieb;
- pti Skolni praci vyuzivali vhodné digitalni technologie; ukladali si zajimavé odkazy pro
dalsi pouziti;
- chapali rozdil mezi fyzickym a digitalnim online svétem, budovali svou digitalni identitu
a zajimali se o to, jak k ni pfispivaji ostatni;
- udrzovali sva digitalni zafizeni zabezpecend, chrénili data pted zneuZitim, rozpoznali a
nahlasili nevhodny obsah, situace ¢i chovani v digitalnim prostfedi; pfi vyuZivani digitalnich
sluzeb nejen v online prostiedi posuzovali jejich spolehlivost a postupovali vzdy s védomim
existence zdsad ochrany osobnich 0idaji a soukromi dané sluzby;
- pii1 pouzivani digitalnich technologii pfedchazeli situacim ohrozujicim télesné i duSevni
zdravi;
- odliSovali vlastni a cizi digitalni obsah, pfi praci v digitdlnim prostfedi a pfi praci s
osobnimi udaji dodrZovali pravni normy;
- pii spolupraci, komunikaci a sdileni informaci v digitalnim prostedi jednali eticky, s
ohleduplnosti a s respektem k ostatnim;
- fesili problémy s vyuzitim vhodnych digitalnich technologii;
- rozeznali provozni stav pocitace / digitalniho zatfizeni a podle toho postupovali, v ptipadé
nesnazi si vyzadali pomoc;
- vytvareli jednoduchy digitalni obsah v zakladnich digitalnich formatech, kombinovali je,
vyuzivali je ke splnéni stanovenych cili;
- provadéli zakladni zmény obsahu, ktery vytvofil n€kdo jiny, s cilem pfizplsobit ho
novym uceltim;
- ziskavali potfebné informace z riznych digitalnich zdroji na zakladé vlastnich kritérii pro
vyhledéavani; ovéfili jejich spolehlivost v jinych zdrojich;
- ukladali informace tak, aby je mohli opétovné najit, pouzit, ptipadn€ upravit;
- komunikovali pomoci digitalnich technologii a s vice uzivateli najednou; pro konkrétni
komunikacni situaci vybirali vhodnou technologii;
- vyuzivali digitalni technologie ke sdileni dat, informaci a obsahu se svymi blizkymi,
spoluzéky a uciteli.
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Nazev vyu€ovaciho predmétu: Informatika
Kod a nazev oboru vzdélani: 29-51-E/01 Potravinarska vyroba
Nazev SVP: Cukrarska vyroba

Roc¢nik: 1.

Pocet hodin v ro¢niku/tydné: 66/2

Vysledky vzdélavani

U¢ivo

Mezipiedmétové vztahy
Prifezova témata

Z4k:

- pojmenuje jednotliva digitalni
zalizenti;

- rozliSuje operacni systém,
piedinstalované a dalsi
aplikace;

- efektivné a bezpecné vyuziva
vhodne aplikace podle
stanoveného cile;

- vysvétli vyznam propojeni
digitalnich zafizeni v sitich,
uvede priklady siti a rozpozna
zpusob propojeni digitalnich
zafizeni do pocitacové sité;

- rozpozna podezielé chovani
digitalnich zafizeni a pozada
0 pomoc;

- uvédomuje si mozna
nebezpeci a chape omezeni
nutna pro minimalizaci rizik pfi
préci s digitalnimi
technologiemi, dodrzuje fad

a pravidla stanovena pro préci
s digitalnimi technologiemi,
kde pracuje, respektuje
bezpecnostni nastaveni ve
svych digitalnich zatizenich.

- uvede piiklady dat ve svém
okoli a ve svého oboru; uvede
ptiklady zdrojt dat a informaci;
vyslovuje odpovédi na zakladé
dat

- rozlisi data obrazku, textu,

Digitalni technologie

- sou€asna vypocetni zafizeni,
zakladni komponenty;

- vstupni a vystupni zatfizend,
periferie, porty;

- operacni systém, jeho funkce
atypy;

- aplika¢ni software a jeho vyuziti
pro odborné ¢innosti (napf-.:
textovy procesor, tabulkovy
procesor, software pro tvorbu
prezentaci, graficky software,
software pro oblast 3D
technologii, software s Al a pro
VR a AR);

- typy pocitaovych siti;

Bezpecnost v digitdlnim
prostredi

- zakladni prvky ochrany (napf.
aktualizace softwaru, antivir);

- sociometrické metody Utoki na
uzivatele, bezpecné chovani

a nastaveni prostfedi (napf. prace
s hesly);

- digitélni identita, elektronicky
podpis, eGovernment a statni
informacni systémy;

- digitalni stopa — védoma

a nevédoma, cookies a naruSeni
soukromi pii vyuZzivani
technologii;

- sledovani uzivatele, algoritmy
socialnich siti a personalizace
obsahu.

Data a informace

- ziskavani, vyhledavani

a ukladani dat obecné

a Vv pocitaci;

- chyby v interpretacich dat;

Cesky jazyk a literatura —
textovy procesor
Matematika — tabulkovy
procesor

Obcanska vychova
Odborné piedméty —
prezentace, grafika
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zvuku apod. dle ptipony
souboru a pouziva rizné datové
typy s ohledem na naroky na
ulozeni a sdileni

- vlastnimi slovy popisSe
konkrétni problém, uréi, co

k nému jiz vi a jaké informace
bude potiebovat k jeho feSeni,
K popisu pouziva grafické
znazornéni

- rozpoznd razné modely, které
reprezentuji tutéz skutecnost,
najde chybu v modelu a ve
vlastnim modelu chybu opravi

Kdédovani a prenos dat

- velikost souboru, bity a bajty;

- zaznam, prenos a distribuce dat
a informaci v digitalni podob¢;

Modelovani

- model jako zjednodusSeni
reality (schéma, graf, diagram,
pojmova a myslenkova mapa);

Roc¢nik: 2.

Pocet hodin v ro¢niku/tydné: 33/1

Vysledky vzdélavani

Ucéivo

Meziptedmétové vztahy
Prufezova témata

Z4ak:

- vysvétli ucel informacnich
systémil, které pouziva,

a identifikuje jejich jednotlivé
(systémove) prvky a vztahy
mezi nimi;

- urci svou uzivatelskou roli

V informacnim systému, ktery
pouziva, specifikuje svoje
¢innosti;

- pro vymezeny problém
sestavi tabulku;

- vyhledava, vklada, upravuje
data ptes uzivatelské
rozhrani; fadi a filtruje

(v jednoduchych piipadech)
zaznamy Vv tabulce;

- identifikuje chyby

v evidovanych datech

a opravi je;

- precte textovy nebo
symbolicky zapis algoritmu

a vysvétli jeho jednotlivé
kroky

- rozdé€li problém ze svého
oboru na jednotlive ¢asti,
navrhne a popise kroky k jejich
reSeni

- rozpoznd, ze dva rizné

Informacni systémy

- informacni systémy vyuZzivané
v oboru - aéel, jeho uzivatelé

a jejich opravnéni;

- tabulka, jeji struktura — vlastni
data (zaznamy) a jejich typ

a popis (atributy);

- fazeni a filtrovani dat pfi
hledani odpovédi na polozené
otazky;

- postup tvorby tabulky pro
vlastni potfebu a pro potieby
tymu;

- tvorba evidence dat;

Vyvoj, testovani a provoz
software

Navrh programu

- formulace ulohy, vstup, vystup,
podminky feseni; rozdéleni
problému na ¢asti, identifikace
opakujicich se vzorl a mist pro
rozhodovani;

- rizné zapisy posloupnosti
ptikazl (algoritmu) k feSeni

Obcanska vychova
Matematika
Technologie
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algoritmy mohou vyfesit
stejny problém; upravi
navrzeny postup pro obdobny
problém

- OVET spravnost jim
upraveného postupu, otestuje
program; rozpozna a opravi

vV ném chybu

- v blokov¢ orientovaném
programovacim jazyce sestavi
program; pouziva opakovani
a vétveni programu

problému z praxe, jednotlivé
kroky a jejich ndvaznost;
Zaklady tvorby programu

- ndvrh jednoduchého a
piehledného programu;

- hledéni chyb ve vlastnim
programu;

- autorstvi a licence programu;
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6.6. Technologie

Nazev vyucovaciho predmétu: Technologie

Kéd a nazev oboru vzdélani: 29-51-E/01 Potravinarska vyroba
Nazev SVP: Cukraiska vyroba

Forma vzdélani: denni

Celkovy pocet hodin za studium: 330

Datum platnosti: 1. 9. 2025

Pojeti vyucovaciho predmétu:
Obecny cil:

Cilem pfedmétu je poskytnout zakim potiebné mnozstvi védomosti souvisejicich
s technologickymi procesy pii vyrobé a dohotovovani cukrafskych vyrobki, véetné jejich
uchovavani v zavislosti na druhu vyrobku a naucit je aplikovat tyto védomosti pii ziskavani
pottebnych dovednosti v odborném vycviku.

Charakteristika uciva:

U¢ivo navazuje zejména na odborny vycvik a komunikuje s ostatnimi odbornymi predméty.
Zamétuje se na konkrétni technologické postupy, procesy pii vyrobé tést, hmot, néplni, polev a
ozdob, kontrolu jakosti surovin, polotovarii a hotovych vyrobkii a vedeni provozni evidence.
Zaci ziskaji teoretické znalosti o principech technologického zpracovani surovin pro cukraiské
vyrobky a o technologickych postupech pfi rukod€lné a strojné primyslové cukraiské vyrobe.

Cile vzdélavani v oblasti citii, postoji, hodnot a preferenci:

Cilem je postupné rozvijeni védomosti a dovednosti zakt véetné dodrzovani technologickych a
hygienickych zasad. Vést je k tomu, aby hospodarné vyuzivali potfebné suroviny i energie pii
vyrobé, dovedli si zdivodnit ptfipadné vady vyrobkl zplsobené v pribehu technologického
procesu a um¢li aplikovat 1 novou vyrobni technologii.

Pojeti vyuky:

Ve vyuce jsou vyuzivany metody a formy prace, které zajiStuji propojeni a navaznost uciva
jednotlivych odbornych pfedmétt — Surovin, Odborného kresleni, Stroji a zatizeni a zejména
Odborného vycviku.

Do vyuky jsou zafazovany odborné seminaie zamétené na nové technologie.

Vyuka je vedena formou vykladu s navaznosti na znalosti zakt, jsou vyuzivany audiovizualni
ukazky technologického zatizeni a vyroby.

Hodnoceni vysledki zaku:
Hodnoceni probiha v souladu se $kolnim fadem.
Piinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a aplikaci prifezovych témat:

Klic¢ové kompetence:
Komunikativni kompetence
Z:ak prosttednictvim studia tohoto pfedmétu:
- vyjadfuje se pfiméfené v projevech mluvenych i psanych a vhodné se prezentuje pfi
oficidlnim jednani
- formuluje své myslenky srozumitelné
- naslouchd pozorn¢ druhym, vyjadiuje se pfiméfené tématu diskuse
- vyjadiuje se a vystupuje v souladu se zdsadami kultury projevu a chovani
Socialni kompetence
Z:ak prosttednictvim studia tohoto predmétu:
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- reaguje adekvatn€ na hodnoceni svého vystupovani a zplisobu jednani ze strany druhych lidi,
pfijima radu i kritiku

- oveétuje si ziskané poznatky, zvazuje nazory a jednani jinych lidi

- pracuje v tymu a podili se na realizaci spolecnych ¢innosti

- pfijima a odpovédné plni svéfené ukoly

Kompetence k pracovnimu uplatnéni

7k prostfednictvim studia tohoto predmétu:

- ma mit odpoveédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdélavani, ma byt

- pfipraven pfizpisobovat se ménicim se pracovnim podminkdm

- ma mit pfehled o moZnostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru

- vhodn¢ komunikovat s potencionalnimi zaméstnavateli

Odborné kompetence

7k prostfednictvim studia tohoto predmétu:

- vybird suroviny, dodrzuje technologické postupy

- dba na osobni hygienu a sanitaci pracovisté

- dba na bezpecnost prace

Digitalni kompetence

- ovlada pottebnou sadu digitalnich zafizeni, aplikaci a sluzeb, véetné nastroji z oblasti

umélé inteligence, vyuziva je ve Skolnim a pracovnim prostiedi 1 pfi zapojeni do vefejného

zivota; samostatné rozhoduje, které technologie, pro jakou ¢innost ¢i feSeny problém pouzit

- ziskava, posuzuje, spravuje, sdili a sd€luje data, informace a digitalni obsah v riznych

formatech v osobni €i profesni komunité; k tomu voli postupy, zplisoby a prostfedky, které

odpovidaji konkrétni situaci a ucelu;

- vytvari, vylepSuje a propojuje digitalni obsah v riznych formatech; vyjadiuje se za

pomoci digitalnich prostiedkd;

- vyuziva digitdlni technologie, aby si usnadnil praci, zautomatizoval rutinni Cinnosti,

zefektivnil ¢i zjednodusil své pracovni postupy a zkvalitnil vysledky své prace;

- vyrovnava se s promeénlivosti digitalnich technologii a posuzuje, jak vyvoj technologii

ovlivituje spolecnost, osobni a pracovni zivot jedince a Zivotni prostiedi, zvazuje rizika

a piinosy;

- pfedchéazi situacim ohrozujicim bezpecnost zafizeni 1 dat, situacim ohroZujicim jeho

télesné a duSevni zdravi i1 zdravi ostatnich; pfi spolupraci, komunikaci a sdileni informaci

v digitalnim prostiedi jedna eticky, s ohleduplnosti a respektem k druhym.

Vyucéovacim predmétem se prolinaji prifezova témata:
Obcan v demokratické spolecnosti
Zaci jsou vedeni k tomu, aby :
- m¢li vhodnou miru sebevédomi, sebeodpoveédnosti a schopnost moralniho tsudku
- dovedli jednat s lidmi, diskutovat o citlivych otazkach, hledat kompromisni feSeni
Clovék a zivotni prostiedi
Zaci jsou vedeni k tomu, aby :
- si osvojili zdkladni principy Setrného a odpovédného piistupu k zivotnimu prostiedi
- v osobnim i profesnim jednani
- osvojili si zasady zdravého zivotniho stylu a védomi odpovédnosti za zdravi
Clovék a svét prace
Zaci jsou vedeni k tomu, aby :
- si uvédomovali zodpovédnost za vlastni Zivot, vyznam vzdélani pro Zivot
- byli motivovani k aktivnimu pracovnimu zivotu a uspeésSné kariéte
Clovek a digitalni svét
Z4ci jsou vedeni k tomu, aby :
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- V odborné oblasti jsou zaci vedeni k efektivnimu vyuzivani digitdlnich néstrojii potfebnych
nebo vhodnych pro odborné ¢innosti.

- vytvéafeli jednoduchy digitalni obsah v zdkladnich digitdlnich formétech, kombinovali je,
vyuzivali je ke splnéni stanovenych cilt;

- provadéli zakladni zmény obsahu, ktery vytvofil nékdo jiny, s cilem piizptsobit ho novym
ucelim;

- ziskavali potfebné informace z riznych digitalnich zdroji na zéklad¢ vlastnich kritérii pro
vyhledavani; ovértili jejich spolehlivost v jinych zdrojich;

- ukladali informace tak, aby je mohli opétovné najit, pouzit, piipadné upravit;

- komunikovali pomoci digitalnich technologii a s vice uZzivateli najednou; pro konkrétni
komunikacni situaci vybirali vhodnou technologii;

- vyuzivali digitalni technologie ke sdileni dat, informaci a obsahu se svymi blizkymi,
spoluzaky a uciteli.
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Nazev vyuc€ovaciho predmétu: Technologie
Kod a nazev oboru vzdélani: 29-51-E/01 Potravinarska vyroba
Nazev SVP: Cukrarska vyroba

Ro¢nik: 1.

Pocet hodin v ro¢niku/tydné: 132/4

Vysledky vzdélavani

U¢ivo

Meziptedmétové vztahy

- popise vyvoj cukraiské
vyroby

- popiSe vyznam hygieny a
sanitace v provozu a
zasady bezpecnosti a
ochrany zdravi pfi praci v
cukrérnach

1

.Uvod do p¥edmétu
historie cukraiské vyroby
hygiena a sanitace
bezpe€nost a ochrana zdravi
pfi praci
Vv cukrarské vyrobé

- urc¢i druhy roztoku a 2. Cukerné roztoky Odborny vycvik
popise jednotlivé zkousky | - pfiprava cukernych roztokt

- uvede pfipravu cukernych | -  zkouSky
hmot a past - cukerné hmoty

- rozd¢li naplné 3. Naplné Suroviny

- vysvétli vyrobu - rozdéleni Odborny vycvik
jednotlivych druhii - vyroba, pouziti

- rozdé¢li polevy 4. Polevy Suroviny

- vysvétli vyrobu - rozdéleni Odborny vycvik
jednotlivych druht - vyroba, pouziti

- uvede jejich vyznam
Vv cukraiské vyrobé

- vysvétli vyznam prepoctu | 5. Piepocty receptur Matematika
surovin na mnozstvi cukrarskych vyrobki
vyrobki - vypocty

- vypocita spotfebu surovin

- zvoli suroviny 6. Pevna tukova tésta Suroviny

- vysvétli postupy vyroby
jednotlivych druhi tést

- vysvétli zmény probihajici
pfi pe€eni, zvoli vhodnou
teplotu a dobu peceni

- uvede postupy dohotoveni
vyrobki

charakteristika, rozdéleni
uprava a pfiprava surovin pied
zpracovanim

pfiprava jednotlivych druhi
tést

tvarovani

peceni

dohotoveni vyrobkti

Odborny vycvik
Stroje a zafizeni

- zvoli suroviny

- vysvétli postupy vyroby
jednotlivych druhi tést

- vysvétli zmény probihajici
pti peceni, zvoli vhodnou
teplotu a dobu peceni

- uvede postupy dohotoveni
vyrobkt

. Cajové a parizské pecivo

charakteristika, rozdéleni
uprava a pfiprava surovin
pfiprava jednotlivych druhi
tést

tvarovani

peceni

- dohotoveni vyrobkl

Suroviny
Odborny vycvik
Stroje a zatizeni
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zvoli suroviny

vysvétli postup vyroby
tésta a zmény probihajici
pfi peceni

uvede postupy dohotoveni
vyrobku

8. Palena hmota

- charakteristika

- Uprava a pfiprava surovin
- strojni a ruéni vyroba

- tvarovani, peceni

- dohotoveni vyrobki

- vady vyrobkl

Suroviny
Odborny vycvik
Stroje a zatizeni

zvoli suroviny

popise vyrobu invertniho
cukru

vysvétli postup pripravy
tést

vysvétli zmeény probihajici
V peceni

uvede postup dohotoveni
vyrobkl

9. Medové a pernikové tésto
- Uprava a pfiprava surovin
- druhy tést
- vyroba invertniho cukru
- vyroba tésta
- tvarovani, peceni

dohotoveni vyrobki

Suroviny
Odborny vycvik
Stroje a zatizeni

zvoli suroviny

vysvétli postup vyroby
tésta

vysvétli zmény probihajici
pii peceni

uvede postup dohotoveni
vyrobkil

10. Listové tésto

- charakteristika

- Uprava a pfiprava surovin
- Strojni a ruéni vyroba

- tvarovani, peceni

- dohotoveni vyrobki
vady vyrobkl

Suroviny
Odborny vycvik
Stroje a zafizeni

rozdéli roztoky

vysvétli vlivy plisobici na
Slehatelnost roztok
popiSe pochody
probihajici v péné pii
peceni

11. Koloidni roztoky
- pravé a nepravé roztoky
- tvorba pény

Rocnik: 2.
Pocet hodin v ro¢niku/tydné: 132/4

Vysledky vzdélavani

U¢éivo

Mezipfedmétové vztahy

zvoli suroviny pro
jednotlivé druhy hmot
vysvétli postupy vyroby
hmot

vysvétli zmény probihajici
pii pecent

uvede postup dohotoveni
vyrobkil

1. Slehané hmoty

- charakteristika, rozd¢€leni

- Uprava a piiprava surovin

- technologické postupy vyroby
- tvarovani, peCeni

- dohotoveni vyrobkil

Suroviny
Odborny vycvik
Stroje a zatizeni

zvoli suroviny

vysvétli technologicky
postup

popise tvarovani a vysveétli
zmény pii peceni

uvede postup dohotoveni
vyrobkil

2. Trené hmoty
- charakteristika
- technologicky postup vyroby
- tvarovani, peceni
- dohotoveni vyrobki

Suroviny
Odborny vycvik
Stroje a zafizeni
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zvoli suroviny

vysvétli technologicky
postup a zdivodni vyznam
odlezeni

vysvétli zmeény pii peceni
uvede postupy dohotoveni
vyrobkil

3. Jadrové hmoty

- charakteristika, rozdé€leni

- Uprava a pfiprava surovin
- vyroba jadrovych hmot

- odleZeni, tvarovani, peceni
- dohotoveni vyrobki

Suroviny
Odborny vycvik
Stroje a zatizeni

zvoli suroviny

vysvétli postup vyroby
smetanovych naplni
uvede postup dohotoveni
vyrobkil

4. Smetanové naplné a

vyrobky

- charakteristika

- podminky Slehatelnosti
smetany

- pfiprava smetanovych naplni

- dohotoveni vyrobki

Suroviny
Odborny vycvik
Stroje a zafizeni

vysvétli vyznam ozdob a
zdobeni cukratskych
vyrobkil

sefadi ozdoby podle
pouzitych surovin

zvoli suroviny

popise postupy vyrob
modelovacich hmot

5. Ozdoby a priprava hmot

- vyznam ozdob, rozdéleni

- Uprava a piiprava surovin

- technologicky postup vyroby

Odborné kresleni
Odborny vycvik
Suroviny

zvoli suroviny

vysvétli postup vyroby
tésta

vysvétli zmény probihajici
pii peceni

uvede postup dohotoveni
vyrobki

6. Kynuté tésto

- charakteristika

- Uprava a piiprava surovin

- technologicky postup vyroby
- tvarovani, peceni

- dohotoveni vyrobkt

Suroviny
Odborny vycvik
Stroje a zafizeni

Roc¢nik: 3.
Pocet hodin v ro¢niku/tydné: 66/2

Vysledky vzdélavani

U¢éivo

Mezipfedmétové vztahy

rozdéli moucniky podle
technologie vyroby

1. Restaura¢ni moucniky
- charakteristika, rozdéleni
- technologické postupy vyroby

Suroviny
Odborny vycvik
Stroje a zafizeni

- popiSe jednotlivé - jednotlivych druhi
technologické postupy
- zvoli suroviny 2. Zmrzliny Suroviny

objasni zpisob vyroby a
uchovani zmrzlin
rozeznd rizika zptsobena
nedodrZovanim
hygienickych pfedpisi

- charakteristika

- Uprava a piiprava surovin

- hygienické normy pii vyrobé
- druhy zmrzlin

- vyroba zmrzlin

Odborny vycvik
Stroje a zatizeni

charakterizuje vyznam
dietnich vyrobki

V cukrafském oboru
popise technologické
postupy vyrobkli

3. DIA vyrobky

- charakteristika, vyznam

- Uprava a piiprava surovin

- technologicky postup vyroby
- tvarovani, peCeni

Suroviny
Odborny vycvik
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jednotlivych diet - dohotoveni vyrobka
- uvede postup dohotoveni
vyrobkil
- zvoli suroviny 4. Oplatky Suroviny
- vysvétli postup vyroby - Uprava a piiprava surovin Odborny vycvik
tésta - piiprava tésta Stroje a zafizeni
— uvede postup dohotoveni | - dohotoveni vyrobku
vyrobki
- zvoli suroviny 5. Specialni vyrobky Suroviny
- popiSe postup vyroby - charakteristika, rozdéleni Odborny vycvik
jednotlivych druhti - orientalni cukrovinky
vyrobku - smetanové vyrobky
- ostatni nepecené vyrobky
- uvede zpusoby hodnoceni | 6. Hodnoceni jakosti Suroviny
jakosti cukraiskych cukraiskych vyrobki Odborny vycvik
vyrobku - hodnoceni jakosti vyrobki
- charakterizuje vady - vady cukrafskych vyrobka
cukréiskych vyrobkd,
jejich prevenci a
odstranéni
- uvede zasady a vysvétli 7. Baleni, skladovani vyrobka | Odborny vycvik
optimalni podminky pro - uchovani, skladovani a Suroviny
uchovéni a skladovani trvanlivost
cukraiskych vyrobku - cukratskych vyrobki
- charakterizuje zmény pti | - zafizeni pro skladovani
skladovani vyrobki a vyrobku
uvede metody zamezujici | - obalové materialy a balici
jejich znehodnoceni technika

- charakterizuje obalové
materialy a uvede jejich
pouZziti

- popiSe zplsoby baleni a
expedici cukratfskych
vyrobki

- vysvétli systém
oznacovani balenych
cukraiskych vyrobkl

- uvede hygienické
pozadavky a zasady pfi
baleni a expedici

- vede jednoduchou 8. Zpisoby evidence ve skladu,| Matematika
evidenci prodej vyrobki

- uvede zasady a predpisy | - evidence
pii prodeji vyrobku - inventarizace

- vykonava bézné Cinnosti - prodej vyrobkt

pii prodeji vyrobkii
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6.7. Stroje a zarizeni

Nazev vyu€ovaciho predmétu: Stroje a zarizeni

Kéd a nazev oboru vzdélani: 29-51-E/01 Potravinarska vyroba
Nazev SVP: Cukraiska vyroba

Forma vzdélani: denni

Celkovy pocet hodin za studium: 49,5

Datum platnosti: 1. 9. 2025

Pojeti vyucovaciho predmétu:
Obecny cil:

Cilem pfedmétu je poskytnout zakiim uceleny soubor poznatkll z oblasti specidlnich stroju a
zafizeni pouzivanych v cukraiské vyrobg. Ziskat zdkladni znalosti o principech funkce téchto
stroji a vyrobnich zafizeni. Ziskané védomosti zaki vedou k vyuziti v odbornych ptedmétech,
zejména v technologii a v odborném vycviku a umoziuji zvladnout praktickou obsluhu stroji a
strojniho zafizeni v cukrafském provozu.

Charakteristika uciva:

Ucivo navazuje zejména na predmeét technologie a komunikuje s odbornym vycvikem. Zamétuje
se na tematické celky, které vedou zaky k ziskani znalosti o spravné obsluze a ¢isténi, zakladni
udrzbé¢ strojii, zatizeni a strojnich linek a jejich vyuziti v cukraiskych provozech. Klade se diraz
na bezpec€nost prace a na hospodarné zachazeni a vyuziti strojnich technologii.

Cile vzdélavani v oblasti citl, postoji, hodnot a preferenci:

Cile spocivaji v rozvoji funkéné technického mysleni zakli a v rozsifeni znalosti a védomosti
V oblasti stroji a zafizeni, které prakticky vyuzivaji pfi jejich obsluze, udrzbé a c¢isténi.
Védomosti ziskané v pfedmétu, doplnéné o poznatky z odbornych pfedmétli, umoziuji zadkim
pochopit a Iépe se orientovat v béZném cukraiském provozu a kontrolovat pribéh a vysledky
vyrobniho procesu.

Pojeti vyuky:

Ve vyuce jsou vyuzivany metody a formy prace, které zajist'uji propojeni a navaznost uciva
jednotlivych odbornych piedmétd — Technologie a Odborného vycviku. Do vyuky jsou
zafazovany prednaSky s ukdzkou pouziti nového strojniho zafizeni cukraren.Vyuka je vedena
formou vykladu s ndvaznosti na znalosti zakd, jsou vyuzivany audiovizualni pomiicky.

Hodnoceni vysledki zaki:
Hodnoceni probiha v souladu se $kolnim fadem.
Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a aplikaci prifezovych témat:

Kli¢ové kompetence:

Komunikativni kompetence

74k prostiednictvim studia tohoto predmétu:

- vyjadiuje se pifiméfen¢ v projevech mluvenych i psanych a vhodné se prezentuje pfi
oficialnim jednani

- formuluje své mySlenky srozumitelné

- naslouchd pozorn€ druhym, vyjadiuje se pfimétené tématu diskuse

- zpracovava vécné spravné a srozumitelné pfimeéfené narocné texty na bézna i odborna témata

- vyjadiuje se a vystupuje v souladu se zadsadami kultury projevu a chovani

Socialni kompetence

Zak prostednictvim studia tohoto predmétu:
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- reaguje adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zpisobu jednani ze strany druhych lidi,
pfijima radu i kritiku

- ovéfuje si ziskané poznatky, kriticky zvazuje nazory a jednani jinych lidi

- pracuje v tymu a podili se na realizaci spole¢nych ¢innosti

- pfejima a odpovédné plni svérené ukoly

Kompetence k pracovnimu uplatnéni
Z:ak prosttednictvim studia tohoto pfedmétu:

- ma mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdélavani, ma byt

- pfipraven pfizpisobovat se ménicim se pracovnim podminkédm

- ma mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru

- vhodn¢ komunikovat s potencionalnimi zaméstnavateli

Odborné kompetence
Z:ak prostiednictvim studia tohoto pfedmétu:

- obsluhuje potravindiské stroje a zafizeni pfi pfipravé, Upravé a zpracovani surovin a

polotovarti a pti manipulaci s hotovymi vyrobky, provadi jejich ¢isténi a béznou udrzbu

- dba na osobni hygienu a sanitaci pracovisteé

- dba na bezpecnost prace

Digitalni kompetence

- ovlada potiebnou sadu digitalnich zafizeni, aplikaci a sluzeb, v¢etné nastroju z oblasti
umélé inteligence, vyuziva je ve Skolnim a pracovnim prostiedi 1 pfi zapojeni do vefejného
Zivota; samostatné rozhoduje, které technologie, pro jakou ¢innost ¢i feSeny problém pouzit

- ziskava, posuzuje, spravuje, sdili a sdé€luje data, informace a digitalni obsah v rtiznych
formatech v osobni ¢i profesni komunité; k tomu voli postupy, zplsoby a prostiedky, které
odpovidaji konkrétni situaci a tcelu;

- vytvari, vylepSuje a propojuje digitalni obsah v riiznych formatech; vyjadiuje se za
pomoci digitalnich prostredki;

- vyuziva digitalni technologie, aby si usnadnil praci, zautomatizoval rutinni ¢innosti,
zefektivnil €1 zjednodusil své pracovni postupy a zkvalitnil vysledky své prace;

- vyrovnava se s proménlivosti digitdlnich technologii a posuzuje, jak vyvoj technologii
ovliviluje spolecnost, osobni a pracovni Zivot jedince a Zivotni prostfedi, zvaZuje rizika
a prinosy;

- pfedchazi situacim ohroZujicim bezpecnost zafizeni i dat, situacim ohrozujicim jeho
télesné a duSevni zdravi 1 zdravi ostatnich; pfi spoluprdci, komunikaci a sdileni informaci
v digitalnim prostiedi jedna eticky, s ohleduplnosti a respektem k druhym.

Prifezova témata:
Obcan v demokratické spolecnosti
Zaci jsou vedeni k tomu, aby :
- m¢éli vhodnou miru sebevédomi, sebeodpoveédnosti a schopnost moralniho tsudku
- dovedli jednat s lidmi, diskutovat o citlivych otazkéach, hledat kompromisni feSeni
Clovék a Zivotni prostiedi
Zaci jsou vedeni k tomu, aby :
- st osvojili zékladni principy Setrného a odpovédného pfistupu k Zivotnimu prostredi
- v osobnim i profesnim jednani
- osvojili si zasady zdravého zivotniho stylu a védomi odpovédnosti za zdravi
Clovék a svét prace
Zaci jsou vedeni k tomu, aby :
- si uvédomovali zodpovédnost za vlastni Zivot, vyznam vzdélani pro Zivot
- byli motivovani k aktivnimu pracovnimu Zivotu a Uspé$né kariéie
Clovek a digitalni svét
Zaci jsou vedeni k tomu, aby :
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- V odborné oblasti jsou zaci vedeni k efektivnimu vyuzivani digitadlnich nastrojii potfebnych
nebo vhodnych pro odborné ¢innosti.

- vytvafeli jednoduchy digitalni obsah v zdkladnich digitdlnich formatech, kombinovali je,
vyuzivali je ke splnéni stanovenych cilt;

- provadéli zékladni zmény obsahu, ktery vytvotil nékdo jiny, s cilem piizptisobit ho novym
ucelim;

- ziskavali potfebné informace z rtiznych digitalnich zdroji na zaklad¢ vlastnich kritérii pro
vyhledavani; ovérili jejich spolehlivost v jinych zdrojich;

- ukladali informace tak, aby je mohli opétovné najit, pouzit, pfipadné upravit;

- komunikovali pomoci digitalnich technologii a s vice uZivateli najednou; pro konkrétni
komunikacni situaci vybirali vhodnou technologii;

- vyuzivali digitalni technologie ke sdileni dat, informaci a obsahu se svymi blizkymi,
spoluzaky a uciteli.
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Nazev vyu€ovaciho predmétu: Stroje a zarizeni
Kod a nazev oboru vzdélani: 29-51-E/01 Potravinarska vyroba
Nazev SVP: Cukrarska vyroba

Roc¢nik: 1.

Pocet hodin v ro¢niku/tydné: 33/1

Vysledky vzdélavani Ucivo Mezipfedmétové vztahy
Z4k: 1. Bezpec¢nost a ochrana Technologie
- dodrzuje ustanoveni tykajici | zdravi p¥i praci u stroji a Odborny vycvik
se bezpecCnosti a ochrany zarizeni v cukrarskych
zdravi pfi praci a pozarni provozech
prevence
- pti obsluze, bézné tdrzbe a
Cisténi strojil a zatizeni
postupuje v souladu
S pfedpisy a pracovnimi
postupy
- uvede priklady
bezpecnostnich rizik,
nejcast¢jsi priciny urazil a
jejich prevenci, popise
poskytnuti prvni pomoci
- uvede povinnosti pracovnika
1 zaméstnavatele v piipadé
pracovniho Urazu
- popise stroje a zafizeni na 2. Stroje a zafizeni pro| Technologie
piejimku, skladovani a skladovani, dopravu a| Odborny vycvik
pfipravu surovin, vysvétli dpravu surovin Suroviny
jejich funkci - mechanicka dopravni zatizeni
- zafizeni skladi
- vahy
- prosévaci stroje a zafizeni
- popiSe funkci stroji na 3. Stroje na pripravu tést a| Odborny vycvik
pfipravu tést a hmot hmot Technologie
- Slehaci stroje
- jejich ptidavna zatizeni
- misici a hnétaci stroje
- mixéry
- treci stroje
- tabulovaci stroje
- popise funkci stroji na 4. Stroje na zpracovani tést a | Technologie

zpracovani tést a hmot

hmot
délici a ztuZovaci stroje
tvarovaci strunovy stroj
sttikaci stroj
roztira¢ plati
plnici stroje
davkovaci stroje a zafizeni

Odborny vycvik

- popise funkci strojli na

5. Stroje na zpracovani

Technologie




Skolni vzdélavaci program
pro stfedni vzdélani

Cukrafska vyroba

Stredni $kola, Lomnice nad Popelkou

Antala Staska 213, pfispévkova organizace

Platnost od 1. 9. 2025, pocinaje 1. roénikem

zpracovani korpusii a
hotovych vyrobkl

korpusi a hotovych
vyrobki
- rozkrajovac korpusii
- maceci stroje a zafizeni
- stroje na zdobeni a Uupravu
vyrobkil
- balici stroje a zafizeni

Odborny vycvik

Ro¢nik: 2.

Pocet hodin v ro¢niku/tydné: 16,5/0,5

Vysledky vzdélavani

U¢ivo

Mezipiedmétové vztahy

Zak:
- popise funkci zatizeni na
tepelnou Upravu

1. Zarizeni na tepelnou
Upravu
- pece a pecici automaty
- varna zafizeni
- smazici zafizeni

Technologie
Odborny vycvik

- popise funkci chladiciho
zafizeni a zmrzlinového
vyrobniku

2. Chladici zaFizeni a stroje
na vyrobu zmrzlin

- princip a druhy chlazeni a
mrazeni

- chladici
tunely

- zmrzlinové vyrobniky

a mrazici skfing,

Technologie
Odborny vycvik

- popise funkci
klimatiza¢niho zafizeni

3. Klimatizaéni zarizeni
- princip ¢innosti
- vyznam klimatizace

Technologie
Odborny vycvik

- popiSe funkci jednotlivych
vyrobnich linek

4. Komplexné mechanizované
vyrobni linky

- vyrobni linky na pevné tésto

- vyrobni linky na listové tésto

- vyrobni linky na medové tésto

- vyrobni linky na Slehané
hmoty
- vyrobni linky na kynuté

pecivo

Technologie
Odborny vycvik
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6.8. Suroviny

Nazev vyu€ovaciho predmétu: Suroviny

Kéd a nazev oboru vzdélani: 29-51-E/01 Potravinarska vyroba
Nazev SVP: Cukraiska vyroba

Forma vzdélani: denni

Celkovy pocet hodin za studium: 165

Datum platnosti: 1. 9. 2025

Pojeti vyucovaciho predmétu:
Obecny cil:

Cilem pfedmétu je poskytnout zakiim uceleny soubor poznatkli o zakladnich surovindch,
pomocnych latkach a ptisadach pouzivanych v cukréaiské vyrobé,o jejich

vlastnostech, ptivodu, pouziti a skladovani. Dal§im cilem je rozeznat souvislosti mezi vyzivou a
zdravim, seznamit se s fyziologii vyzivy a vyzivovymi hodnotami potravin, osvojit si hygienické
predpisy v potravindiském provozu v souvislosti se zajiStovanim bezpecnosti potravin.

Ziskané védomosti zakl je tfeba vyuzit v technologii a odborném vycviku pii vybéru vhodnych
surovin pro dany vyrobek a zvolenou technologii jeho vyroby; pii senzorickém hodnoceni
surovin a ur¢ovani optimalnich podminek skladovani.

Charakteristika uciva:

U¢ivo se zamétuje na tematické celky, které souvisi s fyziologii vyZivy, hygienickymi pfedpisy a
nejdalezitéj$imi surovinami v cukraiské vyrob¢, jejich vyznamem a pouzitim v technologii
vyroby. Do vyuky jsou zafazeny také nové suroviny, jejich slozeni, technologicky vyznam a
suroviny dulezité pro zdravou vyzivu.

Cile vzdélavani v oblasti citii, postojii, hodnot a preferenci:

Cilem je vést zaky ke spravnému a hospodarnému zachazeni se surovinami pfi jejich skladovani
a technologickém zpracovani na cukrafské vyrobky s ohledem na jejich jakost a vyZivovou
hodnotu.

Pojeti vyuky:

Ve vyuce jsou vyuzivany metody a formy prace, které zajiStuji propojeni a navaznost uciva
jednotlivych odbornych ptfedméti — Technologie, Strojii a zafizeni a Odborného vycviku.
Pouzivaji se praktické ukazky vzorki surovin, do vyuky jsou zafazovany piednaSky s ukazkou
pouziti novych surovin a polotovart.

Vyuka je vedena formou vykladu s navaznosti na znalosti zakd, jsou vyuzivany audiovizualni
pomtcky.

Hodnoceni vysledki zaku:
Hodnoceni probiha v souladu se $kolnim fadem.
Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a aplikaci prifezovych témat:

Klic¢ové kompetence:
Komunikativni kompetence
Z:ak prosttednictvim studia tohoto predmétu:
- vyjadfuje se pfiméfené v projevech mluvenych i psanych a vhodné se prezentuje pfi
oficidlnim jednani
- formuluje své mySlenky srozumitelné
- naslouchd pozorn¢ druhym, vyjadiuje se pfiméten¢ tématu diskuse
- zpracovava vécné spravné a srozumitelné pfimefené narocné texty na béZna i odborna témata
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- vyjadiuje se a vystupuje v souladu se zdsadami kultury projevu a chovani

Socialni kompetence
74k prosttednictvim studia tohoto predmétu:

- reaguje adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zpusobu jednani ze strany druhych lidi,

pfijima radu i kritiku

- ovétuje si ziskané poznatky, kriticky zvazuje ndzory a jednéni jinych lidi

- pracuje v tymu a podili se na realizaci spolecnych ¢innosti

- prejimd a odpovédné plni svéiené ukoly
Kompetence k pracovnimu uplatnéni

7k prostiednictvim studia tohoto predmétu:

- ma mit odpoveédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdélavani, ma byt

- pfipraven pfizpisobovat se ménicim se pracovnim podminkam

- ma mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru

- vhodn¢ komunikovat s potencionalnimi zaméstnavateli

Odborné kompetence

74k prosttednictvim studia tohoto predmétu:

- vybira suroviny, dodrzuje technologické postupy

- dba na osobni hygienu a sanitaci pracovisté

- dba na bezpecnost prace

Digitalni kompetence

- ovlada potiebnou sadu digitalnich zafizeni, aplikaci a sluzeb, v¢etné nastroju z oblasti
umélé inteligence, vyuziva je ve Skolnim a pracovnim prostiedi i pfi zapojeni do veiejného
zivota; samostatné rozhoduje, které technologie, pro jakou ¢innost ¢i feSeny problém pouzit

- zisk&va, posuzuje, spravuje, sdili a sdéluje data, informace a digitalni obsah v riznych
formatech v osobni ¢i profesni komunité; k tomu voli postupy, zplisoby a prostiedky, které
odpovidaji konkrétni situaci a ucelu;

- vytvafi, vylepSuje a propojuje digitdlni obsah v riznych formatech; vyjadiuje se za
pomoci digitalnich prostredkd;

- vyuziva digitalni technologie, aby si usnadnil praci, zautomatizoval rutinni ¢innosti,
zefektivnil ¢i zjednodusil své pracovni postupy a zkvalitnil vysledky své prace;

- vyrovnava se s proménlivosti digitalnich technologii a posuzuje, jak vyvoj technologii
ovlivituje spolecnost, osobni a pracovni zivot jedince a Zivotni prostiedi, zvazuje rizika
a piinosy;

- pfedchéazi situacim ohrozujicim bezpecnost zafizeni i1 dat, situacim ohroZujicim jeho
télesné a duSevni zdravi i1 zdravi ostatnich; pfi spolupraci, komunikaci a sdileni informaci
v digitalnim prostiedi jedna eticky, s ohleduplnosti a respektem k druhym.

Priifezova témata:

Obcan v demokratické spolecnosti
Zaci jsou vedeni k tomu, aby :

- m¢li vhodnou miru sebevédomi, sebeodpoveédnosti a schopnost moralniho tsudku
- dovedli jednat s lidmi, diskutovat o citlivych otazkach, hledat kompromisni feSeni
Clovék a 7ivotni prostiedi
Zaci jsou vedeni k tomu, aby :

- si osvojili zédkladni principy Setrného a odpovédného piistupu k Zivotnimu prostredi
- v osobnim i profesnim jednani

- osvojili si zadsady zdravého zivotniho stylu a védomi odpovédnosti za zdravi
Clovék a svét prace

Z4ci jsou vedeni k tomu, aby :

- si uvédomovali zodpoveédnost za vlastni zivot, vyznam vzdélani pro zivot

- byli motivovani k aktivnimu pracovnimu zivotu a uspeésné kariéte
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Clovék a digitalni svét

Zaci jsou vedeni k tomu, aby :

- V odborné oblasti jsou zaci vedeni k efektivnimu vyuzivani digitadlnich néstrojii potfebnych
nebo vhodnych pro odborné ¢innosti.

- vytvéafeli jednoduchy digitalni obsah v zdkladnich digitdlnich formétech, kombinovali je,
vyuzivali je ke splnéni stanovenych cilt;

- provadéli zakladni zmény obsahu, ktery vytvoril nékdo jiny, s cilem piizptsobit ho novym
ucelim;

- ziskavali potfebné informace z rtznych digitalnich zdroji na zaklad¢ vlastnich kritérii pro
vyhledavani; ovérili jejich spolehlivost v jinych zdrojich;

- ukladali informace tak, aby je mohli opétovné najit, pouzit, ptipadn¢ upravit;

- komunikovali pomoci digitalnich technologii a s vice uzivateli najednou; pro konkrétni
komunikacni situaci vybirali vhodnou technologii;

- vyuzivali digitalni technologie ke sdileni dat, informaci a obsahu se svymi blizkymi,
spoluzaky a uciteli.
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Nazev vyucovaciho predmétu: Suroviny
Kod a nazev oboru vzdélani: 29-51-E/01 Potravinarska vyroba
Nazev SVP: Cukrarska vyroba

Ro¢nik: 1.
Pocet hodin v ro¢niku/tydné: 66/2
Vysledky vzdélavani Ucivo Mezipfedmétové vztahy
ak: 1. SloZeni a vlastnosti Technologie
charakterizuje pozivatiny, potravin
potraviny, pochutiny a - pozivatiny
uvede priklady - Ziviny
vysvétli vyznam zivin pro |- biologicka a energeticka
¢loveka hodnota
vysvétli biologickou a - potravin
energetickou hodnotu
cukraiského vyrobku
popise stavbu a funkci 2. Metabolismus Zivin
jednotlivych orgént travici | - fyziologie vyzivy
soustavy
uvede mechanické a
chemické prostiedky
traveni
objasni princip traveni a
vstiebavani zivin a
vylucovani zbytki
potravin
popiSe subjektivni a 3. Jakostni znaky surovin, Odborny vycvik
objektivni metody skladovani a oSetiFovani
zkoumani jakosti potravin | surovin a vyrobki,
objasni fyzikalné konzervace
chemické a biologické - jakostni normy
vlivy pfic¢in - pfi¢iny znehodnocovani
znehodnocovani potravin surovin a vyrobku
vysvétli zasady spravného |- z&sady skladovani surovin
skladovani - konzervace potravin
popiSe zplsoby
konzervace potravin
popise vyrobu fepného 4. Cukry a jina sladidla Technologie
cukru - rozdeleni
rozli$i druhy medu a jeho |- vyroba cukru
pouziti - med
- umgéld sladidla
rozlisi druhy obilovin 5. Obiloviny, mouka Technologie
popise vyrobu mouky - chemické slozeni, druhy
rozpozna druhy mouky - skladovani
zhodnoti jakost mouky - vyroba mouky
zdivodni pouZziti mouky |- druhy, skladovani, pouziti
mouky
rozlisi druhy Skrobu 6. Skroby Technologie
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- popiSe vyrobu a pouziti - druhy Odborny vycvik
- vysvétli pojem Skrobovy |- vyroba a pouziti
sirup a jeho pouziti - Skrobovy sirup
- urci chemické slozeni a 7. Vejce Odborny vycvik
tfidéni - chemické slozeni
- popise zasady skladovani |- tfidéni
a vady - skladovani
- vady
Roc¢nik: 2.

Pocet hodin v ro¢niku/tydné: 66/2

Vysledky vzdélavani Ucivo Mezipfedmétové vztahy
Z4k: 1. Mléko, mlééné vyrobKky Technologie
- urci chemické slozeni - chemické slozeni, vyznam
- popiSe upravu mléka - Uprava, oSetfovani
- popiSe vyrobu mléénych |- mlécné vyrobky
vyrobkd, jejich pouziti
- urc¢i rozdily mezi 2. Tuky Technologie
rostlinnymi a zivo¢isnymi |- druhy,vyroba Odborny vycvik
tuky - skladovani
- popise vyrobu - vady,pouziti

- popiSe zésady skladovani
- zdvodni pouziti
V cukrarské vyrobé

- objasni vyznam ovoce ve
VyZiveé -

- rozliSuje druhy ovocnych |-
produktl -

- provede vybér pro -
jednotlivé cukraiské
vyrobky

3. Ovoce, ovocné vyrobky
rozdéleni
druhy
zpusoby konzervace
ovocné vyrobky

Technologie
Odborny vycvik

- rozezna druhy jadrovin
- uréi podminky skladovani

4. Jadroviny a olejnata
semena
druhy, sloZeni, vyznam
skladovani

Technologie
Odborny vycvik

- vysvétli upravu kakaovych
bobi -
- popise vyrobu kakaové -
hmoty a kakaového prasku

5. Kakao a ¢okolada
kakaové boby
vyroba kakaové hmoty a
kakaového

Technologie
Odborny vycvik

- popise vyrobu ¢okolady - préasku
- popiSe vyznam a pouZziti - cCokolada
V cukréiské vyrobé
- charakterizuje pochutiny 6. Pochutiny Technologie
- popiSe jejich zpracovani |- charakteristika
- kava
- &aj
- kofeni

ostatni pochutiny
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- popiSe druhy, vlastnosti a
pouziti v cukrarské vyrobé

7. Zelirovaci prostiedky
- druhy, vlastnosti
- pouziti v cukraiské vyrobé

Technologie
Odborny vycvik

Roc¢nik: 3.

Pocet hodin v roéniku/tydné: 33/2

Vysledky vzdélavani U¢ivo Meziptedmétoveé vztahy
74k 1. Kypfici prostiedky Technologie
- rozlisi druhy kypfeni - druhy kypieni Odborny vycvik
- popiSe vyrobu drozdi - vyroba, vlastnosti, vady a
- urc¢i chemickeé kypftici pouziti
prostiedky - drozdi
- chemické kypfici prostiedky
- vysvétli vyznam novych 2. Nové druhy surovin Technologie
surovin - rychloslehaci piipravky Odborny vycvik
- popise jejich pouziti - moucné smesi
V cukréiské vyrobé - sm¢ési na vyrobu naplni
- zmrzlinové smési
- stabilizatory
- emulgétory
- vysvétli divody pouzivani | 3. Chemikalie pouZivané ve| Technologie
chemikalii ve vyrobé vyrobé Odborny vycvik
- organickeé kyseliny
- konzervaéni prostiedky
- popiSe pouziti barviv 4. Potravinaiska barviva Technologie
Vv cukraiské vyrobé — ptirodni a synteticka barviva | Odborny vycvik
- rozlisi druhy obalovych 5. Obalové materialy Technologie
materialtl a oball - druhy materialt Odborny vycvik
- popiSe vyznam - druhy obalil
V cukraiské vyrobé - pouziti
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6.9. Odborné kresleni

Nazev vyuc€ovaciho predmétu: Odborné kresleni

Kéd a nazev oboru vzdélavani:29- 51- E/01 Potravinarska vyroba
Nazev SVP: Cukraiska vyroba

Forma vzdélavani: denni

Celkovy pocet hodin za studium: 66

Datum platnosti od: 1. 9. 2025

Pojeti vyucovaciho predmétu
Obecné cile:

Predmét poskytuje zaktim moznost zvladnout dovednosti dekorativniho uméni, nutné pii vyrobé
cukraiskych vyrobki, které musi byt zdobeny Vv souladu s estetickymi pozadavky. Odborné
kresleni rozviji tvofivou ptedstavivost zaki, jejich smysl pro harmonii barev a estetické citéni.
Obecnym cilem je vyuzit ziskané védomosti v praxi, zejména v odborném vycviku
pfi dekorovani cukrafskych vyrobkd.

Charakteristika uciva:

Obsah pfedmétu vychazi z obsahového okruhu RVP — Technicka a technologicka piiprava
Béhem odborného kresleni se zak prubézné seznami se zakladnimi kreslifskymi dovednostmi
potfebnymi pii taZzeni hmotné cukraiské linie. Predmét ptipravi Zaky tak, aby dovedli vytvaret
vyrobky podle vlastni predstavivosti, vyjadiit ozdobou ucel vyrobku a provadét Cisté a vkusné
zdobeni.

Vyuka predmétu vychazi z nejjednodussich cvikl jednotahovych linii, pfes nacvik pisma,
figurdlni kresby. Pii vyuce se dba hlavné na prostorové zobrazovani, nebot' u cukrarskych
vyrobki jde o zékladni tvar vyrobku, ktery se teprve zdobenim dotvafi do zakladni vzhledové
i chutové podoby. Predmét Odborné kresleni rozviji estetické citéni, smysl pro ladéni barev
a volbu vhodnych materiald pro vytvaieni ozdob.

Cile vzdélavani v oblasti citl, postoji hodnot a preferenci:

V afektivni oblasti smétuje odborné vzdélavani k tomu, aby Zaci

- ovladali kreslifské dovednosti a techniky potiebné pii dekoraci cukratfskych vyrobku
- dovedli vytvaret vyrobky podle vlastni pfedstavivosti

- vyjadfili ozdobou ucel vyrobku

- dodrzovali a efektivné vyuzivali uc¢ebni dobu

- dekorovali cukratrské vyrobky vkusné, Cisté a barevné sladéné

- prokazovali zru¢nost pii dekoraci cukrafskych vyrobki

- ziskali motivaci k celozivotnimu vzdélavani

Pojeti vyuky:

Ptedmét Odborné kresleni je zafazen do prvniho a druhého ro¢niku v dotaci 1 hodina tydné.
Pro zdarnou vyuku jsou zatazeny vzdy 2 hodiny za sebou jednou za 14 dni, aby mél ucitel 1 Zaci
dostatek Casu na ptipravu a vlastni procviCovani. Pfedmét je rozdélen na jednotlivé tématické
celky, které na sebe vzajemné navazuji a propojuji se. Vyuka probihd v ucebné. Nacvik
jednotlivych technik je provadén nejprve tuzkou, nasledné jsou pouzivany cukraiské zdobici
materidly a pomucky. Pii probirdni nového uciva je volena hlavné metoda vykladu a
praktickych ukazek, na n¢ navazuje praktické procvi¢ovani jednotlivcem.

Hodnoceni vysledki zaki:

Hodnoceni probiha v souladu se $kolnim fadem.
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Popis piinosu predmétu pro rozvoj klicovych kompetenci a prirezovych témat

Kli¢ové kompetence:

Kompetence Kk uceni

7k prostiednictvim studia tohoto pfedmétu:

- ma pozitivni vztah k uceni a vzdélavani

- vyuziva ke svému uceni rtizné informacni zdroje véetné zkusenosti svych i jinych lidi

Kompetence k feSeni problému

7k prostiednictvim studia tohoto predmétu:

- porozumi zadani ukolu nebo ur¢i jadro problému

- ziskd informace potiebné k feseni problému

- navrhne zpiisob feSeni, popf. varianty feseni, a zdtivodni jej

- vyhodnoti a ovéti spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitdm

74k prostiednictvim studia tohoto pfedmétu:

- ma odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i vzdélavani

- uvédomuje si vyznam celozivotniho uceni a je pfipraven pfizptisobovat se pracovnim
podminkam

Odborné kompetence

74k prosttednictvim studia tohoto predmétu:

- uplatiuje esteticka hlediska pii tvarovani a dohotovovani cukratrskych vyrobku

zatazuje do vyroby nové poznatky z oboru

Digitalni kompetence

- ovlada potiebnou sadu digitalnich zafizeni, aplikaci a sluzeb, v¢etné nastroji z oblasti

umélé inteligence, vyuziva je ve Skolnim a pracovnim prostiedi i pfi zapojeni do veiejného

zivota; samostatné rozhoduje, které technologie, pro jakou ¢innost ¢i feSeny problém pouzit

- ziskava, posuzuje, spravuje, sdili a sd€luje data, informace a digitalni obsah v riznych

formatech v osobni ¢i profesni komunité; k tomu voli postupy, zpisoby a prostiedky, které

odpovidaji konkrétni situaci a ucelu;

- vytvaii, vylepSuje a propojuje digitdlni obsah v rlznych formatech; vyjadiuje se za

pomoci digitalnich prostredkd;

- vyuziva digitalni technologie, aby si usnadnil praci, zautomatizoval rutinni ¢innosti,

zefektivnil ¢i zjednodusil své pracovni postupy a zkvalitnil vysledky své prace;

- vyrovnava se s promeénlivosti digitalnich technologii a posuzuje, jak vyvoj technologii

ovlivituje spolecnost, osobni a pracovni zivot jedince a Zivotni prostiedi, zvazuje rizika

a prinosy;

- pfedchéazi situacim ohrozujicim bezpecnost zafizeni i1 dat, situacim ohroZujicim jeho

télesné a duSevni zdravi 1 zdravi ostatnich; pifi spolupraci, komunikaci a sdileni informaci

v digitalnim prostiedi jedna eticky, s ohleduplnosti a respektem k druhym.

Priifezova témata:

Obcan v demokratické spolecnosti

ma naucit zaky, aby:

- mé&li vhodnou miru sebevédomi, sebeodpovédnosti a schopnosti moralniho tsudku

Clovék a zivotni prostiedi

ma vést zaky k tomu, aby :

- respektovali principy udrzitelného rozvoje

- dokazali esteticky a citové vnimat své okoli a ptirodni prostiedi

Clovék a svét prace

ma vést zaky k tomu, aby:

- si uvédomili zodpovédnost za vlastni Zivot, vyznam vzdélavani a celozivotniho uceni
pro zivot, aby byli motivovani k aktivnimu pracovnimu Zivotu a k Uspé$né kariéte




Skolni vzd&lavaci program Cukrarska vyroba Stfedni skola, Lomnice nad Popelkou
pro stfedni vzdélani Antala Staska 213, ptispévkova organizace
Platnost od 1. 9. 2025, podinaje 1. ro¢nikem

Clovék a digitalni svét

ma vést zaky k tomu, aby:

-V odborné oblasti jsou zaci vedeni k efektivnimu vyuzivani digitalnich néstroji potfebnych
nebo vhodnych pro odborné ¢innosti.

- vytvafeli jednoduchy digitalni obsah v zakladnich digitalnich forméatech, kombinovali je,
vyuzivali je ke splnéni stanovenych cili;

- provade¢li zakladni zmény obsahu, ktery vytvotil nékdo jiny, s cilem piizptusobit ho novym
ucelim;

- ziskavali potifebné informace z rtiznych digitalnich zdrojt na zéklad¢ vlastnich kritérii pro
vyhledavani; ovéfili jejich spolehlivost v jinych zdrojich;

- ukladali informace tak, aby je mohli opétovné najit, pouzit, piipadn€ upravit;

- komunikovali pomoci digitalnich technologii a s vice uzivateli najednou; pro konkrétni
komunikacni situaci vybirali vhodnou technologii;

- vyuzivali digitalni technologie ke sdileni dat, informaci a obsahu se svymi blizkymi,
spoluzaky a uciteli.

Mezipfedmétové vztahy

U¢ivo tohoto pfedmétu ma vazbu na vyucovaci predméty Suroviny, védomosti a dovednosti
ziskané v odborném kresleni zaci vyuziji pfedevsim v Technologii a Odborném vycviku.
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Platnost od 1. 9. 2025, pocinaje 1. roénikem

Nazev vyuc€ovaciho predmétu: Odborné kresleni
Kod a nazev oboru vzdélani: 29 51 E/01 Potravinarska vyroba
Nazev SVP: Cukrarska vyroba

Roc¢nik: 1.

Pocet hodin v ro¢niku/tydné: 33/1

Vysledky vzdélavani

U¢ivo

Meziptedmétoveé vztahy

Zak:

- zvlada jednoduché linie
vedouci k uvolnéni ruky

- ovlada kreslitské
dovednosti tuzkou

- ovlada kreslitské
dovednosti a techniky
potiebné k dekoraci
cukratskych vyrobkil
stiikacim sackem
a polevami

[

. Cvi¢eni jednotahovych linii
nacvik jednotahovych linii
(ptimé, oblé)volnou rukou -
tuzkou
sestavovani ozdobnych linek
a paskl s riznymi motivy
kvéta, lista, figurek,
ornamentalnimi motivy —
tuzkou, pastelkami, polevami

Suroviny
Technologie
Odborny vycvik

- zvlada nékres jednotlivych
typl pisma riznymi
kreslicimi materialy

- zvoli vhodny typ pisma

2

. Nécvik pisma
nacvik hilkového pisma malé
i velké abecedy, rozestavéni
pismen a slov tuzkou

Suroviny
Technologie
Odborny vycvik

pro dany typ vyrobku - nacvik psaciho pisma malé i
velké abecedy tuzkou
- nacvik pisma fezaného
plosného
Roc¢nik: 2.

Pocet hodin v ro¢niku/tydné: 33/1

Mezipiedmétové vztahy

Vysledky vzdélavani Ucivo Prifezové témata
- vyjadii ozdobou ucel vyrobku | 1. Prvky zdobeni Suroviny
- okraje Technologie
- styliza¢ni kresba Odborny vycvik
- jednotahové kresba
- figurélni kresba
- zvoli vhodny typ déleni 2. Déleni a zdobeni jednotlivych | Suroviny
pro tvar vyrobku ploch Technologie
a pro danou ptilezitost - zasady symetrického Odborny vycvik

- prokazuje zru¢nost
pfi dekoraci cukraiskych
vyrobkl

- dekoruje vyrobky vkusné
Cisté a barevné sladéné

a asymetrického déleni ploch
plocha kruhova

plocha ¢tvercova

plocha obdélnikova
kompozice zdobeni vyrobk a
pisma
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6.10. Odborny vycvik

Nazev vyuc€ovaciho predmétu: Odborny vycvik

Kéd a nazev oboru vzdélavani:29 51 E/01 Potravinarska vyroba
Nazev SVP: Cukraiska vyroba

Forma vzdélavani: denni

Celkovy pocet hodin za studium: 1996,5

Datum platnosti od: 1. 9. 2025

Pojeti vyucovaciho predmétu
Obecné cile:

Cilem pfedmétu je zprostfedkovat propojeni odbornych védomosti a praktickych dovednosti,
které Zzaci vyuziji pfi ruéni i strojové vyrobé. Obecnym cilem pfedmétu je ziskat manualni
zruénost v cukréaiské vyrobg, dovednost obsluhovat jednotlivd vyrobni zafizeni, provadét
zakladni provozni vypocCty, posuzovat kvalitu surovin, polotovard a hotovych vyrobkid a
dodrzovat zésady bezpe€nosti a ochrany zdravi pfi praci, pozarni ochranu a hygienu a sanitaci na
pracovisti. Zaci jsou vedeni k technologické kazni, K Setfeni surovinami, energiemi a
k hospodarnosti vyroby.

Charakteristika uc¢iva

Obsah ptedmétu vychazi z obsahového okruhu RVP — technicka a technologicka ptiprava a
z profilového obsahového okruhu Cukratska vyroba.

Béhem odborného vycviku se zdk pribézné sezndmi se zdkladnimi hygienickymi ptedpisy
a predpisy o ochrané a bezpecnosti prace. Seznami se s jednotlivymi surovinami, s pozadavky
najejich jakost, pfejimku a skladovani. Osvoji si zdklady normovani. PribéZzné se seznamuje
s pracovnimi nastroji, pomickami a pouzivad je pii odborném vycviku. Postupné zvlada
sortiment cukrafskych vyrobkt, hodnoti jejich kvalitu. Seznamuje se zasadami expedice a baleni
cukraiskych vyrobkli v€etné odbytu. Poznatky z pfedmétu Odborny vycvik dokaze aplikovat 1
v odbornych teoretickych predmétech.

Cile vzdélavani v oblasti citili, postoji hodnot a preferenci

V afektivni oblasti smétuje odborné vzdélavani k tomu, aby zaci:

- pracovali kvalitné a peélivé, dodrzovali normu a technologické postupy, neplytvali
surovinami ani energiemi

- dodrzovali zasady bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a hygienické predpisy

- vazili si prace jinych lidi

- dodrzovali a efektivné vyuzivali ucebni dobu

- byli schopni se kriticky divat na vysledky své prace

- dodrzovali ekologické z&sady v odborné praxi i obcanském zivoté

- ziskali motivaci k celozivotnimu vzdélavani

Vyukoveé strategie (pojeti vyuky)

Predmét Odborny vycvik se vyucuje v prvnim, druhém 1 tfetim rocniku. Je rozdélen
na jednotlivé tematické celky, které na sebe vzajemné navazuji a propojuji se. Vyuka probiha
v redlnych podminkach Skolnich dilen. Pfi probirani nového uciva je volena hlavné metoda
vykladu a praktickych ukdzek, na né navazuje praktické procvicovani ¢innosti jednotlivcem,
ptipadné ve skupinach.

Hodnoceni vysledka zaku

Hodnoceni probiha v souladu se $kolnim fadem.
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Popis piinosu predmétu pro rozvoj klicovych kompetenci a prirezovych témat

Kli¢ové kompetence:

Béhem odborného vycviku jsou uplatiovany vSechny klicové odborné kompetence. Vzdélavani
je zaméfeno na vytvofeni pozitivniho vztahu k oboru a zvladnuti zakladnich dovednosti
k vykonavani ¢innosti v cukraiské vyrobé . Aby si byl zak védom zvlastnosti zvoleného oboru a
zaroven se dokazal vyrovnat s pracovnimi i osobnimi problémy, umél se piizpusobit pracovnim
podminkam, stal se plnopravnym a hodnotnym ¢lenem spolecnosti.

Odborné kompetence:

Vést zaky k tomu, aby:

- prijimali, skladovali suroviny, polotovary a hotové cukrarské vyrobky:

provadéli kvalitativni a kvantitativni piejimku surovin, pomocnych latek, polotovarii a
hotovych vyrobkl

orientovali se Vjednotlivych druzich surovin, polotovari a hotovych vyrobkul, pfi
skladovani zohlednili jejich vlastnosti, kvalitu a trvanlivost a skladovali je podle
stanovenych zésad

vedli jednoduché zaznamy ve skladové evidenci

- zpracovavali suroviny a polotovary na hotové cukrarské vyrobky dle technologického
postupu a s ohledem na bezpecnost potravin:

vybrali vhodné suroviny a pomocné latky pro dany technologicky postup

pripravovali, upravovali a zpracovavali suroviny podle technologického postupu ru¢né
nebo strojoveé na vybrané polotovary a vyrobky

dodrzovali technologicky postup a technologickou kazen

prokazovali manualni zru¢nost pfi rué¢nim zptisobu zpracovani a Gipravé surovin
obsluhovali cukrafské stroje a zafizeni pfi pfipravé, Gpravé a zpracovani surovin a
polotovart a pfi manipulaci s hotovymi vyrobky, provadéli jejich ¢isténi a béZznou tdrzbu
provadéli senzorické hodnoceni kvality surovin a hotovych cukraiskych vyrobku

balili, oznacovali, skladovali a expedovali hotové vyrobky

- aplikovali hygienické pozadavky v cukrarském provozu:

pochopili a respektovali nezbytnost dodrzovani hygieny a sanitace cukraiského provozu
S cilem vyrabét bezpecné vyrobky

osvojili si zasady osobni hygieny a hygieny pracovniho prostfedi, provadéli b&znou
sanitaci cukrafského provozu

likvidovali odpady cukraiské vyroby v souladu s ekologickymi principy

seznamili se s platnymi pravnimi piedpisy v cukraistvi

— dbali na bezpe¢nost prace a ochranu zdravi p¥i praci:

chapali bezpecnost prace jako nedilnou soucdst péce o zdravi své 1 spolupracovnikil
(i dalsich osob vyskytujicich se na pracovistich, napt. klienti zakaznikd, navstévniki)
znali a dodrzovali zakladni pravni piedpisy tykajici se bezpeCnosti a ochrany zdravi
pii préci a pozarni prevence

osvojili si zasady a navyky bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti vcetné
zasad ochrany zdravi pfi préci u zafizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeji
apod.), rozpoznali moznost nebezpeci irazu nebo ohrozeni zdravi

znali systém péce o zdravi pracujicich (vCetné preventivni péce, uméli uplatiiovat naroky
na ochranu zdravi v souvislosti s praci, naroky vzniklé irazem nebo poskozenim zdravi
v souvislosti s vykonavanim préace)

byli vybaveni védomostmi o zasadach poskytovani prvni pomoci pii nahlém onemocnéni
nebo Urazu a snazili se poskytnout prvni pomoc

— usilovali o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobku nebo sluzeb:

chéapali kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobreho jména podniku
dodrzovali stanovené normy (standardy) a predpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti
zavedenym na pracovisti
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- dbali na zabezpeCovani parametri (standardii) kvality procesii, vyrobki nebo sluzeb,
zohlednovali pozadavky klienta (zdkaznika, ob¢ana)
- jednali ekonomicky a v souladu se strategii udrZitelného rozvoje:
- znali vyznam, ucel a udrzitelnost vykonévané préce, jeji financni, piipadné spolecenské
ohodnoceni
- zvazovali pfi planovani a posuzovani urcité ¢innosti (v pracovnim procesu i v bézném
zivot¢) mozné naklady, vynosy a zisk, vliv na zivotni prostiedi, socialni dopady
- efektivné hospodatili s finan¢nimi prostredky
- nakladali s materidly, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky
a s ohledem na Zivotni prostredi
Digitalni kompetence
- ovlada pottebnou sadu digitalnich zatizeni, aplikaci a sluzeb, vCetné nastroji z oblasti
um¢lé inteligence, vyuziva je ve Skolnim a pracovnim prostfedi i pfi zapojeni do vetejného
zivota; samostatné rozhoduje, které technologie, pro jakou ¢innost ¢i feSeny problém pouzit
- ziskava, posuzuje, spravuje, sdili a sd¢luje data, informace a digitalni obsah v riiznych
formatech v osobni ¢i profesni komunité; k tomu voli postupy, zplisoby a prostredky, které
odpovidaji konkrétni situaci a ucelu;
- vytvari, vylepSuje a propojuje digitalni obsah v riiznych formatech; vyjadiuje se za
pomoci digitalnich prostiedk;
- vyuziva digitalni technologie, aby si usnadnil praci, zautomatizoval rutinni Cinnosti,
zefektivnil ¢i zjednodusil své pracovni postupy a zkvalitnil vysledky své prace;
- vyrovnava se s proménlivosti digitalnich technologii a posuzuje, jak vyvoj technologii
ovliviiuje spole€nost, osobni a pracovni zivot jedince a zZivotni prostfedi, zvazuje rizika
a prinosy;
- pfedchéazi situacim ohrozujicim bezpecnost zafizeni i dat, situacim ohroZujicim jeho
télesné a dusevni zdravi i zdravi ostatnich; pii spolupraci, komunikaci a sdileni informaci
v digitadlnim prostiedi jedna eticky, s ohleduplnosti a respektem k druhym.

Prifrezova témata:

Obcan v demokratické spolecnosti — naucit zaky, aby:

- mé&li vhodnou miru sebevédomi, sebeodpoveédnosti a schopnosti moralniho tsudku

Cloveék a Zivotni prostiedi — vést zaky k tomu, aby:

- respektovali principy udrzitelného rozvoje

- osvojili si zakladni principy Setrného a odpovédného piistupu k Zivotnimu prostiedi
v osobnim i profesnim jednani

- pochopili vlastni odpovédnost za své jednani a snazili se aktivné podilet na feSeni
environmentalnich problému

Clovék a svét prace — vést zaky k tomu, aby:

- siuvédomili zodpoveédnost za vlastni Zivot, vyznam vzdélavani a celoZivotniho uceni pro
Zivot, aby byli motivovani k aktivnimu pracovnimu Zivotu a k Gsp&sné kariéte

Clovék a digitalni svét — vést zaky k tomu, aby:

-V odborné oblasti jsou Zaci vedeni k efektivnimu vyuZzivani digitalnich nastroji potiebnych
nebo vhodnych pro odborné ¢innosti.

- vytvafeli jednoduchy digitalni obsah v zakladnich digitalnich forméatech, kombinovali je,
vyuzivali je ke splnéni stanovenych cili;

- provadéli zakladni zmény obsahu, ktery vytvotil nékdo jiny, s cilem piizptsobit ho novym
ucelim;

- ziskavali potfebné informace z riiznych digitalnich zdroji na zakladé vlastnich kritérii pro
vyhledavani; ovértili jejich spolehlivost v jinych zdrojich;

- ukladali informace tak, aby je mohli opétovné najit, pouzit, ptipadné upravit;
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- komunikovali pomoci digitalnich technologii a s vice uzivateli najednou; pro konkrétni
komunika¢ni situaci vybirali vhodnou technologii;

- vyuzivali digitalni technologie ke sdileni dat, informaci a obsahu se svymi blizkymi,
spoluzaky a uciteli.

Mezipredmétové vztahy

Pfedmét Odborny vycvik tUzce navazuje hlavné na odborné predméty Technologie,
Suroviny, Odborné kresleni a Stroje a zafizeni a dale okrajové na Matematiku a Informacni
technologie.



Cukrarska vyroba

Skolni vzd&lavaci program
pro stfedni vzdélani
Platnost od 1. 9. 2025, podinaje 1. ro¢nikem

Nazev vyuc€ovaciho predmétu: Odborny vycvik
Kod a nazev oboru vzdélani:
Nazev SVP: Cukrarska vyroba

Stfedni skola, Lomnice nad Popelkou
Antala Staska 213, ptispévkova organizace

29-51-E/01 Potravinarska vyroba

Ro¢nik: 1.
Pocet hodin v ro¢niku/tydné: 495/15

Vysledky vzdélavani Ucivo

Meziptedmétoveé vztahy

Z4k: 1. Uvod

- seznami se s pravidly - bezpecénost a ochrana zdravi
tykajicimi se bezpecnosti pii praci
préace a ochrany zdravi - zakladni hygienické piedpisy
pii préaci a pozarni prevence |- protipozarni prevence
a se z&sadami hygieny - zasady prvni pomoci
potravinaiského provozu

- po Gvodnim teoretickém
seznameni tato ustanoveni
b&hem praktické casti
odborného vycviku
dodrzuje

- dodrzuje zasady osobni
a provozni hygieny

- provadi bézny uklid a
sanitaci cukrafského
provozu

- provadi zakladni Cisténi
a udrzbu pouzivanych stroji
a zafizeni

- uvede piiklady
bezpecnostnich rizik,
eventualné nejcasté)si
pficiny urazu a jejich
prevenci

- seznami se s poskytnutim
prvni pomoci pii Grazu
na pracovisti

- uvede povinnosti

pracovnika 1 zaméstnavatele

Vv pfipad€ vzniku

pracovniho Urazu

Technologie

Obsahy vzdélavani
oznacené 1, 2, 10, 11,12
prostupuji postupné vsemi
ostatnimi celky

- seznami se z&kladni 2. Priprava surovin
skladovou evidenci - skladovani

- rozpoznd z&kladni druhy - pfiprava a Giprava surovin
surovin, popise zpisoby - stroje a zafizeni
ptejimky a skladovani
s ohledem na kvalitu
surovin

- provadi senzoricke
hodnoceni surovin

- vyjmenuje faktory

Technologie, Suroviny
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ovliviiujici jakost surovin
- navaZzuje a odmétuje
suroviny
- upravuje a pfipravuje
suroviny pro konkrétni
technologické zpracovani
- hospodarné vyuziva
suroviny a pomocné latky
pii technologickém
zpracovani
- obsluhuje stroje a zafizeni
na prejimku, skladovani a
piipravu surovin
- voli vhodné suroviny 3. Vyrobky z palené hmoty Technologie
pro ptipravu palené hmoty |- klasicka piiprava palené Suroviny
pfipravuje palenou hmotu hmoty
dle receptury - tvarovani a peéeni
- rucn¢ tvaruje a pece - pfiprava néaplni a polev
palenou hmotu - dohotoveni vyrobkil
- spravné voli teplotu nahtati | - ptiklady vyrobkl — vaje¢né
pece, teplotu a dobu peceni vénecky a bananky
- voli spravné suroviny
pro piipravu naplni
- pfipravuje naplné vhodné
do palené hmoty
- pfipravuje polevy
k potahovani
- plni, potahuje a dohotovuje
vyrobky z palené hmoty
- voli vhodné suroviny 4. \Vyrobky z pevnych tést Technologie
pro piipravu pevnych tést - rucni a strojni pfiprava Suroviny
- piipravuje zékladni druhy pevnych tést
tést a hmot dle receptury - tvarovani a peceni
- rucné tvaruje a peCe pevna |- piiprava néplni a polev
tésta - dohotoveni vyrobkl
- spravné voli teplotu nahfati |- ptiklady vyrobka — linecké
pece, teplotu a dobu peceni kolacky, margaretky, linecké
- voli spravné suroviny plnéné maslovym krémem,
pro piipravu naplni ofechové a ovocné kose,
- pfipravuje naplné€ vhodné cajové pecivo
do pevnych tést
- ptipravuje polevy
k potahovani
- plni, potahuje a dohotovuje
vyrobky z pevnych tést
— voli vhodné suroviny 5. Vyrobky z tireného lineckého | Technologie
pro pfipravu tésta tésta Suroviny
- pfipravuje ttené linecké - strojni pfiprava tésta
tésto dle receptury - tvarovani a peceni
- rucné tvaruje a pece tfené - ptiprava naplni a polev
linecké tésto - dohotoveni vyrobkli
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spravné voli teplotu nahtati
pece, teplotu a dobu peceni
voli vhodnou napli
(polotovar)

upravuje napli k plnéni
pripravuje polevy

k potahovani

plni, potahuje a dohotovuje
vyrobky z tieného lineckého
tésta

piiklady vyrobku — linecké
tiené bananky, linecké tiené
¢ajové pecivo

voli vhodné suroviny 6. Vyrobky z medového tésta Technologie
pro piipravu medového - rucni a strojni pfiprava Suroviny
tésta medového tésta

pripravuje medoveé tésto - tvarovani a peceni

dle receptury - priprava naplni a polev

ruéné tvaruje a pece - dohotoveni vyrobkl

medové tésto - ptiklady vyrobkl — plnéné

spravné voli teplotu nahfati medové vyrobky, sezonni

pece, teplotu a dobu peceni sortiment

voli vhodné suroviny

pro piipravu naplni

pfipravuje napln¢ vhodné

do medovych vyrobkl

pfipravuje polevy

k potahovani

plni, potahuje a dohotovuje

vyrobky z medovych tést

voli vhodné suroviny 7. Vyrobky z listového tésta Technologie
pro piipravu listového tésta |- pfiprava tukové kostky a Suroviny
ptipravuje tukovou kostku vodanku

a vodanek dle receptury - provalovani listového tésta

provaluje a pteklada listové |- tvarovani a peCeni

tésto - pfiprava naplni

spravné voli dobu odlezeni |- dohotoveni vyrobki

mezi jednotlivymi fazemi |- piiklady vyrobku — listové

provalovani tésta trubicky a Satecky

ru¢né tvaruje a pece listové

tésto

spravné voli teplotu nahtati

pece, teplotu a dobu peceni

voli vhodné suroviny

pro ptipravu naplni

pfipravuje napln¢ vhodné

do listovych vyrobki

plni, potahuje a dohotovuje

vyrobky z listovych tést

voli vhodné suroviny 8. Vyrobky z jaddrovych hmot | Technologie
pro ptipravu jadrové hmoty |- pfiprava jaddrové hmoty Suroviny

pfipravuje jadrovou hmotu
dle receptury, spravné voli
teplotu nahtati

tvarovani a peceni
piiprava naplni a polev
dohotoveni vyrobkil
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- rucné tvaruje a pece
jadrovou hmotu

- spravné voli teplotu nahitati
pece, teplotu a dobu peceni

- voli vhodné suroviny
pro ptipravu néaplni

- pfipravuje napln€ vhodné
do jadrovych vyrobkil

- upravuje polevy
k potahovani

- plni, potahuje a dohotovuje
vyrobky z jadrové hmoty

- priklady vyrobki — kokosky,
laskonky, jadrové kornoutky
maslové a ovocné

nakladani s odpady
V cukréiské vyrobé

- surovinové zdroje
- odpadové hospodéistvi

- voli vhodné suroviny 9. Vyrobky z lehkych $lehanych | Technologie
pro ptipravu lehké Slehané | hmot Suroviny
hmoty, odd¢€luje bilky - pfiprava lehké slehané hmoty
a zloutky - tvarovani a peceni

- pfipravuje lehkou §lehanou |- pfiprava néplni a polev
hmotu dle receptury - dohotoveni vyrobkut

- rucné tvaruje a pece lehkou |- ptiklady vyrobkl —

Slehanou hmotu jednodussi rolady a fezy,

- spravné voli teplotu nahtati vyrobky z buflerti
pece, teplotu a dobu peceni

— voli vhodné suroviny
pro ptipravu naplni

- pfipravuje napln¢ vhodné
do lehké slehané hmoty

- pfipravuje a upravuje
polevy k potahovani

- plni, potahuje a dohotovuje
vyrobky z lehké slehané
hmoty

- provadi smyslové 10. Hodnoceni jakosti vyrobki | Technologie
hodnoceni polotovari a - hodnoceni kvality vyrobkl
cukrafskych vyrobk,

- popiSe vady vyrobki a
moznosti prevence, objasni
prevenci vzniku
alimentarnich nakaz u
vybranych cukratskych
vyrobki

- skladuje, uchovava 11. Skladovani, uchovavani a|Technologie
a pripravuje vyrobky odbyt vyrobku
na expedici s ohledem na - skladovani a uchovavani
jejich jakost a trvanlivost vyrobku

- voli vhodné obalové - baleni a etiketace vyrobku
materialy, bali vyrobky - expedice vyrobku
a opatiuje je etiketou

- expeduje vyrobky

- dodrzuje zasady spravného |12. Ochrana Zivotniho prostiedi | Technologie
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v souladu s principy
ochrany zivotniho prostredi

Rocnik: 2.
Pocet hodin v ro¢niku/tydné: 577,5/17,5

Vysledky vzdélavani

U¢ivo

Mezipfedmétové vztahy

Zak:

zopakuje si pravidla
tykajicimi se bezpecnosti
préace, ochrany zdravi

pii praci, pozarni prevence a
zasady hygieny
potravinaiského provozu
tato ustanoveni béhem
praktické ¢asti odborného
vycviku dodrzuje

zopakuje si zasady
poskytnuti prvni pomoci

pii Grazu na pracovisti
zopakuje si povinnosti
pracovnika i zaméstnavatele
Vv piipadé€ vzniku
pracovniho Urazu

. Uvod

bezpecnost a ochrana zdravi
pii praci

zakladni hygienické piedpisy
protipozéarni prevence

zasady prvni pomoci

Technologie
Uvodni celek prostupuje
postupné vSemi celky

voli vhodné suroviny
ptipravuje tésta a hmoty
dle receptur

rucné tvaruje a pece
spravné voli teplotu nahtati
pece, teplotu a dobu peceni
voli spravné suroviny

pro ptipravu naplni
pfipravuje naplné pro dané
druhy tést a hmot
piipravuje polevy

k potahovani

plni, potahuje a dohotovuje
vyrobky

provadi smyslové
hodnoceni polotovart

a hotovych vyrobkl
skladuje, uchovava
polotovary a hotové
vyrobky

voli vhodné obalové
materialy, bali vyrobky
expeduje vyrobky
efektivné vyuziva strojni
zafizeni, surovinové

a energetické zdroje

2. Procvicovani dovednosti
Z prvniho ro¢niku

vyrobky z palené hmoty
vyrobky z pevnych tést
vyrobky z tfeného lineckého
tésta

vyrobky z medového tésta
vyrobky z listového tésta
vyrobky z jadrové hmoty
vyrobky z lehkych Slehanych
hmot

Technologie
Suroviny
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- tfidi odpady v souladu
s principy ochrany
zivotniho prostredi

hmoty, odd¢luje bilky
a zZloutky

- ptipravuje téZkou Slehanou
hmotu dle receptury

- rucné tvaruje a pece tézkou
Slehanou hmotu

- spravné voli teplotu nahtati
pece, teplotu a dobu peceni

- voli vhodné suroviny
pro piipravu naplni

- pfipravuje naplné vhodné
do tézké Slehané hmoty

- pfipravuje a upravuje
polevy k potahovani

- plni, potahuje a dohotovuje
vyrobky z t¢zké Slehané
hmoty

- provadi smyslové
hodnoceni polotovara
a hotovych vyrobki

- skladuje, uchovava
polotovary a hotové
vyrobky

- voli vhodné obalové
materialy, bali vyrobky

- expeduje vyrobky

ptiprava tézké slehané hmoty
tvarovani a peceni

pfiprava naplni a polev
dohotoveni vyrobkl
ptiklady vyrobkt — sachrovy
dorty, mocca fezy
hodnoceni kvality vyrobki
skladovani, uchovavani
vyrobkil

baleni a expedice vyrobkil
odpadové hospodatstvi

- voli vhodné suroviny 3. Vyrobky z lehkych §lehanych | Technologie
pro piipravu lehké Slehané | hmot — dorty — vyroba ozdob Suroviny
hmoty, oddé¢luje bilky ptiprava lehké Slehané hmoty
a zloutky tvarovani a peceni

- ptipravuje lehkou $lehanou piiprava naplni a polev
hmotu dle receptury vyroba riznych druht ozdob

- rucné tvaruje a pece lehkou dohotoveni vyrobkl
Slehanou hmotu - korpusy piiklady vyrobkl — rizné

- spravné voli teplotu nahtati druhy dorti
pece, teplotu a dobu peceni

- voli vhodné suroviny
pro piipravu naplni

- pfipravuje naplné vhodné
do lehké slehané hmoty

- pfipravuje a upravuje
polevy k potahovani

- pfipravuje rizné druhy
ozdob, esteticky je pouziva

- plni, potahuje a dohotovuje
dorty

- voli vhodné suroviny 4. VVyrobky z tézkych $lehanych | Technologie
pro piipravu tézké Slehané | hmot Suroviny
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efektivné vyuziva strojni
zafizeni, surovinové

a energetické zdroje
tfidi odpady v souladu

s principy ochrany
zivotniho prostiedi

voli vhodné suroviny

pro ptipravu specialnich
Slehanych hmot, odd¢luje
bilky a Zloutky

pripravuje specialni Slehané
hmoty dle receptury

rucné tvaruje a pece
specialni Slehané hmoty
spravné voli teplotu nahtati
pece, teplotu a dobu peceni
voli vhodné suroviny

pro ptipravu naplni
ptipravuje naplné vhodné
do specialnich §lehanych
hmot

pfipravuje a upravuje
polevy k potahovani

plni, potahuje a dohotovuje
vyrobky ze specialnich
Slehanych hmot

provadi smyslové
hodnoceni polotovari

a hotovych vyrobki
skladuje, uchovava
polotovary a hotové
vyrobky

voli vhodné obalové
materialy, bali vyrobky
expeduje vyrobky
efektivné vyuziva strojni
zafizeni, surovinové

a energetické zdroje

tiidi odpady v souladu

s principy ochrany
zivotniho prostiedi

5. Vyrobky ze specialnich

Slehanych hmot

- priprava specialni Slehané
hmoty

- tvarovani a peceni

- pfiprava naplni a polev

- dohotoveni vyrobkl

- piiklady vyrobki — sné¢hové
pecivo, vanicky

- hodnoceni kvality vyrobku

- skladovani, uchovavani
vyrobkil

- baleni a expedice vyrobkil

- odpadové hospodarstvi

Technologie
Suroviny

voli vhodné suroviny

pro pfipravu jadrové hmoty
pfipravuje jadrovou hmotu
dle receptury, spravné voli
teplotu nahtati pece

rucné tvaruje a pece
jadrovou hmotu

spravné voli teplotu nahtati
pece, teplotu a dobu peceni
voli vhodné suroviny

6. Specialni vyrobky

z jadrovych hmot

- pfiprava jadrové hmoty

- tvarovani a peceni

- pfiprava néplni a polev

- dohotoveni vyrobkli

- ptiklady vyrobki — patizska
tycka

- hodnoceni kvality vyrobka

- skladovani, uchovavani

Technologie
Suroviny
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pro ptipravu naplni

- pfipravuje naplné vhodné
do jadrovych vyrobki

- upravuje polevy
k potahovani

- plni, potahuje a dohotovuje
vyrobky z jadrové hmoty

- provadi smyslové
hodnoceni polotovara
a hotovych vyrobkl

- skladuje, uchovava
polotovary a hotové
vyrobky

- voli vhodné obalové
materialy, bali vyrobky

- expeduje vyrobky

- efektivné vyuziva strojni
zafizeni, surovinové
a energetické zdroje

- tfidi odpady v souladu
s principy ochrany
zivotniho prostiedi

vyrobkil
- baleni a expedice vyrobku
- odpadové hospodarstvi

Roc¢nik: 3.
Pocet hodin v ro¢niku/tydné: 924/28
Vysledky vzdélavani Ucivo Mezipiedmétové vztahy
Zak: 1. Uvod Technologie
— zopakuje si pravidla tykajici | - bezpe¢nost a ochrana zdravi
se bezpecnosti prace, pfi praci
ochrany zdravi pfi praci, - zékladni hygienické predpisy
pozarni prevence a zasady |- protipozarni prevence
hygieny potravinaiského - zasady prvni pomaoci
provozu
- tato ustanoveni béhem
praktické ¢asti odborného
vycviku dodrzuje
- zopakuje si zasady
poskytnuti prvni pomoci
pfi Urazu na pracovisti
— zopakuje si povinnosti
pracovnika i1 zaméstnavatele
Vv ptipadé vzniku
pracovniho Urazu
— voli vhodné suroviny 2. Procvi¢ovani dovednosti Technologie
- pripravuje tésta a hmoty z prvniho a druhého ro¢niku Suroviny
dle receptur - vyrobky z palené hmoty
- ruéné tvaruje a pece - vyrobky z pevnych tést
- spravné voli teplotu nahtati |- vyrobKy z tfeného lineckého
pece, teplotu a dobu peceni tésta
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- voli spravné suroviny
pro ptipravu naplni

- pripravuje napln¢ pro dané
druhy tést a hmot

- pfipravuje polevy
k potahovani

- plni, potahuje a dohotovuje
vyrobky

- provadi smyslové
hodnoceni polotovara
a hotovych vyrobku

- skladuje, uchovava
polotovary a hotové
vyrobky

- voli vhodné obalové
materialy, bali vyrobky

- expeduje vyrobky

- efektivné vyuziva strojni
zafizeni, surovinoveé
a energetické zdroje

- tfidi odpady v souladu
S principy ochrany
zivotniho prostiedi

- vyrobky z medového tésta
- vyrobky z listového tésta
- vyrobky z jadrové hmoty
- vyrobky z §lehanych hmot

- voli vhodné suroviny 3. Vyrobky z kynutého tésta Technologie
pro piipravu kynutého tésta |- ptiprava kynutého tésta, Suroviny
- pfipravuje kynuté tésto - dvoustupniové vedeni
dle receptury a na zaraz
- rucné tvaruje a pece kynuté |- tvarovani a peceni
tésto - pfiprava naplni
- voli vhodné suroviny - dohotoveni vyrobki
pro piipravu naplni - piiklady vyrobki — vazané
- pfipravuje napln¢ vhodné a tlacené kolace, vanocky,
do kynutého tésta mazance, Svycarky, makovky
- spravné voli teplotu nahfati |- hodnoceni kvality vyrobku
pece, teplotu a dobu peceni |- skladovani, uchovavani
- plni, potahuje a dohotovuje vyrobku
vyrobky z kynutého tésta - expedice vyrobkl
- provadi smyslové - odpadové hospodaistvi
hodnoceni polotovari
a hotovych vyrobki
- skladuje, uchovava
polotovary a hotové
vyrobky
- expeduje vyrobky
- efektivné vyuziva strojni
zafizeni, surovinoveé
a energetické zdroje
- tfidi odpady v souladu
s principy ochrany
zivotniho prostiedi
- voli vhodné suroviny 4. Restauracni mouc¢niky Technologie
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dle receptur

- rucné tvaruje a pece

- spravné voli teplotu nahtati
pece, teplotu a dobu peceni

- voli spravné suroviny
pro piipravu naplni

- pfipravuje naplné pro dané
druhy tést a hmot

- pfipravuje polevy
k potahovani

- plni, potahuje a dohotovuje
vyrobky

- provadi smyslové
hodnoceni polotovart
a hotovych vyrobkt

- skladuje, uchovava
polotovary a hotové
vyrobky

- voli vhodné obalové
materialy, bali vyrobky

- expeduje vyrobky

- efektivné vyuziva strojni
zarizeni, surovinoveé
a energetické zdroje

- tfidi odpady v souladu
s principy ochrany
zivotniho prostiedi

zrucnosti a k pripravé

na zavére¢né zkousky

- vyrobky z pevnych tést

- vyrobky z palené hmoty

- vyrobky z listového tésta

- vyrobky ze Slehanych hmot
- vyrobky z jadrovych hmot
- vyrobky z medového tésta
- vyrobky z kynutého tésta

pro ptipravu restauracnich |- piiprava tést a hmot Suroviny
moucniki - spravna volba vhodné tepelné
- priprava béznych Upravy
restaura¢nich mouénikia dle |- ptiprava néplni a polev
receptury, spravné voli - dohotoveni vyrobkl
vhodnou tepelnou Gpravu - priklady vyrobku — livance,
- voli vhodné suroviny palac¢inky, bavorské vdolecky,
pro pfipravu naplni koblihy, ovocné knedliky,
- pripravuje naplné vhodné nékypy, tvarohové,
do restaura¢nich mouénikt smetanové a ovocné vyrobky
- upravuje polevy
k potahovani
- plni, potahuje a dohotovuje
restaura¢ni moucniky
- voli vhodné suroviny 5. Souborné prace Technologie
- pfipravuje tésta a hmoty ke zdokonaleni manualni Suroviny




Skolni vzd&lavaci program Cukrarska vyroba Stfedni skola, Lomnice nad Popelkou
pro stfedni vzdélani Antala Staska 213, ptispévkova organizace
Platnost od 1. 9. 2025, podinaje 1. ro¢nikem

7. KOLEKTIV AUTORU

Vedouci tymu: Mgr. Jakub Rajm

Tvirci osnov predméti:

Cesky jazyk a literatura: Mgr. Prouskova Martina
Obcanska vychova: Mgr. Grabcova Dana
Matematika: Mgr. Hnykova Tereza
Télesna vychova: Mgr. BeneSova Jaroslava
Informatika: Mgr. Moravkova Lenka
Technologie: Dlouha Eva, DisS.

Stroje a zafizeni: Mgr. Smejc Pavel
Suroviny: Dlouha Eva, Dis.

Odborné kresleni: Dlouha Eva, Dis.
Odborny vycvik: Rejmanova Pavlina



